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ഈ പ്രസിദ്ധീകരണത്തില്‍ നല്കിയിരിക്കുന്ന ലേഖനങ്ങളിലെ അഭിപ്രായങ്ങള്‍ ലേഖകരുടേതു മാത്രമാണ്, എംപിഇഡിഎയുടെ 
അഭിപ്രായമല്ല.   ലേഖനങ്ങളില്‍  നല്കിയിരിക്കുന്ന വിവരങ്ങളുടെ കൃത്യതയ്ക്കുള്ള ഉത്തരവാദിത്വം ലേഖകര്‍ക്കു മാത്രമാണ്. 
എംപിഇഡിഎയ്ക്കും എഡിറ്റോറിയല്‍ ബ�ോര്‍ഡിനും ഇക്കാര്യത്തില്‍ ഉത്തരവാദിത്വമുണ്ടായിരിക്കില്ല.
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കെ.എസ്.ശ്രീനിവാസ്‌ ഐഎഎസ്
ചെയര്‍മാന്‍

X-fn-I-bnÂ

പ്രിയ സുഹൃത്തുക്കളേ,

യുഎസ് ഗവൺമെന്റിന്റെ സീഫുഡ് ഇറക്കുമതി നിരീക്ഷണ പരിപാടിയുടെ 
ഭാഗമായുള്ള പങ്കാളിത്ത പരിപാടികളിലൂടെ സമുദ്രോൽപ്പന്ന വ്യവസാ
യികളെയും സംസ്ഥാന ഉദ്യോഗസ്ഥരെയും  സംവേദിപ്പിക്കുന്നതിൽ 

എംപിഇഡിഎ സജീവ പങ്കുവഹിച്ചു. 2018 സെപ്റ്റംബർ 17 മുതൽ 20 വരെ ഇന്ത്യ 
സന്ദർശിച്ച യുഎസ് നാഷണൽ മറൈൻ ഫിഷറീസ് സർവീസസിലെ രണ്ട് 
അംഗ പ്രതിനിധിസംഘത്തിന് ഫിഷിംഗ് ഹാർബർ, സീഫുഡ് പ്രോസസ്സിംഗ് 
യൂണിറ്റുകൾ, ചെമ്മീൻ ഫാമുകൾ എന്നിവ സന്ദർശിക്കാൻ എംപിഡിഎ സൗ
കര്യമ�ൊരുക്കി.  യുഎസ് ടീമിന് നമ്മുടെ ഇന്ത്യയിൽ പിന്തുടരുന്ന ഉൽപാദന, 
കണ്ടെത്തൽ സംവിധാനങ്ങളെക്കുറിച്ചും യുഎസ് പ്രോഗ്രാമിന്റെ ആവശ്യങ്ങൾ 
നിറവേറ്റുന്നതിലും നമ്മൾ എത്രത്തോളം സജ്ജരാണെന്ന വിവരങ്ങളും ലഭിച്ചു.

ക�ൊച്ചി, വിജയവാഡ എന്നിവിടങ്ങളിൽ എംപിഇഡിഎ സംഘടിപ്പിച്ച ബ�ോ
ധവൽക്കരണ പങ്കാളികൾക്കിടയിൽ യുഎസ് ഉദ്യോഗസ്ഥർ സീഫുഡ് ഇറക്കു
മതി നിരീക്ഷണ പദ്ധതി അവതരിപ്പിച്ചു. സന്ദർശനത്തിന്റെ എല്ലാ ക്രമീകരണ
ങ്ങൾക്കും സൗകര്യത്തിനും യുഎസ് ഉദ്യോഗസ്ഥരും ഇന്ത്യയിലെ യുഎസ്എ 
എംബസിയും എംപിഇഡിഎയ്ക്ക് നന്ദി അറിയിച്ചു.

യുഎസ് സന്ദർശനത്തിനു പുറമേ, കയറ്റുമതിക്കാർ, കൃഷിക്കാർ, മത്സ്യത്തൊ
ഴിലാളി സമൂഹങ്ങൾ എന്നിവയ്ക്കിടയിൽ പ്രാദേശിക ബ�ോധവൽക്കരണ പരിപാ
ടികൾ എംപിഇഡിഎ നടത്തിയിട്ടുണ്ട്. സമുദ്രോൽപ്പന്ന ഇറക്കുമതി നിരീക്ഷണ 
പരിപാടി പ�ോർബന്തർ മുതൽ ക�ൊൽക്കത്ത വരെ എന്ന രീതിയിൽ അവതരി
പ്പിച്ചതു  ക�ൊണ്ട് പങ്കാളികൾക്ക് അവശ്യമായ വിവരങ്ങൾ ലഭ്യമാകും. 

എംപിഇഡിഎ സുഗമമാക്കിയ ബ�ോധവൽക്കരണ ശ്രമങ്ങൾ സംശയങ്ങൾ 
വ്യക്തമാക്കുന്നതിനും പങ്കാളികൾക്കും അവരുടെ ഇറക്കുമതിക്കാർക്കും ആവശ്യ
മായ വിവര സമാഹരണം നടത്തുന്നതും ലഭ്യമായ വിവരങ്ങൾ രേഖപ്പെടുത്തു
ന്നതിനും സഹായകമാകുമെന്ന് ഞാൻ പ്രതീക്ഷിക്കുന്നു.  യുഎസ്എഫ്ഡിഎയ്ക്ക് 
കീഴിലുള്ള ജ�ോയിന്റ് ഇൻസ്റ്റിറ്റ്യൂട്ട് ഓഫ് ഫുഡ് സേഫ്റ്റി ആൻഡ് അപ്ലൈഡ് ന്യൂ
ട്രീഷ്യൻ, യുഎസ്എയിലെ മേരിലാൻഡ് യൂണിവേഴ്സിറ്റികൾ എന്നിവയ്ക്കൊപ്പം 
സമുദ്രവിഭവ എച്ച്എസിസിപി, ഗുഡ് ഫിഷിംഗ് വെസൽ പ്രാക്ടീസുകൾ എന്നി
വയെക്കുറിച്ചുള്ള രണ്ട് ''ട്രെയിൻ ദ് ട്രെയിനർ'' പ്രോഗ്രാമുകളും എംപിഇഡിഎ നട
ത്തിയിട്ടുണ്ട്. സാങ്കേതിക വിദഗ്ധർ, ശാസ്ത്ര സ്ഥാപനങ്ങൾ, മത്സ്യത്തൊഴിലാളി 
പ്രതിനിധികൾ എന്നിവരുടെ പങ്കാളിത്തത്തോടെ പരിശീലന പരിപാടികൾ 
വളരെ വിജയകരമായിരുന്നു. യുഎസ് വിപണിയിലേക്ക് കയറ്റുമതി ചെയ്യുന്നതി
നുള്ള ഭക്ഷ്യസുരക്ഷാ പദ്ധതിയെ കേന്ദ്രീകരിച്ചായിരുന്നു പരിപാടികൾ.

കൂടാതെ, ക�ൊച്ചി, വിശാഖപട്ടണം എന്നിവിടങ്ങളിലെ സെൻട്രൽ ഇൻസ്റ്റിറ്റ്യൂട്ട് 
ഓഫ് ഫിഷറീസ് ടെക്‌ന�ോളജിയുടെ സഹായത്തോടെ സമുദ്രവിഭവങ്ങളുടെ 
മൂല്യവർദ്ധനവ് സംബന്ധിച്ച് സമുദ്രവിഭവ സംസ്‌കരണ ഉദ്യോഗസ്ഥർക്കായി 
എംപിഇഡിഎ രണ്ട് പരിശീലന പരിപാടികളും സംഘടിപ്പിച്ചിട്ടുണ്ട്.

എംപിഇഡിഎയുടെ ഇടപെടലുകൾ, സമുദ്രവിഭവങ്ങൾ ശുചിത്വപരമായ 
കൈകാര്യം ചെയ്യൽ, കണ്ടെത്തൽ, മൂല്യവർദ്ധന എന്നിവയിലെ നൂതന ആശ
യങ്ങൾ ഉൾക്കൊള്ളുന്നതിനാണ്. അത്തരം സംരംഭങ്ങൾ മുന്നോട്ട് ക�ൊണ്ടു
പ�ോകുന്നത് സമുദ്രോത്പന്ന കയറ്റുമതി ഉൽപാദന, കയറ്റുമതി മേഖലകളെ 
അവയുടെ നിലവാരം കൂടുതൽ വികസിപ്പിക്കുന്നതിന് സഹായിക്കും, മാത്രമല്ല 
ഉപഭ�ോക്താക്കളുടെ മനസ്സിനെ വിശാലമായ ത�ോതിൽ പിടിച്ചെടുക്കുന്നതിനുള്ള 
ഒരു രൂപകമായും ഇതു മാറും. 
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ആഗ�ോള മത്സ്യ മേഖലയിൽ ജപ്പാന് പ്രധാന 
സ്ഥാനമുണ്ട്. പരമ്പരാഗതമായി നിലനിൽക്കു
ന്ന മത്സ്യ ഉപയ�ോഗമാണ് ഇതിനുള്ള പ്രധാന 

കാരണം. അവരുടെ സമ്പദ്‌ വ്യവസ്ഥയും സംസ്‌കാരവും 
ഭക്ഷണ രീതിയും മത്സ്യവുമായി ഏറെ ബന്ധപ്പെട്ടു കിടക്കുന്നു.

ല�ോകത്തിലെ ഏറ്റവും പ്രധാനപ്പെട്ട മത്സ്യ ഉപഭ�ോക്താ
ക്കളിൽ ജാപ്പനീസും ഉൾപ്പെടുന്നു ( പ്രതിശീർഷ ഉപയ�ോഗം 
53.7 കില�ോഗ്രാം - 2013, ഉറവിടം എഫ്എഒ). ജാപ്പനീസ് വിപ
ണിയുടെ വിതരണം ദേശീയ വിതരണത്തിൽ നിന്ന് ക്രമേണ 
ഇറക്കുമതിയുടെ വിഹിതത്തിലേക്ക് മാറി.

എല്ലാ രൂപത്തിലും ഗുണനിലവാരമുള്ള ഉൽപ്പന്നങ്ങളുടെ 
സ്ഥിരമായ വിതരണത്തിനായി കാത്തിരിക്കുന്ന ഒരു വിപ
ണിയാണിത്. ജാപ്പനീസ് ഗുണനിലവാര ആവശ്യകതകളായ 
അവശിഷ്ടങ്ങളുടെയും മലിനീകരണ വസ്തുക്കളുടെയും 
തോത്‌ ബന്ധപ്പെട്ട മറ്റ് വിപണികളേക്കാൾ കർശനമാണ്.

കൂടാതെ, ഉൽപ്പന്നത്തിന്റെ ഉത്ഭവം, രുചി, അവതരണം 

എന്നിവയെക്കുറിച്ചും അന്തിമ ഉപഭോക്താക്കൾക്ക് ആശങ്ക
യുണ്ട്. 2020 ൽ ട�ോക്കിയ�ോ ഒളിമ്പിക്‌സിന് ആതിഥേയത്വം 
വഹിക്കുന്നത�ോടെ, ജാപ്പനീസ് സമ്പദ്‌വ്യവസ്ഥയും വ്യാപാ
രവും വരും വർഷങ്ങളിൽ കൂടുതൽ ഗുണകരമാകുമെന്ന് പ്ര
തീക്ഷിക്കുന്നു. ഒളിമ്പിക്‌സിന്റെ സമീപനം സമുദ്രോൽപ്പന്ന 
ഉപഭ�ോഗം വർദ്ധിപ്പിക്കുമെന്ന് പ്രതീക്ഷിക്കുന്നു.

മാറുന്ന ജീവിതശൈലിയും കുടുംബഘടനയും ഇപ്പോൾ 
കൂടുതൽ ജാപ്പനീസ് ഉപഭ�ോക്താക്കളെ റെഡി- ടു കുക്ക് 
അല്ലെങ്കിൽ റെഡി-ടു-ഈറ്റ് മൂല്യവർദ്ധിത ഉൽപ്പന്നങ്ങൾ 
തിരഞ്ഞെടുക്കാൻ പ്രേരിപ്പിക്കുന്നു.

ദിവസേന പുതിയ ഇനം ഭക്ഷണം വിപണിയിലെത്തിക്കാൻ 
ഭക്ഷ്യ നിർമ്മാതാക്കൾ മത്സരിക്കുന്നു. ഉയർന്ന വില കാരണം 
ചെമ്മീൻ ഉപഭ�ോഗം കുറയുമ്പോൾ 2014 ന്റെ അവസാന പകു
തിയിൽ കാണുന്നതുപ�ോലെ വിപണിയും വിലയെക്കുറിച്ച് 
ചിന്തിക്കുന്നു. 

ല�ോകത്തിലെ ഏറ്റവും മികച്ച സമുദ്രവിപണികളിൽ 

tSm¡n-tbm-bnÂ  
Xm-c-am-bn Fw-]n-CUnF
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ഒന്നാണ് ജപ്പാൻ, 2017 ൽ മൂല്യം അനുസരിച്ച് മൂന്നാമത്തെ 
വലിയ സമുദ്രോൽപ്പന്ന ഇറക്കുമതിക്കാരായിരുന്നു. ജാപ്പനീ
സ് സമുദ്രോത്പന്ന ഇറക്കുമതി 2017 ൽ ഏകദേശം 14.71 
ബില്യൺ യുഎസ് ഡ�ോളറായിരുന്നു. മൂല്യങ്ങൾ 2013 ലെ 
ഇറക്കുമതി കണക്കുകളുമായി അടുത്തിരുന്നു (പട്ടിക 1).

രാജ്യം 2017 ൽ 11.72 ബില്യൺ യുഎസ് ഡ�ോളർ വിലവ
രുന്ന സമുദ്രവിഭവങ്ങൾ ചാപ്റ്റർ 03 (പട്ടിക 2) പ്രകാരമാണ് 
വരുന്നത്, കൂടാതെ ചാപ്റ്റർ ഹെഡ്‌സ് 1604, 1605 (പട്ടിക 3, 
4) പ്രകാരം യഥാക്രമം 1.44 ബില്യൺ യുഎസ് ഡ�ോളർ, 1.54 
ബില്യൺ യുഎസ് ഡ�ോളർ.

പട്ടിക 1  മത്സ്യവും അനുബന്ധ ഉൽപ്പന്നങ്ങളുടെയും ഇറക്കുമതി (മൂല്യം ശതക�ോടി യുഎസ് ഡ�ോളറിൽ
ഇറക്കുമതി മൂല്യം 

2013
ഇറക്കുമതി മൂല്യം 

2014
ഇറക്കുമതി മൂല്യം 

2015
ഇറക്കുമതി മൂല്യം 

2016
ഇറക്കുമതി മൂല്യം 

2017
14.9 14.4 13.1 13.6 14.7

പട്ടിക 2 മത്സ്യവും അനുബന്ധ ഉൽപ്പന്നങ്ങളുടെയും ഇറക്കുമതി 
- മൂന്നാം അധ്യായത്തിന് കീഴിൽ (മൂല്യം ദശലക്ഷം ഡ�ോളറിൽ)

റാങ്ക് കയറ്റുമതിക്കാർ ഇറക്കുമതി 
മൂല്യം 2013

ഇറക്കുമതി 
മൂല്യം 2014

ഇറക്കുമതി 
മൂല്യം 2015

ഇറക്കുമതി 
മൂല്യം 2016

ഇറക്കുമതി 
മൂല്യം 2017

1 യുഎസ്എ 1134.92 1217.27 1260.56 1175.62 1406.69
2 ചിലി 1093.84 1296.44 1027.35 1009.42 1304.76
3 ചൈന 1131.23 1107.42 992.99 1118.95 1240.43
4 റഷ്യ 1229.58 1118.03 872.78 1018.28 1107.30
5 ന�ോർവേ 792.65 868.54 831.66 957.87 926.91
6 വിയറ്റ്‌നാം 600.17 609.94 518.09 508.97 630.26
7 തായ്‌പേയി, ചൈനീസ് 436.08 467.70 459.31 522.34 564.18
8 ക�ൊറിയ 628.18 556.21 496.69 536.13 534.80
9 ഇന്തോനീഷ്യ 669.86 576.96 461.96 464.73 478.29
10 കാനഡ 384.67 419.54 384.79 401.41 443.67
11 ഇന്ത്യ 416.62 441.38 377.57 403.16 431.25
12 തായ്‌ലാൻഡ് 505.63 411.99 347.61 337.51 328.14
13 അർജന്റീന 161.38 190.20 165.61 177.49 230.17
14 മ�ൊറ�ോക്കോ 159.88 130.86 152.16 158.34 154.25
15 ഓസ്‌ട്രേലിയ 217.16 195.87 160.52 179.43 150.52
16 മൗറീഷാനിയ 148.75 105.22 122.37 111.47 134.66
17 ന്യൂസിലാൻഡ് 134.17 127.22 111.57 125.96 133.09
18 മാൽട്ട 138.76 68.77 121.23 121.11 130.72
19 ഐസ്‌ലാൻഡ് 117.24 105.79 100.60 112.37 124.77
20 ഫിലിപ്പീൻസ് 145.79 132.05 91.66 94.77 88.47

മറ്റുള്ളവർ 1536.35 1302.94 1186.37 1260.45 1181.89
ല�ോകം 11782.90 11450.35 10243.44 10795.76 11725.23

പട്ടിക 3 മത്സ്യവും അനുബന്ധ ഉൽപ്പന്നങ്ങളുടെയും ഇറക്കുമതി 
- അധ്യായം 1604 ന് കീഴിൽ (മൂല്യം ദശലക്ഷം ഡ�ോളറിൽ)

റാങ്ക് കയറ്റുമതിക്കാർ ഇറക്കുമതി 
മൂല്യം 2013

ഇറക്കുമതി 
മൂല്യം 2014

ഇറക്കുമതി 
മൂല്യം 2015

ഇറക്കുമതി 
മൂല്യം 2016

ഇറക്കുമതി 
മൂല്യം 2017

1 ചൈന 901.12 827.08 851.69 807.67 826.29
2 തായ്‌ലാൻഡ് 324.76 311.60 286.46 302.52 324.77
3 വിയറ്റ്‌നാം 66.61 76.81 80.22 100.75 123.41
4 ഇന്തോനേഷ്യ 88.21 84.98 73.49 77.76 99.61
5 ഫിലിപ്പീൻസ് 63.79 52.78 50.21 68.46 64.69
6 അമേരിക്ക 59.97 28.64 30.48 29.93 39.08
7 ക�ൊറിയ 38.49 34.89 18.78 18.10 20.64
8 ഇറ്റലി 8.12 7.63 7.38 6.20 6.97
9 തായ്‌പേയ്, ചൈനീസ് 1.71 3.18 15.29 4.78 4.86
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10 കാനഡ 4.96 4.40 3.56 4.913 4.28
11 ഇന്ത്യ 5.15 4.79 3.51 3.27 3.45
12 ഫ്രാൻസ് 2.49 2.59 2.31 2.67 2.53
13 മാൽദീവ്‌സ് 2.68 2.49 2.93 1.25 2.43
14 ലാറ്റ്വിയ 0.74 0.35 0.57 1.38 2.17
15 സ്‌പെയിൻ 2.10 2.16 1.91 2.66 2.06
16 ജർമനി 0.97 0.68 0.38 0.64 1.82
17 മ�ൊറ�ോക്കോ 2.84 2.47 2.41 2.11 1.72
18 പ�ോളണ്ട് 1.00 1.22 0.72 1.24 1.38
19 പെറു 1.41 1.81 0.95 1.47 1.37
20 ഡെൻമാർക്ക് 1.63 1.31 1.37 1.37 1.32

മറ്റുള്ളവർ 7.72 7.15 5.34 5.16 6.32
ല�ോകം 1586.49 1458.97 1439.74 1444.28 1541.16

പട്ടിക 4 മത്സ്യവും അനുബന്ധ ഉൽപ്പന്നങ്ങളുടെയും ഇറക്കുമതി  
- അധ്യായം 1605 ന് കീഴിൽ (മൂല്യം ദശലക്ഷം ഡ�ോളറിൽ)

റാങ്ക് കയറ്റുമതിക്കാർ ഇറക്കുമതി 
മൂല്യം 2013

ഇറക്കുമതി 
മൂല്യം 2014

ഇറക്കുമതി 
മൂല്യം 2015

ഇറക്കുമതി 
മൂല്യം 2016

ഇറക്കുമതി 
മൂല്യം 2017

1 ചൈന 638.06 613.16 518.30 544.43 590.19
2 തായ്‌ലാൻഡ് 430.31 333.69 295.26 301.73 305.45
3 വിയറ്റ്‌നാം 250.75 291.47 255.64 257.01 291.71
4 ഇന്തോനേഷ്യ 99.05 97.56 100.19 98.95 110.02
5 ക�ൊറിയ 56.55 64.38 52.01 51.88 54.19
6 ഇന്ത്യ 7.85 10.21 14.37 12.62 13.40
7 പെറു 9.10 9.38 10.73 15.95 12.76
8 കാനഡ 11.90 15.87 14.36 12.53 12.12
9 ചിലി 16.30 15.25 18.80 11.77 10.10
10 ഗ്രീൻലാൻഡ് 3.60 5.40 10.48 4.09 7.19
11 ബൽഗേറിയ 5.39 5.30 7.07 6.59 6.23
12 ഓസ്‌ട്രേലിയ 7.41 5.92 4.49 4.44 3.93
13 യുഎസ്എ 3.07 2.04 3.50 6.73 3.92
14 ന്യൂസിലാൻഡ് 3.94 3.26 3.81 3.91 3.62
15 ലിത്വാനിയ 2.43 3.74 2.90 2.85 3.56
16 മ്യാൻമാർ 3.73 4.79 4.76 2.97 3.56
17 ഫിലിപ്പീൻസ് 1.71 2.10 2.08 1.84 2.64
18 തുർക്കി 6.73 4.70 2.24 3.24 2.60
19 റഷ്യ 0.80 2.97 2.57 0.85 1.53
20 തായ്‌പേയ്, ചൈനീസ് 1.95 1.79 1.48 1.46 1.18

മറ്റുള്ളവർ 9.56 9.18 9.98 7.40 3.79
ല�ോകം 1570.16 1502.17 1334.99 1353.25 1443.67

പട്ടിക 5 മത്സ്യവും അനുബന്ധ ഉൽപ്പന്നങ്ങളുടെയും ഇറക്കുമതി - അധ്യായം 3, 16 (2017) 
എന്നിവയിൽ (മൂല്യം ദശലക്ഷം ഡ�ോളറിൽ)

റാങ്ക് രാജ്യം അധ്യായം 3 അധ്യായം 1604 അധ്യായം 1605 ആകെ
1 ചൈന 1240.43 826.29 590.19 2656.90
2 യുഎസ്എ 1406.69 39.08 3.92 1449.68
3 ചിലി 1304.76 0.04 10.10 1314.89

ചൈന, യുഎസ്എ, ചിലി, റഷ്യ എന്നിവയാണ് ജാപ്പനീ
സ് വിപണിയിലെ പ്രധാന വിതരണക്കാർ. ചെമ്മീൻ, ട്യൂണ, 
സാൽമൺ, ട്രൗട്ട് എന്നിവയാണ് ഇറക്കുമതിയുടെ പ്രധാന 

ഉൽപ്പന്നങ്ങൾ. 03, 16 അധ്യായങ്ങൾ പ്രകാരം ജപ്പാനിലേ
ക്കുള്ള മികച്ച 15 സമുദ്രവിഭവ വിതരണക്കാർ ചുവടെയുള്ള 
പട്ടിക 5 ൽ നൽകിയിരിക്കുന്നു.
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പട്ടിക 6 ജപ്പാനിലേക്കുള്ള കയറ്റുമതി ഇനം തിരിച്ച്
ക്യൂ - ക്യാളിറ്റി മെട്രിക് ടൺ, വി - മുല്യൂ രൂപയിൽ, $ - യുഎസ് ഡ�ോളർ

ഇനം 2015-16 2016-17 2017-18
മരവിപ്പിച്ച ചെമ്മീൻ Q: 34204 31284 33828

V: 2044.29 2019.74 2126.76
$: 316.34 304.95 334.31

മരവിപ്പിച്ച മത്സ്യം Q: 335 119 1589
V: 10.48 3.71 14.50
$: 1.62 0.56 2.28

മരവിപ്പിച്ച കണവ Q: 148 86 67
V: 3.90 3.15 2.34
$: 0.60 0.48 0.37

മരവിപ്പിച്ച കൂന്തൽ Q: 1246 1366 1710
V: 47.54 66.30 90.29
$: 7.30 10.00 14.19

ഉണക്ക മത്സ്യം Q: 1414 616 2816
V: 14.52 5.26 23.70
$: 2.25 0.79 3.73

ജീവനുള്ളവ Q: 2 1 2
V: 0.77 0.87 0.61
$: 0.12 0.13 0.10

ശീതീകരിച്ചവ Q: 1 0 0
V: 0.06 0.02 0.01
$: 0.01 0.00 0.00

4 റഷ്യ 1107.31 0.37 1.53 1109.20
5 വിയറ്റ്‌നാം 630.26 123.41 291.71 1045.38
6 തായ്‌ലാൻഡ് 328.14 324.77 305.45 958.36
7 ന�ോർവേ 926.91 1.05 0.07 928.04
8 ഇന്തോനേഷ്യ 478.29 99.61 110.02 687.92
9 ക�ൊറിയ 534.80 20.64 54.19 609.62
10 തായ്‌പേയ് (ചൈനീസ്) 564.18 4.86 1.18 570.21
11 കാനഡ 443.67 4.28 12.12 460.08
12 ഇന്ത്യ 431.25 3.45 13.40 448.10
13 ഫിലിപ്പീൻസ് 88.47 64.69 2.64 155.80
14 ഓസ്‌ട്രേലിയ 150.52 0.04 3.93 154.50
15 പെറു 55.94 1.37 12.76 70.07

ചാപ്റ്റർ 03, 1604 എന്നിവ പ്രകാരം ഇന്ത്യ 11-ാം സ്ഥാനത്താ
ണ്, മൂല്യത്തിന്റെ അടിസ്ഥാനത്തിൽ 1605-ാം തലക്കെട്ടിൽ 
ആറാം സ്ഥാനത്തും. 

ചില്ലറ ശൃംഖലകളേക്കാൾ പ്രോസസ്സിംഗ് യൂണിറ്റുകളിലും 
റെസ്റ്റോറന്റ് ശൃംഖലകളിലും കൂടുതൽ ഉപയ�ോഗിക്കുന്നതി

ന് വേണ്ടിയുള്ള പരമ്പരാഗത ഉൽപ്പന്നങ്ങളിലേക്കാണ് കയ
റ്റുമതി കൂടുതലും കേന്ദ്രീകരിച്ചിരിക്കുന്നതുക�ൊണ്ട് മൂല്യത്തി
ന്റെ കാര്യത്തിൽ ഇന്ത്യയുടെ മ�ൊത്തത്തിലുള്ള റാങ്കിംഗ് 12-ാം 
സ്ഥാനത്താണ്. 2017-18 കാലയളവിൽ ഇന്ത്യയിൽ നിന്ന് 
ജപ്പാനിലേക്ക് സമുദ്ര ഉൽപന്നങ്ങൾ കയറ്റുമതി ചെയ്യുന്നത് 
ചുവടെയുള്ള പട്ടിക 6 ൽ നൽകിയിരിക്കുന്നു.
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മരവിച്ച ചെമ്മീനുകളാണ് ജപ്പാനിലേക്കുള്ള ഇന്ത്യൻ കയ
റ്റുമതിയിൽ പ്രധാനം. 2017-18 കാലയളവിൽ രാജ്യം 445 ദശ
ലക്ഷം യുഎസ് ഡ�ോളർ വിലമതിക്കുന്ന 85,651 മെട്രിക് ടൺ 
സമുദ്രവിഭവങ്ങൾ കയറ്റുമതി ചെയ്തു. മരവിച്ച ചെമ്മീൻ 
ഇനങ്ങളിൽ ആധിപത്യം പുലർത്തുന്നത് വനാമി ചെമ്മീനാ
ണ്. മരവിച്ച ചെമ്മീന്റെ മ�ൊത്തം കയറ്റുമതി 33828 മെട്രിക് 
ടൺ ആയിരുന്നു, അതിന്റെ മൂല്യം 334 ദശലക്ഷം യുഎസ് 
ഡ�ോളറാണ്, അതായത് 75% മൂല്യവും ചെമ്മീൻ കയറ്റുമ
തിയിൽ നിന്നാണ്. സുരിമി, മത്സ്യ ഭക്ഷണം എന്നിവയാണ് 
കയറ്റുമതിയുടെ മറ്റ് പ്രധാന ഇനങ്ങൾ.

ജാപ്പനീസ് ഇറക്കുമതിയുടെ മ�ൊത്തം മൂല്യവുമായി താരത
മ്യപ്പെടുത്തുമ്പോൾ ജപ്പാനിലെ മത്സ്യ കയറ്റുമതി നാമമാത്രമാ
ണ്. 2017 ൽ ജാപ്പനീസ് ഇറക്കുമതി അതിന്റെ കയറ്റുമതിയെ
ക്കാൾ 8 മടങ്ങ് കൂടുതലായിരുന്നു. ജാപ്പനീസ് ഭക്ഷണത്തിൽ 
സമുദ്രോത്പന്നങ്ങൾ പരമ്പരാഗതമായി ഒരു പ്രധാന പങ്ക് 
വഹിച്ചിട്ടുണ്ട്, എന്നാൽ ജപ്പാൻ ഫിഷറീസ് ഏജൻസിയുടെ 
അഭിപ്രായത്തിൽ, സാമ്പത്തികവും സൗന്ദര്യാത്മകവുമായ 
കാരണങ്ങളാൽ യുവതലമുറ മത്സ്യത്തേക്കാൾ മാംസം ഇഷ്ട
പ്പെടുന്നതിനാൽ ഉപഭ�ോഗം കുറയുന്നു. എന്നിരുന്നാലും, ല�ോ
കത്തിലെ ഏറ്റവും വലിയ മത്സ്യ ഉപഭ�ോഗ രാജ്യമായി ജപ്പാൻ 
ഇപ്പോഴും അറിയപ്പെടുന്നു, പ്രത്യേകിച്ച് ട്യൂണ, അതിന്റെ 
ഭക്ഷ്യ സംസ്‌കാരത്തിന്റെ അനിവാര്യ ഘടകമാണ്.

ആര�ോഗ്യ കാഴ്ചപ്പാട് കണക്കിലെടുത്ത് മത്സ്യ ഉപഭ�ോഗം 
വർദ്ധിപ്പിക്കുന്നതിന് സംഘടിത പ്രമ�ോഷണൽ നടപടികളു
ണ്ട്. ക്യാപ്ചർ, കൾച്ചർ റിസ�ോഴ്സസ് എന്നിവയിൽ നിന്ന് 
2016 ൽ 3.87 ദശലക്ഷം ടൺ സമുദ്രോൽപ്പന്നങ്ങൾ ജാപ്പനീസ് 
ഉത്പാദിപ്പിച്ചു, അതിൽ 83% മത്സ്യബന്ധനത്തിലൂടെയാണ്. 

മത്സ്യബന്ധന വ്യവസായം ആഭ്യന്തര വിപണി വിതരണം 
ചെയ്യുന്നതിൽ ശ്രദ്ധ കേന്ദ്രീകരിക്കുന്നു, കൂടാതെ 90% മീൻ
പിടിത്തവും പ്രാദേശികമായി ഉപയ�ോഗിക്കുന്നു.  ഉൽപാദനം 
കുറയുമ്പോൾ മ�ൊത്തം ഉൽപാദനത്തിൽ  മത്സ്യബന്ധനത്തി
ന്റെ സംഭാവന പ�ൊതുവെ വർദ്ധിച്ചുക�ൊണ്ടിരിക്കുകയാണ്.

2007 അവസാനത്തോടെ മറൈൻ ഇക്കോ-ലേബൽ ജപ്പാൻ 
(മെൽ ജപ്പാൻ) സ്ഥാപിക്കപ്പെട്ടു. ജപ്പാൻ ഫിഷറീസ് അസ�ോ
സിയേഷന്റെ അഭിപ്രായത്തിൽ, സമുദ്ര വിഭവങ്ങളുടെയും 
പരിസ്ഥിതി വ്യവസ്ഥകളുടെയും സംരക്ഷണത്തെ സജീ
വമായി അഭിസംബ�ോധന ചെയ്യുന്ന ജാപ്പനീസ് വാണിജ്യ 
മത്സ്യബന്ധന പ്രവർത്തനങ്ങൾ സാക്ഷ്യപ്പെടുത്തുകയാണ് 
ലക്ഷ്യം. അതേസമയം, സുസ്ഥിരമായ ജാപ്പനീസ് സമുദ്രവി
ഭവങ്ങളുടെ കയറ്റുമതി പ്രോത്സാഹിപ്പിക്കുന്നതിലൂടെ മെൽ 
ജപ്പാൻ വിദേശ വിപണികളുടെ ആവശ്യങ്ങൾ നിറവേറ്റുന്നു. 
ഇതുവരെ 23 ഉൽപ്പന്നങ്ങൾ ഉൽപാദന ഘട്ടത്തിലും 53  ഉൽപ്പ
ന്നങ്ങൾ  വിതരണ, പ്രോസസ്സിംഗ് ഘട്ടത്തിലും സർട്ടിഫിക്കറ്റ് 
നൽകി (ഉറവിടം: ജപ്പാൻ ഫിഷറീസ് ഏജൻസി).

ഇന്ത്യയും ജപ്പാനും തമ്മിലുള്ള സമഗ്ര സാമ്പത്തിക പങ്കാളി
ത്ത കരാർ 2011 ഫെബ്രുവരി 16 ന് ഒപ്പുവെച്ചു, അതേ വർഷം 
ഓഗസ്റ്റ് 1 മുതൽ പ്രാബല്യത്തിൽ വന്നു. ബിസിനസ്സ് പ്ര
വർത്തനങ്ങൾ ത്വരിതപ്പെടുത്തുന്നതിനു പുറമേ, കാർഷിക, 
മത്സ്യബന്ധന ഉൽപന്നങ്ങൾ ഉൾപ്പെടെ ഇന്ത്യയിലേക്കുള്ള 
ജാപ്പനീസ് കയറ്റുമതിയുടെ 90 ശതമാനം തീരുവ ഒഴിവാക്കു
ന്നതിനാണ് കരാർ ലക്ഷ്യമിടുന്നത്. ഇന്ത്യയും ജപ്പാനും അംഗ
ങ്ങളായ ചർച്ചകളിലെ മറ്റൊരു കരാറാണ് റീജിനൽ ക�ോംപ്രി
ഹെൻസീവ് ഇക്കണ�ോമിക് പാർട്ണർഷിപ്പ് (ആർസിഇപി). 
മറ്റ് പ്രധാന വിപണികളിലെന്നപ�ോലെ, ഇന്ത്യയിൽ നിന്ന് 
ജപ്പാനിലേക്ക് വ്യാപാരം നടത്തുന്ന ഏറ്റവും പ്രധാനപ്പെട്ട 

മറ്റുള്ളവ Q: 38043 35568 45639
V: 489.17 522.32 588.08
$: 75.24 77.60 90.30

ആകെ Q: 75393 69039 85651
V: 2610.74 2621.37 2846.30
$: 403.48 394.50 445.26
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സമുദ്ര ഉൽപന്നമാണ് ചെമ്മീൻ. ജാപ്പനീസ് വിപണിയിലേക്ക് 
സൂരിമിയുടെയും മത്സ്യഭക്ഷണത്തിന്റെയും പ്രധാന വിതരണ
ക്കാരൻ കൂടിയാണ് ഇന്ത്യ. കൂന്തൾ, കണവ, കക്ക, കൊഞ്ച്‌, 
ഒച്ച്‌, മീൻ ഫില്ലറ്റുകൾ എന്നിവയാണ് ജാപ്പനീസ് വിപണിയിൽ 
ലഭ്യമാകുന്ന മറ്റ് ഇനങ്ങൾ. കമ്പോളത്തിന്റെ പ്രാധാന്യം കണ
ക്കിലെടുത്ത്, മാർക്കറ്റ് പ്രൊമ�ോഷൻ പ്രവർത്തനങ്ങൾക്കായി 
ഇന്ത്യാ ഗവൺമെന്റ് 1978 ൽ ട�ോക്കിയ�ോയിൽ സമുദ്ര ഉൽപന്ന 
കയറ്റുമതി വികസന അത�ോറിറ്റിയുടെ (എംപിഇഡിഎ) ഒരു 
വ്യാപാര പ്രമ�ോഷൻ ഓഫീസ് സ്ഥാപിച്ചു.

വിപണി മുൻഗണനകൾക്കൊപ്പം, ഇന്ത്യൻ ഉത്‌പാദകർ 
മൂല്യവർദ്ധിത ഉൽപ്പന്നങ്ങളായ വേവിച്ച ചെമ്മീൻ, സുഷി 
ചെമ്മീൻ, ന�ോബാഷി ചെമ്മീൻ, കുഴച്ചെടുത്ത ഉൽപ്പന്നങ്ങൾ, 
ത�ൊലികളഞ്ഞ ചെമ്മീൻ, മാരിനേറ്റ് ചെയ്ത ചെമ്മീൻ, ട്രേ 
പാക്ക് സെഫല�ോപ�ോഡ് ഉൽപ്പന്നങ്ങൾ, സീഫുഡ് മിക്‌സ്, 
ഫിഷ് ഫില്ലറ്റുകൾ എന്നിവ ഉത്‌പാദിപ്പിക്കാൻ താല്പര്യ
പ്പെടുന്നുണ്ട്‌. തായ്‌ലന്റ്‌, ഇന്തോനേഷ്യ, വിയറ്റ്‌നാം, ചൈന 
എന്നിവയുമായി താരതമ്യപ്പെടുത്തുമ്പോൾ ഇന്ത്യയിൽ മൂ
ല്യവർദ്ധനവിന്റെ ശതമാനം താരതമ്യേന ചെറുതാണ്. പല 
ജാപ്പനീസ് ഇറക്കുമതിക്കാരും ഇന്ത്യയിൽ നിന്ന് തെക്കുകി
ഴക്കൻ ഏഷ്യയിലേക്കോ ചൈനയിലേക്കോ അസംസ്‌കൃത 
വസ്തുക്കൾ കയറ്റി അയയ്ക്കുകയും മൂല്യവർദ്ധനവ്‌ നടത്തി 
ജപ്പാനിലേക്ക് ഇറക്കുമതി ചെയ്യുകയും ചെയ്യുന്നു. യൂറ�ോ
പ്യൻ യൂണിയൻ, യുഎസ്എ, ചൈന തുടങ്ങിയ വിപണികൾ
ക്കായുള്ള ഉൽപ്പന്നങ്ങളും അവർ ഉപയ�ോഗിക്കുന്നു. മികച്ച 
എയർ കണക്റ്റിവിറ്റി ഉള്ളതിനാൽ, ഉൽപ്പന്നങ്ങൾ തണുത്ത 
അവസ്ഥയിൽ ജപ്പാനിലേക്ക് നൽകാം. ശീതീകരിച്ച ട്യൂണയു
ടെ ചില സാമ്പിളുകൾ ഈ വർഷം ജപ്പാനിലെത്തി, ന്യായമായ 
പരാമർശങ്ങള�ോടെ, കൂടുതൽ ട്യൂണ ഇറക്കുമതി നടക്കുമെന്ന് 
പ്രതീക്ഷിക്കുന്നു.

തീരദേശ, ഉൾനാടൻ ശുദ്ധജലക്കൃഷി വിപുലീകരണവും 
വൈവിധ്യവൽക്കരണവും ചെമ്മീൻ ഉൽപാദനം വർദ്ധിപ്പിക്കു
കയും തിലാപ്പിയ, ചെളി ഞണ്ട്, സ്‌കാംപി, മ�ോത തുടങ്ങിയ 
ഇനങ്ങളെ കയറ്റുമതി വ്യാപാരത്തിലേക്ക് ക�ൊണ്ടുവരുക
യും ചെയ്യും. ചെമ്മീനിനെ അമിതമായി ആശ്രയിക്കുന്നത് 
കുറയ്ക്കുന്നതിന് ജാപ്പനീസ് രുചിക്ക്‌ അനുയ�ോജ്യമായ മൂ
ല്യവർദ്ധിത ഉൽപ്പന്നങ്ങളായി പുതിയ ഇനങ്ങൾ കയറ്റുമതി 
ചെയ്യുന്നതിന് ഇന്ത്യൻ കയറ്റുമതിക്കാർ ജാപ്പനീസ് ഇറക്കുമ
തിക്കാരെ സജീവമായി പിന്തുടരണം. എല്ലില്ലാത്ത ഫിഷ് ഫില്ല
റ്റുകൾ, സ�ോഫ്റ്റ് ഷെൽ ഞണ്ടുകൾ, സെഫല�ോപ�ോഡുകൾ, 
ക്ലാമുകൾ തുടങ്ങിയ വസ്തുക്കൾ ജാപ്പനീസ് വിപണിയിൽ 
സ്ഥിരമായി ആവശ്യപ്പെടുന്നു.

ഇന്ത്യയിൽ മൂല്യവർദ്ധനവ് സാമ്പത്തികമായി നേട്ടമുള്ള
താണ്‌, ഒപ്പം സംസ്കരണത്തിനുള്ള അടിസ്ഥാന സൗകര്യ
ങ്ങളുടെ ഫലപ്രദമായ വിനിയ�ോഗവും മികച്ച ത�ൊഴിലിനും 
പുറമെ സുസ്ഥിരതയും നിരന്തരമായ വിതരണവും ഉറപ്പാക്കി 
നമ്മുടെ വിഭവങ്ങൾ നിയമാനുസൃതമായി ഉപയ�ോഗിക്കാൻ 
ഇത് സഹായിക്കും.

ജപ്പാൻ ഇന്റർനാഷണൽ സീഫുഡ് 
ആൻഡ് ടെക്‌ന�ോളജി എക്‌സ്‌പ�ോ

ട�ോക്കിയ�ോ ബിഗ് സൈറ്റിന്റെ 5, 6 എന്നീ ഹാളുകളിൽ  ഓഗ
സ്റ്റ് 22 മുതൽ 24 വരെ   ജപ്പാൻ ഇന്റർനാഷണൽ സീഫുഡ് 
ആൻഡ് ടെക്‌ന�ോളജി എക്‌സ്‌പ�ോ 2018 (ജിസ്റ്റ്) ജപ്പാൻ 

ഫിഷറീസ് അസ�ോസിയേഷൻ അംഗീകരിച്ച സീഫുഡ് ഷ�ോ 
മാനേജ്‌മെന്റ് ഓഫീസ് / എക്‌സിബിഷൻ ടെക്‌ന�ോളജീസ് 
എന്നിവർ ചേർന്ന്‌ സംഘടിപ്പിച്ചു. ഒരേ വേദിയിൽ ഒരേസമയം 
നടക്കുന്ന 4 ഇവന്റുകൾ ഉൾക്കൊള്ളുന്നതാണ് ജിസ്റ്റ്. സുഷി 
എക്‌സ്‌പ�ോ, ഇന്റർനാഷണൽ അക്വാകൾച്ചർ ടെക്‌ന�ോള
ജി എക്‌സ്‌പ�ോ 2018, ഫ്രെഷ്‌നെസ് കീപ്പിംഗ് ആൻഡ് ഡി
സ്ട്രിബ്യൂഷൻ ടെക്‌ന�ോളജി എക്‌സ്‌പ�ോ, ഫിഷ് നെക്സ്റ്റ് 
എക്‌സ്‌പ�ോ എന്നിവയാണ് ഇവന്റുകൾ.

സുഷി എക്‌സ്‌പ�ോ
ജാപ്പനീസ് ഭക്ഷണമായ സുഷിയെ സുഷി എക്‌സ്‌പ�ോ 

കേന്ദ്രീകരിച്ചു, ഇത് യുനെസ്‌ക�ോയുടെ ല�ോക അദൃശ്യ 
സാംസ്‌കാരിക പൈതൃകമായി രജിസ്റ്റർ ചെയ്തിട്ടുണ്ട്. 
ഒരു അന്താരാഷ്ട്ര സുഷി മത്സരത്തിന് പുറമേ 25 തരം ഉൽ
പ്പന്നങ്ങൾ / സാങ്കേതികവിദ്യകൾ സുഷി എക്‌സ്‌പ�ോയിൽ 
പ്രദർശിപ്പിച്ചു.

സുഷി എക്‌സ്‌പ�ോ 2018 ലെ പ്രദർശിപ്പിച്ച 
ഉൽപ്പന്നങ്ങൾ/സാങ്കേതിക വിദ്യകൾ
1 സുഷി ട�ോപ്പിങ്

2 ഫ്രോസൺ സുഷി

3 ക്രിയേറ്റീവ് സുഷി
4 ല�ോക്കൽ സുഷി
5 റൈസ്
6 സ്ലൈസ്ഡ് ജിഞ്ചർ (സുഷി ഗാരി)
7 വിനീഗർ
8 ഉപ്പ്
9 സീവീഡ്
10 ഫ്‌ളേവറിങ്
11 ജാപ്പനീസ് ടീ, ബവ്‌റീജസ് - സുഷി റെസ്റ്ററന്റിലേക്ക്
12 ഡിസേർട്ട്
13 സീവീഡ് റ�ോളർ മെഷീൻ
14 സുഷി അനുബന്ധ ഉൽപ്പന്നങ്ങൾ

15 ഫിഷ് ടാങ്ക്
16 ശീതീകരണ സംവിധാനങ്ങൾ
17 ഫ്രോസൺ സുഷി തോവിങ്‌ മെഷീൻ
18 സുഷി പ്രോസസിങ്‌ എക്യുപ്‌മെന്റ്‌

19 ഹ�ോം ഡെലിവറി സിസ്റ്റം
20 ഡെലിവറി ട്രേ, ഡെലിവറി എക്വിപ്‌മെന്റ്
21 ഡെസ്‌ക്ടോപ് ഓർഡർ സിസ്റ്റം

22 കൺവേയർ ബെൽറ്റ് ഫ�ോർ റ�ൊട്ടേഷൻ സുഷി

23 റൈസ് കുക്കർ, റൈ കുക്കുങ്ങ് റ�ോബ�ോട്

24 പിക്ച്ചർ പ്ലേറ്റ്‌സ് ഫ�ോർ റ�ോട്ടറി സുഷി

25 സുഷി റൈസ് മ�ോൾഡിങ് മെഷീൻ
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ഇന്റർനാഷണൽ അക്വാകൾച്ചർ ‌
ടെക്‌ന�ോളജി എക്‌സ്‌പ�ോ

എക്‌സ്‌പ�ോ വിവിധതരം അക്വാകൾച്ചർ സാങ്കേതികവിദ്യ
കൾ പ്രദർശിപ്പിച്ചു, പ്രത്യേകിച്ചും സമുദ്ര കൂടുകൃഷി, ട്യൂണ 
കൾച്ചർ ടെക്‌ന�ോളജി, ആക്‌സസറികൾ എന്നിവയുൾപ്പെടു
ത്തിയിരുന്നു.

ഫ്രഷ്‌നെസ് കീപ്പിംഗ് ആൻഡ് ഡിസ്ട്രി
ബ്യൂഷൻ ടെക്‌ന�ോളജി എക്‌സ്‌പ�ോ

ഈർപ്പം നിയന്ത്രണത്തിലൂടെ വളരെക്കാലം പുതുമ നില
നിർത്താൻ കഴിയുന്ന ഫ്രീസറുകളും പാക്കേജിംഗ് ഉപകരണ
ങ്ങളും എക്സ്പോ പ്രദർശിപ്പിച്ചു. മരവിപ്പിക്കൽ / ശീതീകരണ 
ഉപകരണങ്ങൾ, അലിയിക്കുന്ന സാങ്കേതികവിദ്യ, ഐസ് 
നിർമ്മാണ ഉപകരണങ്ങൾ, ശുചിത്വ നിർവ്വഹണ സാമഗ്രി
കൾ,  ഭക്ഷ്യ പരിശ�ോധന, നിരീക്ഷണ സാങ്കേതികവിദ്യ,  
ഭക്ഷ്യ ശുചിത്വ പരിശ�ോധന സ്ഥാപനം, ഭക്ഷ്യ കണ്ടെത്തൽ 
സാങ്കേതികവിദ്യ തുടങ്ങിയവ ഈ ക�ോ-ഇവന്റിൽ പ്രദർശി
പ്പിച്ചു.

ഫിഷ് നെക്സ്റ്റ് എക്‌സ്‌പ�ോ
ക്യാപ്ചർ ഫിഷറി ജപ്പാനിലെ സീഫുഡ് വ്യവസായത്തിന്  

അടിസ്ഥാനമാണ്, കൂടാതെ മത്സ്യബന്ധനത്തിൽ പുതിയ 
സാങ്കേതികവിദ്യ അവതരിപ്പിക്കുന്നതിലൂടെ, ഊർജ്ജം ലാഭി
ക്കുക, കാര്യക്ഷമത വർദ്ധിപ്പിക്കുക, അധ്വാനം കുറയ്ക്കുക 
തുടങ്ങിയവയിലൂടെ പരിസ്ഥിതി മെച്ചപ്പെടുത്താൻ കഴിയും, 
അതേസമയം നവീകരണത്തിനായുള്ള വർദ്ധിച്ചുവരുന്ന 

ആവശ്യങ്ങൾ നിറവേറ്റുകയും വേണം. 'ഫിഷ് നെക്സ്റ്റ് 
എക്‌സ്‌പ�ോ'യിൽ, റ�ോബ�ോട്ട് ടെക്‌ന�ോളജി, എഐ (ആർട്ടി
ഫിഷ്യൽ ഇന്റലിജൻസ്), ഇന്റർനെറ്റ് ഓഫ് തിംഗ്‌സ് (ഐഒടി) 
എന്നിവയും മറ്റ് നൂതന സാങ്കേതികവിദ്യകളും ആശയങ്ങളും 
അവതരിപ്പിച്ചു.

ജെഐഎസ്ടിഇ 2018 ലെ ‌
എംപിഇഡിഎ

ജോയിന്റ ഡയറക്ടർമാരായ ഡ�ോ.രാം മ�ോഹൻ എം.കെ. 
യെയും ശ്രീ. അനിൽകുമാറിനെയുമാണ്‌  ഓഗസ്റ്റ് 22 മുതൽ 
24 വരെ ട�ോക്കിയ�ോയിൽ നടന്ന ജപ്പാൻ ഇന്റർനാഷണൽ 
സീഫുഡ് ആൻഡ് ടെക്‌ന�ോളജി എക്‌സ്‌പ�ോ 2018 ൽ എം
പിഡിഎയുടെ പങ്കാളിത്തം സംഘടിപ്പിക്കാൻ നിയോഗിച്ചത്‌.

ട�ോക്കിയ�ോയിലെ ഇന്ത്യൻ എംബസിയുടെ ക�ൊമേഴ്സ് 
വിഭാഗവുമായി ബന്ധപ്പെട്ട ബിസിനസ് ചർച്ചകളിലും മാർ
ക്കറ്റ് സന്ദർശനങ്ങളിലും തമിഴ്നാട്ടിൽ നിന്നുള്ള സന്ദർശന 
സംഘത്തെ സഹായിക്കാനും ഡെപ്യൂട്ടി ഉദ്യോഗസ്ഥർക്ക് 
നിർദ്ദേശം നൽകി. എന്നിരുന്നാലും, കേരളത്തിലെ അഭൂത
പൂർവമായ വെള്ളപ്പൊക്കം കാരണം ഓഗസ്റ്റ് 22 രാവിലെ 
മാത്രമാണ് ഉദ്യോഗസ്ഥർക്ക് ട�ോക്കിയ�ോയിലെത്താൻ കഴി
ഞ്ഞത്. ട�ോക്കിയ�ോയിലെ എംപിഡിഎ ട്രേഡ് പ്രമ�ോഷൻ 
ഓഫീസിലെ എക്‌സിക്യൂട്ടീവ് അസിസ്റ്റൻറ് ശ്രീ. ജൂൻ നക
യാമയാണ് ഉദ്യോഗസ്ഥരെ സഹായിച്ചത്. 

പരമ്പരാഗത ശീതീകരിച്ചതും മൂല്യവർദ്ധിതവുമായ ഉൽപ്പ
ന്നങ്ങൾ ഉൾപ്പെടെ ഇന്ത്യയിൽ നിന്നുള്ള വിവിധതരം സമുദ്ര വി
ഭവങ്ങൾ ഈ സ്റ്റാളിൽ പ്രദർശിപ്പിച്ചു. ജാപ്പനീസ് ഭാഷയിലെ 
പബ്ലിസിറ്റി സാഹിത്യവും കയറ്റുമതിക്കാരുടെ ഡയറക്ടറി 
സിഡിയും സന്ദർശകർക്കു വിതരണം ചെയ്തു.

എംപിഇഡിഎ ബൂത്തിലെത്തിയ സന്ദർശകരുമായുള്ള ചർച്ച
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എംപിഇഡിഎയുടെയും രണ്ട് ക�ോ-എക്സിബിറ്റർമാരു
ടെയും സ്റ്റാളിൽ പാചക പ്രദർശനങ്ങൾ ഉണ്ടായിരുന്നു, 
അത് നിരവധി സന്ദർശകരെ ആകർഷിച്ചു. കെ ഗ�ോപാൽ 
ഐഎഎസ്, ഫിഷറീസ് ഡയറക്ടർ ജി സമീറൻ ഐഎഎസ്, 
ജ�ോയിന്റ് ഡയറക്ടർ ജ�ോൺ ഐഎഎസ്, ടിഎൻഎഫ്ഡിസി 
മാനേജിംഗ് ഡയറക്ടർ ശ്രീ.ജൂഡ്‌ എന്നിവർ തമിഴ്‌നാടിനെ 
പ്രതിനിധീകരിച്ചു.

ട�ോക്കിയ�ോ ട്രേഡ് പ്രൊമ�ോഷൻ ഓഫീസിന്റെ സഹാ
യത്തോടെ എംപിഡിഎയാണ് ഈസ്റ്റ് ഹാൾ 5 ലെ ഇന്ത്യ 

പവലിയൻ സംഘടിപ്പിച്ചത്. ഈ വർഷം 152 ചതുരശ്ര മീറ്റർ 
വിസ്തീർണ്ണമുള്ള സ്ഥലമാണ് എംപിഇഡിഎ എടുത്തത്. 
കൂടാതെ 13 കയറ്റുമതിക്കാരുടെ പങ്കാളിത്തവും ഉണ്ടായി
രുന്നു. ശ്രീ. സുജാൻ ആർ ചിന�ോയ്, എച്ച്. ഓഗസ്റ്റ് 22 ന് 
ജപ്പാനിലെ ഇന്ത്യൻ അംബാസഡർ ഷ�ോയും ഇന്ത്യൻ പവ
ലിയനും സന്ദർശിച്ചു.

ട�ൊയ�ോസു ഫിഷ് മാർക്കറ്റ് 
സന്ദർശനം

ട�ോക്കിയ�ോയിലെ സുക്കിജി മാർക്കറ്റ്, ല�ോകത്തിലെ 
ഏറ്റവും വലുതും പഴക്കമേറിയതുമായ മത്സ്യ വിപണിയാണ്, 
ഇത്‌   ട�ോക്കിയ�ോയിലെ ട�ൊയ�ോസുവിലെ പുതിയ സ്ഥല
ത്തേക്ക് മാറ്റാൻ തീരുമാനിച്ചു. ട�ൊയ�ോസു ഫിഷ് മാർക്ക
റ്റ് പൂർത്തിയാകാൻ പ�ോകുകയാണ്, 2018 നവംബറ�ോടെ 
സുകുജി മാർക്കറ്റ് അവിടേക്ക് മാറ്റേണ്ടതായിരുന്നു. എംപി
ഇഡിഎ അധികൃതർ സന്ദർശിക്കുന്ന തമിഴ്നാട് പ്രതിനിധി 
സംഘത്തോട�ൊപ്പം ട�ൊയ�ോസുവിൽ പുതുതായി നിർമ്മിച്ച 
മത്സ്യ വിപണിയിലേക്ക് ഓഗസ്റ്റ് 22 ന് എത്തി. എംപിഇഡിഎ 
ടിപിഒ, ട�ോക്കിയ�ോ, ട�ൊയ�ോസു വിപണിയിലെ ഉദ്യോഗസ്ഥർ 
എന്നിവരെ പ്രതിനിധി സംഘം സ്വീകരിച്ചു. ട�ൊയ�ോസു വി
പണിയിൽ രണ്ട് വിഭാഗങ്ങളുണ്ട്, ഒന്ന് സമുദ്രവിഭവത്തിനും 
മറ്റൊന്ന് പച്ചക്കറികൾക്കും പഴങ്ങൾക്കും. വിപണിക്ക്‌ 40 
ഹെക്ടർ വിസ്തൃതിയുണ്ട്, ഇത് സുകിജി വിപണിയുടെ 
ഇരട്ടി വലുപ്പമാണ്.

വിപണിയിൽ മൂന്ന് കെട്ടിടങ്ങളുണ്ട്, അതിൽ രണ്ടെണ്ണം 
സമുദ്രോൽപ്പന്നത്തിനും മൂന്നാമത്തെ കെട്ടിടം പച്ചക്കറികൾ
ക്കും പഴങ്ങൾക്കും വേണ്ടിയുള്ളതാണ്. ട്യൂണ ലേലത്തിന് 
മാത്രമായി കടൽ ഭക്ഷണത്തിനുള്ള ഒരു കെട്ടിടം സന്ദർശ
കർക്കും വിന�ോദസഞ്ചാരികൾക്കുമായി ഒരു ഗാലറി എന്നിവ 
കാണാം. രണ്ടാമത്തെ ഹാളിൽ സുക്കിജി മാർക്കറ്റിൽ നിന്ന് 
നീക്കിയ 40 ഓളം സീഫുഡ് സ്റ്റാളുകൾ ഉണ്ടായിരിക്കുമെന്ന് 

തമിഴ്‌നാട് പ്രതിനിധി സംഘവുമായി ട�ോയുഷു മത്സ്യ മാർക്കറ്റ് സന്ദർശിച്ചപ്പോൾ

ക്രമ. 
ന.

കമ്പനി

1 ഗദ്രേ മറൈൻ എക്‌സ്‌പ�ോർട്‌സ്, രത്‌നഗിരി
2 ഫ�ോർസ്റ്റാർ ഫ്രോസൺ ഫുഡ്‌സ്, മുംബൈ
3 സീബ�ോയ് ഫിഷറീസ്, ക�ൊല്ലം
4 ഡിഗ്ഗ സീഫുഡ്‌സ്, ക�ൊൽക്കത്ത
5 വസായ് ഫ്രോസൺ ഫുഡ്‌സ്, മുംബൈ
6 സ്റ്റെല്ലാർ മറൈൻ ഫുഡ്‌സ്, മുംബൈ
7 ബ്രിറ്റോ സീഫുഡ് എക്‌സ്‌പ�ോർട്‌സ്, തൂത്തുകുടി

8 ഉൽക സീഫുഡ്‌സ്, മുംബൈ
9 ഗ�ോവൻ ഫ്രെഷ് മറൈൻ എക്‌സ്‌പ�ോർട്‌സ്  

പ്രൈ. ലിമിറ്റഡ്, ഗ�ോവ
10 കാസിൽറ�ോക്ക് ഫിഷറീസ് പ്രൈ. ലിമിറ്റഡ്, മുംബൈ
11 ഷറീഫ് മറൈൻ പ്രൊഡക്ട്‌സ് പ്രൈ. ലിമിറ്റഡ്

12 എസ്.എസ്. സീഫുഡ്‌സ്
13 തമിഴ്‌നാട് ഫിഷീസ് ഡവലപ്‌മെന്റ് ക�ോർപറേഷൻ
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പ്രതീക്ഷിക്കുന്നു. ട�ൊയ�ോസു മാർക്കറ്റ് മെട്രോ സ്റ്റേഷനു
മായി ഒരു കവർ ഓവർ ബ്രിഡ്ജ് വഴി ബന്ധിപ്പിച്ചിരിക്കുന്നു.

ട്യൂണ ലേല ഹാൾ കെട്ടിടത്തിൽ ഒരു നൂതന ട്യൂണ സ്വീക
രിക്കുന്ന പ്ലാറ്റ്‌ഫ�ോം ഉണ്ട്, എയർ കർട്ടനുകളും ലേല ഹാളിലേ
ക്കുള്ള താനെ തുറക്കുന്ന വാതിലുകളും. ഫാസ്റ്റ് ഡ്രെയിനേ
ജ്, -20 അല്ലെങ്കിൽ അതിൽ താഴെയുള്ള ഡിഗ്രിയിൽ ട്യൂണ 
സംഭരിക്കാനുള്ള ശേഷിയുള്ള ക�ോൾഡ് സ്റ്റോറേജ്, ലേല 
പ്ലാറ്റ്‌ഫ�ോമുകൾ തുടങ്ങിയവയുള്ള ശുചിത്വമുള്ള തറയാണ് 
ഉള്ളത്. 

സ്റ്റാളുകൾക്കുള്ള കെട്ടിടത്തിൽ പ്രദർശനത്തിനും മത്സ്യം 
വൃത്തിയാക്കുന്നതിനുമായി മുൻകൂട്ടി രൂപകൽപ്പന ചെയ്ത 
സ്റ്റാളുകളുണ്ട്. 2022 ഓടെ ഹ�ോട്ടൽ, ഷ�ോപ്പിംഗ് മാൾ തു
ടങ്ങിയ വിന�ോദസഞ്ചാര കേന്ദ്രങ്ങൾ ഉൾപ്പെടുത്തുമെന്നറി
യുന്നു.

കയറ്റുമതി വികസനത്തിനായി ‌
തിരിച്ചറിഞ്ഞ പ്രദേശങ്ങൾ

എ) ആന്റിബയ�ോട്ടിക് അവശിഷ്ടം
ഇന്ത്യയിൽ നിന്ന് ഇറക്കുമതി ചെയ്യുന്ന ചെമ്മീനുകൾക്ക് 

ജപ്പാനിൽ 100% പരിശ�ോധന ആവശ്യമാണ്. കയറ്റുമതി 
മൂല്യ ശൃംഖലയിലെ ആൻറിബയ�ോട്ടിക് മലിനീകരണത്തിന്‌ 
ഇന്ത്യ മികച്ച നിയന്ത്രണം ഏർപ്പെടുത്തുകയും മൂന്നാം കക്ഷി 
സർട്ടിഫൈഡ് ഉൽപ്പന്നങ്ങൾ അക്വാകൾച്ചർ സ്റ്റീവർഷിപ്പ് 
കൗൺസിൽ (എഎസ്സി), മികച്ച അക്വാകൾച്ചർ പ്രാക്ടീസ് 
(ബിഎപി ) സർട്ടിഫിക്കേഷൻ എന്നിവയിലൂടെയും ഉത്‌പന്ന
ങ്ങൾക്ക്‌ മികച്ച അവസരം നേടാൻ കഴിയും .

ബി) മൂല്യവർദ്ധനവും ‌
ഉൽപ്പന്ന സർട്ടിഫിക്കേഷനും

ചെമ്മീനും അതിന്റെ മൂല്യവർദ്ധിത ഉൽപ്പന്നങ്ങൾക്കും നല്ല 
ഡിമാൻഡുണ്ട്. ട�ോക്കിയ�ോ ഒളിമ്പിക്‌സ് 2020 അടുക്കുമ്പോൾ 
സാക്ഷ്യപ്പെടുത്തിയ ഉൽപ്പന്നങ്ങളുടെ ആവശ്യം ഉയരുമെന്ന് 
പ്രതീക്ഷിക്കുന്നു. പ്രധാന റീട്ടെയിൽ സ്റ്റോറുകൾ ഓർഗാ
നിക്, സർട്ടിഫൈഡ് ഉൽപ്പന്നങ്ങൾക്കായി എക്സ്‌ക്ലൂസീവ് 
സ്റ്റോറുകൾ അല്ലെങ്കിൽ അത്തരം ഉൽപ്പന്നങ്ങൾക്കായി 
എക്സ്‌ക്ലൂസീവ് ഡിസ്‌പ്ലേ, സെയിൽ ഏരിയകൾ എന്നിവ
യുമായി വരുന്നു.

സി) തത്സമയ കുറുമ ചെമ്മീന്റെ ‌
കയറ്റുമതി പ്രിനയസ്‌ ജാപ�ോണിക്കസ്

ജീവനുള്ള കുറുമ ചെമ്മീൻ, പ്രിനയസ്‌ ജാപ�ോണിക്കസ്  
കൃഷി ചെയ്യുന്നതിലും ജപ്പാൻ, ചൈന എന്നിവിടങ്ങളിലേക്ക്‌ 
കയറ്റുമതി   ചെയ്യുന്നതിലും   ഓസ്ട്രേലിയ മുന്നിലാണ്‌. 
ആന്ധ്രാപ്രദേശിലെ ഒരു കർഷകൻ സിഐബിഎയുമായി 
സഹകരിച്ച് കുറുമ ചെമ്മീൻ ട്രയൽ ഉൽപാദിപ്പിക്കാൻ ശ്ര
മിക്കുകയും പ്രാഥമിക പരീക്ഷണങ്ങളിൽ വിജയിക്കുകയും 
ചെയ്തു.

കുറുമ ചെമ്മീൻ കൃഷിയുടെ മൂലധനവും പ്രവർത്തനച്ചെ

ലവും   കാര  ചെമ്മീനിനേക്കാൾ കൂടുതലാണ്, കാരണം 
കൂടുതൽ കാലം വളരുന്നു, ഉയർന്ന പ്രോട്ടീൻ ആവശ്യമുള്ള
തിനാൽ തീറ്റയുടെ ഉയർന്ന വില. ജപ്പാൻ, ചൈന, ദക്ഷിണ 
ക�ൊറിയ തുടങ്ങിയവ ജീവനുള്ള കുറുമ ചെമ്മീനിന്റെ നല്ല 
വിപണികളാണ് , ഇത് അന്താരാഷ്ട്ര വിപണിയിൽ ഉയർന്ന 
വില നേടാൻ കഴിയും. ഇക്കാര്യത്തിൽ ഒരു സാങ്കേതിക സഹ
കരണത്തിലേക്കുള്ള കൂടുതൽ വഴികൾ നടക്കുന്നു.

ഡി) കടൽ ചേന പ്രോസസ്സിംഗും‌
കയറ്റുമതിയും

നക്ഷത്ര മത്സ്യം, കടൽ വെള്ളരി തുടങ്ങിയ ജീവികളുമാ
യി അടുത്ത ബന്ധമുള്ള ഒരു എക്കിന�ോഡെർമാണ് കടൽ 
ചേന. മഞ്ഞ നിറമുള്ള  കടൽ ആർച്ചിന്റെ പഴുത്ത റ�ോ (മുട്ട) 
യുഎസ്എ ഉൾപ്പെടെ പല രാജ്യങ്ങളിലും യൂറ�ോപ്പിലെയും 
കിഴക്കൻ ഏഷ്യയിലെയും രാജ്യങ്ങളിലും ഒരു വിശിഷ്ട വി
ഭവമാണ്. ചില രാജ്യങ്ങളിൽ കടൽ ചേന കൃഷി വളരെ പ്ര
ചാരത്തിലുണ്ട്.കടൽ ചേന ഇന്ത്യയിൽ വാണിജ്യപരമായി 
വിളവെടുക്കുന്നില്ല, അവ കടലിലേക്ക്‌ വലിച്ചെറിയപ്പെടുന്നു. 
ഇക്കാര്യത്തിലും വ്യാപാര അന്വേഷണങ്ങൾ നടന്നു.

ഇ) കയറ്റുമതിക്കായി ഈൽ ‌
അക്വാകൾച്ചർ

ശുദ്ധജല ഈൽ ജപ്പാനിലെ ഒരു പ്രധാന വിഭവമാണ്. ഈൽ 
മാരിനേറ്റ്  ചെയ്‌തോ ചുട്ടിട്ടോ ഗ്രിൽ ചെയ്തോ ച�ോറിന�ൊപ്പം 
ഉപയ�ോഗിക്കുന്നു. പരമ്പരാഗത ശുദ്ധജല റൈസ് ഈലിന്റെ 
ലഭ്യത കുറഞ്ഞു, പകരം ചൈനയിൽ നിന്നുള്ള സംസ്‌ക്കരിച്ച 
ഈൽ ഉപയോഗിച്ചു തുടങ്ങി. ല�ോകത്തെവിടെയും ഈലിന്റെ 
വാണിജ്യ പ്രജനനം ഇതുവരെ വിജയിച്ചിട്ടില്ല. എൽവർസ് 
അല്ലെങ്കിൽ ഗ്ലാസ് ഈൽ എന്ന ജുവനൈലിന്റെ ശേഖരത്തെ 
ആശ്രയിച്ചിരിക്കും ഈൽ കൃഷി. ഈൽ അക്വാകൾച്ചർ വിക
സിപ്പിക്കുന്നതിനായി പര്യവേക്ഷണം ചെയ്യാവുന്ന ആൻഗ്വില 
ബിക�ോളർ പ�ോലുള്ള ഈൽ ഇനങ്ങളുടെ ധാരാളം വിഭാഗ
ങ്ങൾ ഇന്ത്യയിലുണ്ട്.

ദക്ഷിണ ക�ൊറിയയിലും ചൈനയിലും ഈലിന് നല്ല 
വിപണി ഉണ്ട്. കിഴക്കൻ ഏഷ്യൻ വിപണികളിലേക്ക് വളർ
ത്തുന്ന ശുദ്ധജല ഈൽ കയറ്റുമതി ചെയ്യുന്നത് ഇന്ത്യയ്ക്ക് 
നന്നായി പരിശ�ോധിക്കാൻ കഴിയും.

എഫ്) ടെംപുര & സുഷി ചെമ്മീൻ
കറി കൂടാതെ ടെംപുര, സുഷി തയ്യാറെടുപ്പുകളിലാണ് 

ചെമ്മീൻ പ്രധാനമായും ഉപയ�ോഗിക്കുന്നത്. ടെംപുര, സുഷി 
ഉൽപന്നങ്ങൾ ജപ്പാനിൽ വളരെ പ്രചാരമുള്ള ഭക്ഷണമാണ്, 
യുഎസ്എ, യൂറ�ോപ്പ്, സൗത്ത് ഈസ്റ്റ് ഏഷ്യ തുടങ്ങിയ 
വിപണികളിലും ഇത് പ്രചാരത്തിലുണ്ട്. വിനാഗിരി ചേർത്ത 
അരിയിൽ ഉപയോഗിക്കുന്ന ചെമ്മീനാണ് സുഷി ചെമ്മീൻ. 

സുഷി ചെമ്മീനിനായി വേവിച്ചത�ോ പുതിയ ബട്ടർഫ്‌ളൈ 
ചെമ്മീന�ോ ഉപയ�ോഗിക്കുന്നു. ജപ്പാനിലെ ഒരു സാധാരണ 
മനുഷ്യന്റെ ഭക്ഷണമായി സുഷി കണക്കാക്കുകയും ജപ്പാന് 
പുറത്ത് വികസിക്കുകയും ചെയ്യുന്നതിനാൽ സുഷി ചെമ്മീന് 
ഒരു വലിയ വിപണി ആകർഷണം ഉണ്ട്. ഈ ഉൽപ്പന്നങ്ങൾ 
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അസംസ്‌കൃത ഫ്രോസൺ ചെമ്മീനി
നേക്കാൾ ഉയർന്ന മൂല്യം നേടുന്നു.

ജാപ്പനീസ് സീഫുഡ് വിഭവമാണ് 
ടെംപുര ചെമ്മീൻ. അരി, പച്ചക്കറി
കൾ, സ�ോസുകൾ എന്നിവയ്ക്കൊപ്പം 
ഇത് കഴിക്കുന്നു. ജപ്പാനിലും ല�ോക
മെമ്പാടും ഇത് വളരെ പ്രസിദ്ധമാണ്. 
ശീതീകരിച്ച ടെമ്പുറ ചെമ്മീൻ പെ​
ട്ടെന്ന്‌ പാചകം ചെയ്യാൻ പറ്റുന്നതും 
കയറ്റുമതി ചെയ്യാൻ പറ്റുന്നതും ആണ്‌. 
അതിനാൽ ഇന്ത്യയിൽ നിന്ന് സുഷി
യുടെയും ടെമ്പുറ ചെമ്മീന്റെയും കയ
റ്റുമതി ആരംഭിക്കുന്നതിന് ഗണ്യമായ 
സാധ്യതയുണ്ട്.

ടെമ്പുറയ്ക്കായി ന�ോബാഷി 
ചെമ്മീൻ വിതരണം ചെയ്യുന്നതിന�ോ 
അല്ലെങ്കിൽ എബി ഫ്രൈ (ബ്രെഡ് 
ചെയ്ത ചെമ്മീൻ) ചെയ്യുന്നതിന�ോ വിള
വെടുത്ത ചെമ്മീന്റെ ഗുണനിലവാരം കൂ
ടുതലായിരിക്കണം. തയ്യാറാക്കുമ്പോൾ 
പാലിക്കേണ്ട ശുചിത്വ മാനദണ്ഡങ്ങൾ
ക്കുപുറമെ പ്രോസസ്സിംഗിലെ ചടുലത
യും വളരെ പ്രധാനമാണ്.

ടെമ്പുറയിലേക്കോ സുഷി ഷ�ോപ്പു
കളിലേക്കോ നേരിട്ട് പ�ോകുന്ന ഉൽ
പ്പന്നങ്ങളാണിവ, അതിനാൽ ഉയർന്ന 
ഗുണവും പ്രോസസ്സ് മാനദണ്ഡങ്ങളും 
ആവശ്യപ്പെടുന്നു. 

നിറം, പുതുമ, ബാക്ടീരിയ ല�ോഡ് മു
തലായവയിൽ സുഷി ചെമ്മീൻ വളരെ 
ഉയർന്ന ഉൽപ്പന്ന ഗുണനിലവാരവും 
പ്രോസസ് പ്രോട്ടോക്കോളുകളും ആവ
ശ്യപ്പെടുന്നു.

ജപ്പാനിലേക്ക് വലിയ അളവിൽ 
സുഷി ചെമ്മീൻ തായ്‌ലന്റ്‌ വിതരണം 
ചെയ്യുന്നു. ഫാമുകളിൽ നിന്ന് വിള
വെടുക്കുന്ന ചെമ്മീൻ തത്സമയ അവ
സ്ഥയിൽ പ്രോസസ്സിംഗ് പ്ലാന്റിലേക്ക് 
ക�ൊണ്ടുവരുന്നു.  കൂടാതെ ചെമ്മീൻ   
കൃഷിയുടെ അവസാന ഭാഗത്ത് 
ചെമ്മീൻ  തീറ്റയിൽ അംഗീകൃത 
നിറം വർദ്ധിപ്പിക്കുന്ന  ചേരുവകളും  
ചേർക്കുന്നു. കാർഷിക തലത്തിൽ 
സാങ്കേതിക ഇടപെടൽ നടത്തുകയാ
ണെങ്കിൽ ഇന്ത്യയിലെ  വനാമി   കൃഷി 
ഈ നിലയിലേക്ക് മുന്നേറാൻ പ്രാപ്ത
മാണ്.

അത്തരം പദ്ധതികൾ ഏറ്റെടുക്കാൻ 
കൂടുതൽ കൂടുതൽ കയറ്റുമതിക്കാർ മു
ന്നോട്ട് വരും. സുഷി, ടെംപുര ചെമ്മീൻ 
എന്നിവയുടെ ഉൽപാദനവും വിപണ
നവും ഒരു പൈലറ്റ് സ്‌കെയിലിൽ  

hn]-W\ hmÀ-¯-IÄ
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hn]-W\ hmÀ-¯-IÄ

ആരംഭിക്കുകയും സാങ്കേതിക വിദ്യകൾ മാനദണ്ഡമാക്കു
കയും ചെയ്യും. എന്നിരുന്നാലും, സുഷി മാർക്കറ്റിങ്ങിനായി 
കർശനമായ ഗുണനിലവാരവും സൗന്ദര്യാത്മക ആവശ്യക
തകളും പാലിക്കേണ്ടതുണ്ട്.

ജി) സാഷിമി ഗ്രേഡ് ട്യൂണയുടെ ‌
കയറ്റുമതി

ജപ്പാനിലെ പ്രിയപ്പെട്ട വിഭവമാണ് ട്യൂണ. ഇറക്കുമതിയി
ലൂടെയും കൃഷിയിലൂടെയും പസഫിക്കിലും മറ്റിടങ്ങളിലും 
പ്രവർത്തിക്കുന്ന മത്സ്യബന്ധന കപ്പലുകളിൽ നിന്നുമാണ്‌ 
ട്യൂണയുടെ ഉറവിടം. ട്യൂണ വേവിക്കാതെയും വേവിച്ചതും 
പുക കൊള്ളിച്ച്‌ ഉണങ്ങിയും (കത്സുവ�ോബുഷി), ടിന്നിലടച്ച 
കറി, ജെർകി, ബർഗറുകൾ, പട്ടീസ് മുതലായ രൂപത്തിലും 
കഴിക്കുന്നു. 

അസംസ്‌കൃത ഉപഭ�ോഗത്തിന് ഏറ്റവും ഇഷ്ടപ്പെടു
ന്ന ട്യൂണ (സാഷിമി) പസഫിക് / അറ്റ്‌ലാന്റിക് ബ്ലൂ ഫിൻ 
ട്യൂണ, യെല്ലോ ഫിൻ ട്യൂണ. ല�ോംഗ് ടെയിൽ, ബിഗ് ഐ 
തുടങ്ങിയ ഇനങ്ങളും ഉപയോഗിക്കുന്നു.   ലിറ്റിൽ ടണ്ണി  
അല്ലെങ്കിൽ സ്‌കിപ്പ് ജാക്ക് പ�ോലുള്ള ചെറിയ ഇനങ്ങൾ ടി
ന്നിലടച്ച കറി, പുക ഉൽപന്നങ്ങൾ എന്നിവയ്ക്കായി ഉപ
യ�ോഗിക്കുന്നു.

ജപ്പാനിലേക്ക് സാഷിമി   (വേവിക്കാതെയുള്ള     ഉപഭ�ോ
ഗത്തിന് സൂപ്പർ ഫ്രഷ്)    ഗ്രേഡ് ട്യൂണ കയറ്റുമതി ചെയ്യാൻ 
ഇന്ത്യയിൽ നിന്ന് ശ്രമങ്ങൾ നടന്നു. എന്നിരുന്നാലും, ഗു
ണനിലവാരത്തിലെ സ്ഥിരതയുടെ അഭാവം വിതരണത്തെ 
ബാധിച്ചു. സാഷിമി ഗ്രേഡ് ട്യൂണ വിതരണം ചെയ്യുന്നതി
നായി, മത്സ്യത്തെ മിനിമം സമ്മർദ്ദം / പ�ോരാട്ടം എന്നിവ 
ഉപയ�ോഗിച്ച് പിടിക്കുകയും മത്സ്യത്തെ ബോധം കെടുത്തി,  
തണുപ്പിക്കലിനായി സ്ലറി  ഐസിലേക്ക് ഇടുന്നതിന് മുമ്പ് 
ആന്തരിക അവയവങ്ങൾ നീക്കം ചെയ്യുന്നത്‌ പുതുമ നില
നിർത്താനും ഹിസ്റ്റാമൈൻ ഉള്ളടക്കം കുറയ്ക്കുവാനും ഉപ
യോഗിക്കും.

മാംസത്തിൽ രക്തത്തിന്റെ ചുവപ്പ് നിറം സംരക്ഷിക്കപ്പെ
ടും, വെളുത്ത പാടുകൾ / മാംസം ഇരുണ്ടതാക്കുന്നത് ഒഴി
വാക്കുക, ഇത് മാംസത്തിന്റെ ഗുണനിലവാരം സൂചിപ്പിക്കു
ന്നു. മരവിപ്പിച്ച  സാഷിമി     ഗ്രേഡ് ട്യൂണയ്ക്കും മാർക്കറ്റ് 
ഉണ്ടെങ്കിലും സാഷിമി ഗ്രേഡ് ട്യൂണ കൂടുതലും തണുപ്പിച്ച്‌ 
വായുമാർഗ്ഗമാണ്‌ എത്തിക്കുന്നത്‌. മരവിപ്പിച്ച ഉൽപ്പന്നത്തിന് 
30-40% ആണ് വില. 

അയൽരാജ്യങ്ങളായ ശ്രീലങ്ക, മാലിദ്വീപ്, ഫിജി, പപ്പുവ ന്യൂ 
ഗ്വിനിയ തുടങ്ങിയവ ജാപ്പനീസ് വിപണിയിലേക്ക് സാഷിമി 
ഗ്രേഡ് ട്യൂണയുടെ പതിവ് വിതരണക്കാരാണ്. ബ്ലൂ ഫിൻ ട്യൂ
ണയുടെ പ്രജനന, കാർഷിക സാങ്കേതികവിദ്യയും അവർ മി
കച്ചതാക്കിയിട്ടുണ്ട്, വാണിജ്യ സംരംഭങ്ങൾ ഇതിനകം തന്നെ 
ഉണ്ട്. ജാപ്പനീസ് സാങ്കേതികവിദ്യയും ധനസഹായവും ഉപ
യ�ോഗിച്ച് മെഡിറ്ററേനിയനിലെ യെല്ലോ ഫിൻ ട്യൂണയ്ക്കായി 
പരീക്ഷണങ്ങൾ നടക്കുന്നു.

ചൂടുള്ള ജലം കാരണം ഇന്ത്യൻ മഹാസമുദ്ര മേഖലയിൽ 
ബ്ലൂ ഫിൻ ട്യൂണ ഇല്ല, പകരം യെല്ലോ ഫിൻ ട്യൂണ മാത്രമേ 
നൽകാൻ കഴിയൂ. യെല്ലോ ഫിനിന്റെ ഇഷ്ടമുള്ള മാർക്കറ്റ് 
വലുപ്പം 35 കില�ോയ്ക്ക് മുകളിലാണ്. നിലവിൽ, നമ്മുടെ 

മത്സ്യബന്ധന ബ�ോട്ടുകൾക്ക് സാഷിമി ആവശ്യത്തിനായി 
ട്യൂണ ശരിയായി പിടിക്കാനും സംരക്ഷിക്കാനുമുള്ള സാങ്കേ
തിക വൈദഗ്ദ്ധ്യം ഇല്ല. ഇറച്ചിയുടെ ഗുണനിലവാരം മ�ോശമാ
കാതിരിക്കാനും ചൂണ്ടയിൽ വെച്ചുതന്നെ  ട്യൂണയെ ബോധം 
കെടുത്താൻ പല രാജ്യങ്ങളും ഇലക്ട്രിക് ഷ�ോക്കറുകൾ ഉപ
യ�ോഗിക്കുന്നു.

ട്യൂണ പ�ോലുള്ള ആഴക്കടൽ വിഭവങ്ങൾ ചൂഷണം ചെയ്യു
ന്നതിനായി തമിഴ്നാട് സർക്കാർ ചില മത്സ്യബന്ധന കപ്പലു
കൾ നിർമ്മിക്കുന്നു. കേന്ദ്രീകൃത സമീപനവും മികച്ച എയർ 
കണക്റ്റിവിറ്റിയും ഉപയ�ോഗിച്ച്, വിവിധ വിപണികളിലേക്ക് 
സാഷിമി ഗ്രേഡ് ട്യൂണയുടെ ഒരു പ്രധാന വിതരണക്കാരനാ
കാൻ ഇന്ത്യക്ക് കഴിയും.

എച്ച്) നല്ല നിലവാരമുള്ള‌
ഫ്രോസൺ ട്യൂണയിൽ ‌
നിന്നുള്ള ട്യൂണ പാറ്റീസ്

ട്യൂണ പാറ്റീസ്, ബർഗറുകൾ തുടങ്ങിയവയ്ക്ക് ജപ്പാനിലെ 
ട്യൂണ വിപണിയിൽ വലിയ പങ്കുണ്ട്. സ്‌കിപ്പ്ജാക്ക്, യെല്ലോ 
ഫിൻ ട്യൂണ എന്നിവയുടെ ആര�ോഗ്യകരമായ സ്റ്റോക്ക് ഇന്ത്യ
യിലുണ്ട്. മികച്ച കൈകാര്യം ചെയ്യലും സംരക്ഷണവും ഉള്ള
തിനാൽ, സാഷിമി ഗ്രേഡ് ട്യൂണയുടെ അത്ര കഠിനമല്ലാത്ത 
ഈ വിഭാഗത്തിന്റെ ആവശ്യകതയ്ക്ക് അനുസൃതമായി ട്യൂണ 
ഗുണനിലവാരം മെച്ചപ്പെടുത്താൻ കഴിയും.

നല്ല നിലവാരമുള്ള ട്യൂണയ്ക്ക് യ�ോഗ്യത നേടുന്നതിനുള്ള 
പ്രയോഗ രീതികൾ ബർഗറുകൾ, പട്ടീസ്, സാകു, ഒനിഗിരി 
തുടങ്ങിയവ ലഭ്യമാക്കുന്നു, ഇത് ഇന്ത്യയിൽ നിന്നുള്ള ട്യൂണ 
കയറ്റുമതി മെച്ചപ്പെടുത്തുന്നതിന് ഉപയ�ോഗിക്കാം.

ഐ) ബിവാൽവുകളും (കക്കകളും 
ശംഖുകളും) ഗ്യാസ്‌ട്രോപ�ോഡുകളും

ന്യൂസിലാൻഡിൽ നിന്നും ഫ്രാൻസിൽ നിന്നും ജപ്പാൻ 
കല്ലുമ്മക്കായ്‌ ഇറക്കുമതി ചെയ്യുന്നു. ചൈന, തായ്‌വാൻ, 
ഫിലിപ്പീൻസ്, ഇന്തോനേഷ്യ എന്നിവിടങ്ങളിൽ നിന്ന് പ്രാ
ദേശികമായി  ഉത്പാദിപ്പിക്കപ്പെടുന്ന കക്ക ഇറക്കുമതി ചെ
യ്യുന്നു.  ജാപ്പനീസ് വിപണിയിലേക്ക് ബ്ലാക്ക് ക്ലാം (ഷിജിമി), 
യെല്ലോ ക്ലാം (അക്കിഗായ്), ബൈഗായ് (വീൽക്) എന്നിവയും  
കയറ്റുമതി ചെയ്യുന്നു. ക്ലാംസ്, ഗ്യാസ്‌ട്രോപ�ോഡ് തുടങ്ങിയവ 
ഉൾപ്പെടെയുള്ളവയുടെ കയറ്റുമതി മെച്ചപ്പെടുത്തുന്നതിന് 
കൂടുതൽ സാധ്യതയുണ്ട്.

കല്ലുമ്മക്കായ്‌ (പെർന വിരിഡിസ്) ഇന്ത്യയിൽ കൃഷി 
ചെയ്യാം. അതിനുള്ള അക്വാകൾച്ചർ ടെക്‌നിക്കുകളും സ്റ്റാൻ
ഡേർഡ് ചെയ്തു. ഇന്ത്യയിൽ കല്ലുമ്മക്കായ്‌ വളർത്തൽ വട
ക്കൻ കേരളത്തിലും കർണാടകത്തിന്റെ ചില ഭാഗങ്ങളിലും 
നടക്കുന്നു. 

ജാപ്പനീസ് വിപണിയിൽ ഇന്ത്യൻ പച്ച കല്ലുമ്മക്കായുടെ 
വിപണനം എന്തളവിലുണ്ടെന്ന് ട്രയൽ മാർക്കറ്റിങ്ങിലൂടെ 
വിലയിരുത്താം. ന്യൂസിലാൻഡിൽ നിന്നും യൂറ�ോപ്പിൽ 
നിന്നും ഇറക്കുമതി ചെയ്യുന്ന കക്കകളേക്കാൾ ഇന്ത്യൻ 
ഉൽപ്പന്നത്തിന് മത്സരാധിഷ്ഠിത വിലയുണ്ടാകും.
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മുംബൈയിലെ എംപിഡിഎയുടെ റീജിയണൽ ഡിവി
ഷന്റെ നേതൃത്വത്തിൽ, 'ബ�ോംബെ ഡക്ക്' മൂല്യ
വർദ്ധനവിനും അതിന്റെ വിപണന അവസരങ്ങൾ

ക്കുമായി ഉപയ�ോഗപ്പെടുത്തുന്നതിനെക്കുറിച്ചുള്ള ഏകദിന 
പരിശീലന പരിപാടി സെപ്റ്റംബർ 21 ന് നവി മുംബൈ തല�ോ
ജയിൽ കാസിൽറ�ോക്ക് ഫിഷറീസ് പ്രൈവറ്റ് ലിമിറ്റഡിൽ 
സംഘടിപ്പിച്ചു.

മൂല്യവർദ്ധിത ഉൽപ്പന്നങ്ങൾ ഉൽപാദിപ്പിക്കുന്നതിനും മറ്റു
ള്ളവരെ പരിശീലിപ്പിക്കുന്നതിനും പ്രാപ്തമാക്കുന്നതിനുള്ള 
സാങ്കേതിക വിദ്യകളുപയ�ോഗിച്ച് മഹാരാഷ്ട്ര മേഖലയിലെ 
സീഫുഡ് പ്രോസസ്സിംഗ് സ്ഥാപനങ്ങളുടെ സൂപ്പർവൈസർ
മാരെയും പരിശീലകരെയും ശാക്തീകരിക്കുക എന്നതായി
രുന്നു പരിശീലന പരിപാടിയുടെ ലക്ഷ്യം.

നിലവിൽ, 'ബ�ോംബെ ഡക്കിന്റെ' 1% മാത്രമേ കയറ്റുമതി 
ആവശ്യത്തിനായി ഉപയ�ോഗിക്കുന്നുള്ളൂ, മികച്ച ഉപയ�ോഗ
ത്തിലൂടെയും മൂല്യവർദ്ധനവിലൂടെയും കയറ്റുമതി വർദ്ധിപ്പി
ക്കാൻ വളരെയധികം സാധ്യതയുണ്ട്. പരിശീലന പരിപാടി
യിൽ 26 പേർ പങ്കെടുത്തു, അവരിൽ പ്രോസസ്സറുകൾ (ഡ്രൈ 
ആൻഡ് ഫ്രോസൺ), എൻജിഒകൾ, നെറ്റ്ഫിഷ് ഉദ്യോഗ
സ്ഥർ എന്നിവരും പങ്കെടുത്തു.

പരിചയസമ്പന്നരായ പരിശീകരെ പരമാവധി പ്രയ�ോജ
നപ്പെടുത്താൻ മുംബൈ റീജിയണൽ ഡിവിഷൻ ഡെപ്യൂട്ടി 
ഡയറക്ടർ രാജാകുമാർ നായിക് സ്വാഗത പ്രസംഗത്തിൽ 
ഉപദേശിച്ചു. പുതിയ മത്സ്യബന്ധന സീസൺ ആരംഭിച്ചിട്ടും 

അതിന്റെ ഉച്ചസ്ഥായിലാണെങ്കിലും പരിശീലകരെ സ്‌പ�ോൺ
സർ ചെയ്യുന്നതിൽ കയറ്റുമതിക്കാർ കാണിക്കുന്ന അമിതമായ 
താൽപ്പര്യത്തെ മുംബൈ റീജിയണൽ ഡിവിഷൻ ഡെപ്യൂട്ടി 
ഡയറക്ടർ അഭിനന്ദിച്ചു.

ഉദ്ഘാടന പ്രസംഗത്തിൽ മുംബൈയിലെ റീജിയണൽ സെ
ന്ററിലെ പ്രിൻസിപ്പൽ സയന്റിസ്റ്റ് ഡ�ോ. എൽ. എൻ. മൂർത്തി 
രാജ്യത്ത് നിന്ന് കയറ്റുമതി ചെയ്യുന്ന സമുദ്രോത്പന്നങ്ങളുടെ 
മൂല്യവർദ്ധനവിന്റെ പ്രാധാന്യത്തെക്കുറിച്ച് ഊന്നിപ്പറഞ്ഞു.  
പ്രത്യേകിച്ചും ബ�ോംബെ ഡക്ക് പ�ോലെയുള്ള മത്സ്യങ്ങളുടെ 
വിപണി സാധ്യതകളെ കുറിച്ചാണ് അദ്ദേഹം പങ്കുവച്ചത്.

കാസിൽറ�ോക്ക് ഫിഷറീസ് പ്രൈവറ്റ് ലിമിറ്റഡ് ജനറൽ 
മാനേജർ ശ്രീ ഹരിദാസ് നായർ പരിശീലന പരിപാടിയെക്കു
റിച്ചുള്ള തന്റെ അഭിപ്രായങ്ങളും പ്രകടിപ്പിച്ചു. മാനവികാസ് 
എൻജിഒ എക്‌സിക്യൂട്ടീവ് ഡയറക്ടർ ശ്രീ എം ബി ബ�ൊഗാനി 
വേദി പങ്കിടുകയും ഇത്തരം പരിശീലനങ്ങളുടെ പ്രാധാന്യ
ത്തെ കുറിച്ചും അതു സംഘടിപ്പിച്ചതിനും അവരെ ക്ഷണിച്ച
തിനും എംപിഇഡിഎയ്ക്ക് പ്രത്യേകം നന്ദി അറിയിച്ചു. 

തുടർന്നുള്ള പരിശീലന സെഷനുകൾക്ക് നേതൃത്വം നൽ
കിയത് ഡ�ോ. എൽ.എൻ. മൂർത്തിയും സംഘവുമായിരുന്നു. 
ബ�ോംബെ ഡക്ക് പ�ോലുള്ള കുറഞ്ഞ ചെലവിൽ ലഭിക്കുന്ന 
മത്സ്യങ്ങളിൽ നിന്ന് കയറ്റുമതി വളർച്ചയ്ക്ക് മൂല്യവർദ്ധന
വിന്റെ പ്രാധാന്യം ഡ�ോ. മൂർത്തി തന്റെ അവതരണത്തിൽ 
കാണിച്ചു. ഡ�ോ. മൂർത്തിയും സംഘവും ബ�ോംബെ ഡക്കിൽ 
നിന്ന് ഉണങ്ങിയ മത്സ്യം പ�ോലെ വ്യത്യസ്ത ഉൽപ്പന്നങ്ങൾ 
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പരിശീലന പരിപാടിയുടെ ഉദ്ഘാടനത്തിൽ നിന്ന്
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പ്രദർശിപ്പിച്ചു. അച്ചാർ, കട്ട്‌ലറ്റ്, ഫിഷ് ഫിംഗർ, വേഫറുകൾ, 
പാസ്ത തുടങ്ങിയ റെഡി-ടു-ഈറ്റ് ഉൽപ്പന്നങ്ങളും ട്രെയി
നികൾക്ക് നൽകി.

ഉച്ചകഴിഞ്ഞുള്ള സെഷനിൽ, നവി മുംബൈ റ�ോയൽ റാ
സ�ോയിയിലെ രണ്ട് പാചകക്കാരാണ് നേതൃത്വം നൽകിയത്. 
'ബ�ോംബെ ഡക്കിൽ' നിന്ന് ബ്രെഡ് ക്രംബ് ക�ോട്ട്ഡ് ഫില്ല
റ്റുകൾ, റാവ ഫിഷ് ഫ്രൈ, ഫിഷ് കട്ട്‌ലറ്റ് എന്നീ വ്യത്യസ്ത 
ഉൽപ്പന്നങ്ങൾ പ്രദർശിപ്പിച്ചു.

പരിശീലന പരിപാടിയുടെ അവസാനത്തിൽ മുംബൈ 
റീജിനൽ ഡിവിഷൻ ഡെപ്യൂട്ടി ഡയറക്ടർ ശ്രീ രാജാകു
മാർ നായിക് മാനേജ്മെന്റിന് നന്ദി പറഞ്ഞു. കാസിൽറ�ോ
ക്ക് ഫിഷറീസ് പ്രൈവറ്റ് ലിമിറ്റഡ് ഏറ്റവും ഉയർന്ന ടൂറിസം 
സീസണിന്റെ മധ്യത്തിലാണെങ്കിലും പരിശീലനത്തിനായി 
സൗകര്യം നൽകി. ഡ�ോ. മൂർത്തി പ്രേക്ഷകരിലെ ഏത�ൊരു 
അംഗത്തിനും സിഐഎഫ്ടിയുമായുള്ള സാങ്കേതിക പങ്കാ
ളിത്തം വാഗ്ദാനം ചെയ്തു.

പങ്കെടുത്തവരിൽ ഭൂരിഭാഗവും ബ�ോംബെ ഡക്ക് ഉപയ�ോ
ഗപ്പെടുത്താവുന്ന വഴികളെക്കുറിച്ച് അറിഞ്ഞതിൽ സന്തോഷ

മുണ്ടെന്ന് പറഞ്ഞു. അസിസ്റ്റന്റ് ഡയറക്ടർ ഭൂഷൺ പാട്ടീൽ 
നന്ദി അറിയിച്ചുക�ൊണ്ടാണ് പരിപാടി അവസാനിച്ചത്.

ഉണക്കിയെടുത്ത ബ�ോംബെ ഡക്ക് പരിശീലന  
പരിപാടിയിൽ പ്രദർശിപ്പിച്ചപ്പോൾ

ബ�ോംബെ ഡക്കിൽ നിന്ന് മൂല്യ വർധിത ഉൽപ്പന്നങ്ങൾ

പാകപ്പെടുത്തേണ്ട വിധം

ശുദ്ധമായ ബ�ോംബെ ഡക്ക്

കുടൽ നീക്കം ചെയ്യുക, 2 മണിക്കൂർ 40 ഡിഗ്രി സെൽ
ഷ്യസിൽ വയ്ക്കുക (ഈർപ്പം 85% ആയി കുറയ്ക്കാൻ)

വാലുകൾ, ചിറകുകൾ എന്നിവ നീക്കംചെയ്ത് രേഖാംശ
മായി മുറിക്കുക.

1% ഉപ്പ് (മത്സ്യം: 2: 1 ൽ ഉപ്പുവെള്ളം) ഉപയ�ോഗിച്ച് 20 
മിനിറ്റ് മുക്കിവയ്ക്കുക.

ഉപ്പുവെള്ളം കളയുക, സ്റ്റെയിൻലെസ് സ്റ്റീൽ ട്രേകളിൽ 
മത്സ്യം പരത്തുക

12-14 മണിക്കൂർ 50 ഡിഗ്രി സെൽഷ്യസിൽ ടണൽ ഡ്രയ
റിൽ ഉണക്കുക (ഈർപ്പം 16 - 17% ആയി കുറയ്ക്കാൻ)

ഉണങ്ങിയ മത്സ്യം റ�ോളർ പ്രസ്സ് ഉപയ�ോഗിച്ച് പരത്തിയെ
ടുക്കുക

ഏകീകൃത വലുപ്പമുള്ള മത്സ്യക്കഷ്ണങ്ങൾ ലഭിക്കുന്നതി
ന് വശങ്ങൾ ട്രിം ചെയ്യുന്നു

അന്തിമ ഈർപ്പം 14% വരെ എത്തിക്കുന്നതിന് 1-2 മണി
ക്കൂർ ഉണക്കുക

പാക്കിംഗും സംഭരണവും

ലാമിനേറ്റഡ് ബ�ോംബെ ഡക്ക്
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t^m¡-kv Gcnb

വേവിച്ച മത്സ്യ മാംസം: 1 കില�ോ
ധാന്യം മാവ്: 500 ഗ്രാം
മരച്ചീനി അന്നജം: 1 കില�ോ
സാധാരണ ഉപ്പ്: 25 ഗ്രാം
വെള്ളം: 1.5 ലിറ്റർ

തയ്യാറാക്കുന്ന രീതി

സംസ്‌കരിച്ച മത്സ്യ മാംസം 1 ലിറ്റർ വെള്ളത്തിൽ 10 
മിനുട്ട് ഏകീകൃതമാക്കുക. ഒരു ഗ്രൈൻഡിങ് യന്ത്രത്തിൽ

ധാന്യം മാവ്, മരച്ചീനി, ഉപ്പ്, ബാക്കി വെള്ളം എന്നിവ 
ചേർത്ത് മാംസം മുഴുവൻ മിശ്രിതമാക്കുക

1-2 മില്ലീമീറ്റർ കനം കുറഞ്ഞ നേർത്ത പാളിയിൽ അലു
മിനിയം ട്രേകളിൽ ഏകതാനമായ രീതിയിൽ പരത്തുക, 
3-5 മിനിറ്റ് നീരാവിയിൽ വേവിക്കുക.

റൂം ഊഷ്മാവിൽ തണുപ്പിക്കുക.
വേവിച്ച വസ്തുക്കൾ ആവശ്യമുള്ള ആകൃതിയിൽ 

മുറിച്ച് സൂര്യനു കീഴില�ോ അല്ലെങ്കിൽ ഡ്രയറിൽ (45 ഡിഗ്രി 
മുതൽ 50 ഡിഗ്രി വരെ) 10% ൽ താഴെ ഈർപ്പം ആക്കുക.

ഉണങ്ങിയ ഉൽപന്നം അടച്ച പ�ോളിത്തീൻ ബാഗുക
ളില�ോ ഗ്ലാസ് ബ�ോട്ടിലുകളില�ോ പായ്ക്ക് ചെയ്ത് മാർ
ക്കറ്റിംഗ് വരെ തണുത്തതും വരണ്ടതുമായ സ്ഥലത്ത് 
സൂക്ഷിക്കുക.

ഫിഷ് വേഫർ

ചേരുവകൾ
1. ഉണങ്ങിയ മത്സ്യം: 100 ഗ്രാം
2. കടുക്: 10 ഗ്രാം
3. പച്ചമുളക് (കഷണങ്ങളായി മുറിക്കുക): 50 ഗ്രാം
4. വെളുത്തുള്ളി (ത�ൊലി കളഞ്ഞത്‌): 200 ഗ്രാം
5. ഇഞ്ചി (ത�ൊലികളഞ്ഞതും അരിഞ്ഞതും): 150 ഗ്രാം
6. മുളകുപ�ൊടി: 50 ഗ്രാം
7. മഞ്ഞൾപ്പൊടി: 2 ഗ്രാം
8. ജിഞ്ചലി ഓയിൽ: 200 ഗ്രാം
9. വിനാഗിരി (അസറ്റിക് ആസിഡ് 1.5%): 400 മില്ലി
10. ഉപ്പ്: 60 ഗ്രാം
11. കുരുമുളക് (പ�ൊടിച്ചത്): 2.5 ഗ്രാം
12. പഞ്ചസാര: 10 ഗ്രാം
13. ഏലം, ഗ്രാമ്പൂ, കറുവപ്പട്ട (പ�ൊടിച്ചത്): 1.5 ഗ്രാം

തയ്യാറാക്കുന്ന രീതി
ഉണങ്ങിയ മത്സ്യം ചെറിയ കഷണങ്ങളായി അരിയുക. 

തുടർന്ന് എണ്ണയിൽ വറുത്തെടുക്കണം. 
വറുത്ത മത്സ്യം വേർതിരിക്കുക

ബാക്കിയുള്ള  എണ്ണയിൽ കടുക് ചേർത്ത് വെളുത്തു
ള്ളി, ഇഞ്ചി, പച്ചമുളക്, മുളകുപ�ൊടി, കുരുമുളകുപ�ൊടി, 
മഞ്ഞൾപ്പൊടി, ഏലം, ഗ്രാമ്പൂ, കറുവപ്പട്ട, പഞ്ചസാര, 
ബാക്കിയുള്ള ഉപ്പ് എന്നിവ ചേർക്കുക.

നന്നായി കൂട്ടികലർത്തുക
വിനാഗിരി ചേർക്കുക (ചേരുവ മിശ്രിതം തണുപ്പിച്ച 

ശേഷം) വൃത്തിയുള്ളതും അണുവിമുക്തമായതുമായ 
കുപ്പികളിലേക്കു മാറ്റുക. ആസിഡ് പ്രൂഫ് ക്യാപ്‌സ് ഉപ
യ�ോഗിച്ച് അടയ്ക്കുക. 

ബ�ോംബെ ഡക്ക് അച്ചാർ
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കുഴമ്പിൽ മുക്കി റൊട്ടിപ്പൊടി പിടിപ്പിച്ച ഉൽപ്പന്നങ്ങൾ

ചേരുവകൾ
വേവിച്ച മത്സ്യ മാംസം: 1000 ഗ്രാം
ഉപ്പ്: 25 ഗ്രാം (രുചിക്കനുസരിച്ച്‌)
എണ്ണ: 125 മില്ലി
പച്ചമുളക്: 15 ഗ്രാം
ഇഞ്ചി: 25 ഗ്രാം
സവാള: 250 ഗ്രാം
ഉരുളക്കിഴങ്ങ് (വേവിച്ചത്‌): 500 ഗ്രാം
കുരുമുളക് (പ�ൊടി): 3 ഗ്രാം (ആവശ്യത്തിന്‌)
ഗ്രാമ്പൂ (പ�ൊടിച്ചത്): 3 ഗ്രാം (ആവശ്യത്തിന്‌)
കറുവപ്പട്ട (പ�ൊടിച്ചത്): 2 ഗ്രാം (ആവശ്യത്തിന്‌)
മഞ്ഞൾ: 2 ഗ്രാം
മുട്ട: 4 എണ്ണം.
ബ്രെഡ് പ�ൊടി: 200 ഗ്രാം

തയ്യാറാക്കുന്ന രീതി
തിളച്ച വെള്ളത്തിൽ മത്സ്യം അരിഞ്ഞത് 20 മിനിറ്റ് വേ

വിക്കുക.

വെള്ളം കളയുക. (മുഴുവൻ മത്സ്യത്തിന്റെയും കാ
ര്യത്തിൽ, മത്സ്യം മുറിച്ച് 30 മിനിറ്റ് വേവിച്ച്‌ ചർമ്മം, 
ചെതുമ്പൽ, എല്ലുകൾ എന്നിവ നീക്കം ചെയ്ത് മാംസം 
വേർതിരിക്കുക)

വേവിച്ച മാംസത്തിൽ ഉപ്പും മഞ്ഞളും ചേർത്ത് നന്നായി 
ഇളക്കുക.

അരിഞ്ഞ ഉള്ളി തവിട്ട് നിറം വരെ എണ്ണയിൽ വറുത്തെ
ടുക്കുക. മുളകും ഇഞ്ചിയും വറുത്തെടുക്കുക. വേവിച്ച 
മാംസത്തിൽ ഇവ മിക്‌സ് ചെയ്യുക.

വേവിച്ച ഉരുളക്കിഴങ്ങും സുഗന്ധവ്യഞ്ജനങ്ങളും 
ചേർത്ത് മാംസവുമായി നന്നായി ഇളക്കുക.

ഇവയിൽ 40 ഗ്രാം ഓവൽ അല്ലെങ്കിൽ വൃത്താകൃതി
യിൽ രൂപപ്പെടുത്തുക, അടിച്ച മുട്ടകളിൽ മുക്കുക, ബ്രെഡ് 
പ�ൊടിയിൽ ഉരുട്ടി എണ്ണയിൽ വറുക്കുക

ഫിഷ് കട്‌ലെറ്റ്

തയ്യാറാക്കുന്ന രീതി
ഫിഷ് ഫില്ലറ്റുകൾ ഉപയ�ോഗിച്ചോ അല്ലെങ്കിൽ കൊ

ത്തിയരിഞ്ഞ   മത്സ്യ മാംസം ഉപയ�ോഗിച്ചോ 'ഫിഷ് ഫിം
ഗറുകൾ' തയ്യാറാക്കാം.

ഫില്ലറ്റുകൾ വിരലുകളുടെ ആകൃതിയിൽ മുറിക്കുന്നു.
വിരൽ ആകൃതിയിലുള്ള മാംസം ബാറ്ററിംഗ് ലായനിയി

ലും ബ്രെഡ് പ�ൊടിയിലും മുക്കുക.
'ഫിഷ് ഫിംഗറുകൾ' ഫ്രീസറിൽ സൂക്ഷിച്ച് എണ്ണയില�ോ 

മൈക്രോവേവ് ഓവനില�ോ വറുത്തുക�ൊണ്ട് ചൂട�ോടെ 
വിളമ്പാം. 'ഫിഷ് ഫിംഗർ' ത�ൊലിയില്ലാത്തതും അസ്ഥി 

കുറവുള്ളതുമായ മത്സ്യക്കഷണങ്ങൾ കൊത്തിയരിഞ്ഞും  
തയ്യാറാക്കാം.

ഫിഷ് ഫിംഗേഴ്‌സ്

അടിസ്ഥാന ചേരുവകൾ: ഗ�ോതമ്പ് മാവും ശുദ്ധീകരിച്ച 
ഗ�ോതമ്പ് മാവും (1: 1), ഉപ്പ്, മത്സ്യം അരിഞ്ഞത്

തയ്യാറാക്കുന്ന രീതി
ചേരുവകളുടെ തൂക്കവും മിശ്രിതവും
ഈർപ്പം ഏറ്റവും കുറഞ്ഞ അളവിൽ ക്രമീകരിക്കൽ
പാസ്ത മാവ്‌ തണുത്ത എക്‌സ്ട്രൂഷൻ ചെയ്തശേഷം  

5 മിനിറ്റ് ആവിയിൽ വേവിക്കുക.
2 മണിക്കൂർ 600C ഉണക്കുന്നു
പാക്കിങ് ചെയ്യുക

ഫിഷ് പാസ്ത

t^m¡-kv Gcnb
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2018 ഓഗസ്റ്റ് 23 മുതൽ 25 വരെ ചെന്നൈയിൽ നടന്ന 
ചെന്നൈ ട്രേഡ് സെന്ററിൽ നടന്ന ആഹാർ - ദി 

ഫുഡ് & ഹ�ോസ്പിറ്റാലിറ്റി ഫെയർ 2018 ന്റെ 12-ാമത് റീജിയ
ണൽ പതിപ്പിൽ എംപിഇഡിഎ പങ്കെടുത്തു. ഇന്ത്യാ ഗവൺമെ
ന്റിന്റെ പ്രധാന വാണിജ്യ പ്രമ�ോഷൻ ബ�ോഡിയായ ഇന്ത്യാ 
ട്രേഡ് പ്രൊമ�ോഷൻ ഓർഗനൈസേഷനും (ഐടിപിഒ) തമി
ഴ്നാട് ട്രേഡ് പ്രൊമ�ോഷൻ ഓർഗനൈസേഷനും ചേർന്നാണ്‌  
(ടിഎൻടിപിഒ - ഐടിപിഒയുടെയും തമിഴ്നാട് സർക്കാറി
ന്റെയും സംയുക്ത സംരംഭമാണ്) പരിപാടി സംഘടിപ്പിച്ചത്.

ഇന്ത്യയിലെ ഭക്ഷണ, പലചരക്ക് വിപണി ല�ോകത്തിലെ 
ആറാമത്തെ വലിയ വിപണിയാണ്. മൂല്യവർദ്ധനവിന് വളരെ
യധികം സാധ്യതയുള്ള ഉയർന്ന വളർച്ചാ നിരക്ക് മേഖലയാണ് 
ഇന്ത്യൻ ഭക്ഷ്യ മേഖല. 2020 ൽ ഇത് 482 ബില്യൺ യുഎസ് 
ഡ�ോളറിലെത്തുമെന്ന് പ്രതീക്ഷിക്കുന്നു. രാജ്യത്തെ മ�ൊത്തം 
ഭക്ഷ്യ വിപണിയുടെ 32% ഇന്ത്യൻ ജിഡിപിയുടെ 14% ആണ് 
ഇന്ത്യൻ ഭക്ഷ്യ സംസ്‌കരണ വ്യവസായം. അടുത്ത 10 വർഷ
ത്തിനുള്ളിൽ ഇന്ത്യൻ ഭക്ഷ്യ സംസ്‌കരണ മേഖലയ്ക്ക് 33 
ബില്യൺ യുഎസ് ഡ�ോളർ നിക്ഷേപം നടത്താൻ കഴിയുമെന്ന് 
കണക്കാക്കപ്പെടുന്നു.

'ആഹാർ 2018' ഭക്ഷണത്തിനും ആതിഥ്യമര്യാദയ്ക്കും, 
ഭക്ഷണ സംസ്‌കരണത്തിനും പാക്കേജിംഗ് ഉൽപ്പന്നങ്ങൾ
ക്കും, റഫ്രിജറേഷൻ, ബേക്കറി മേഖല, വാണിജ്യ അടുക്കള 
ഉപകരണങ്ങൾ, ടേബിൾവെയർ, ഗ്ലാസ്‌ വെയർ, ഐ.ടി. പരി
ഹാരങ്ങളും പിഒഎസ് സംവിധാനങ്ങളും, ക്ലീനിംഗ്, ഹൗസ് 
കീപ്പിംഗ് അനുബന്ധ സാങ്കേതികവിദ്യകളും സേവന ദാതാ
ക്കളും തുണിത്തരങ്ങൾ, ബെഡ് / ടേബിൾ / കിച്ചൻ ലിനൻ, 
ടെറി, ന�ോൺ-ടെറി ഉൽപ്പന്നങ്ങൾ എന്നിവ പ്രദർശിപ്പിക്കും. 
എക്സ്പോയിൽ പങ്കെടുക്കുന്നവർക്ക് മേൽപ്പറഞ്ഞ മേഖ
ലകളിലെ അവരുടെ ഏറ്റവും പുതിയ കണ്ടുപിടുത്തങ്ങൾ 

ചർച്ചചെയ്യാൻ ഇടം നൽകി. രണ്ട് വർഷത്തില�ൊരിക്കൽ ചെ
ന്നൈയിൽ മേള സംഘടിപ്പിക്കുന്നു. ഭാരത സർക്കാർ ഭക്ഷ്യ 
സംസ്‌കരണ വ്യവസായ മന്ത്രാലയം, അപെഡ, ഫുഡ് ആൻഡ് 
ഹ�ോസ്പിറ്റാലിറ്റി സപ്പോർട്ട് അസ�ോസിയേഷൻ ഓഫ് ഇന്ത്യ 
(എഫ്എച്ച്എസ്എഐ), റിസ�ോഴ്‌സ് കമ്പനീസ്‌ ഫ�ോർ ഹ�ോ
സ്പിറ്റാലിറ്റി ഇൻഡസ്ട്രി (ആർച്ചി), ഹ�ോട്ടൽ ആൻഡ് റെ
സ്റ്റോറന്റ് എക്യുപ്മെന്റ് മാനുഫാക്ചറേഴ്‌സ് അസ�ോസി

യേഷൻ ഓഫ് ഇന്ത്യ (ഹ�ോട്ട്രേമൈ), ഇന്ത്യൻ ഫെഡറേഷൻ 
പാചക അസ�ോസിയേഷനുകൾ (ഐഎഫ്സിഎ), ചെന്നൈ, 
സൗത്ത് ഇന്ത്യൻ ഹ�ോട്ടൽ & റെസ്റ്റോറൻറ് അസ�ോസിയേ
ഷൻ (സിഹ്റ), ചെന്നൈ, അഗ്രോ & ഫുഡ് പ്രോസസിംഗ് 
മെഷിനറി എക്യുപ്മെന്റ് & ടെക്‌ന�ോളജി പ്രൊവൈഡേഴ്‌സ് 
അസ�ോസിയേഷൻ ഓഫ് ഇന്ത്യ-എഎഫ്ടിപിഐ തുടങ്ങി
യവ പരിപാടിക്ക് പിന്തുണ നൽകുന്നു.

സതേൺ ഇന്ത്യൻ പാചക അസ�ോസിയേഷൻ (സിക) 
സംഘടിപ്പിച്ച മൂന്ന് ദിവസത്തെ പാചക ഉത്സവമായിരുന്നു 
മേളയുടെ പ്രത്യേകത. എംപിഇഡിഎ ഉദ്യോഗസ്ഥർ സന്ദർ
ശകരുമായി ആശയവിനിമയം നടത്തുകയും എംപിഇഡിഎ പ്ര
വർത്തനങ്ങളുമായി ബന്ധപ്പെട്ട ച�ോദ്യങ്ങൾക്കു മറുപടി 
നൽകുകയും ചെയ്തു. 

BlmÀ 2018 Â Fw-]n-CUnF

സന്ദർശകർ എംപിഇഡിഎ സ്റ്റാളിൽ

എംപിഇഡിഎ സ്റ്റാളിന്റെ ദൃശ്യം

t^m¡-kv Gcnb
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മറൈൻ പ്രൊഡക്റ്റ്‌സ് എക്‌സ്‌പ�ോർട്ട് ഡവലപ്‌മെന്റ് 
അത�ോറിറ്റി (എംപിഇഡിഎ), ജ�ോയിന്റ് ഇൻസ്റ്റിറ്റ്യൂട്ട് 
ഓഫ് ഫുഡ് സേഫ്റ്റി ആൻഡ് അപ്ലൈഡ് ന്യൂട്രീഷൻ 

(ജിഫ്‌സാൻ), യുഎസ് ഫുഡ് ആൻഡ് ഡ്രഗ് അഡ്മിനിസ്‌ട്രേ
ഷൻ (യുഎസ്എഫ്ഡിഎ) എന്നിവ ഗുഡ് ഫിഷിംഗ് വെസൽ 
പ്രാക്ടീസസ് (ജിഎഫ്‌വിപി), സീഫുഡ് എച്ച്എസിസിപി 
എന്നിവയെക്കുറിച്ച് പരിശീലന പരിപാടികൾ സംഘടിപ്പി
ച്ചു. സെപ്റ്റംബറിൽ ഒരു പരിപാടി ക�ൊച്ചിയിലും മറ്റൊന്ന് 

വിശാഖപട്ടണത്തും സംഘടിപ്പിച്ചു.

സെപ്റ്റംബർ 4 മുതൽ 7 വരെ ക�ൊച്ചിയിലെ ഹ�ോട്ടൽ 
അവന്യൂ റീജന്റിലും സെപ്റ്റംബർ 10 മുതൽ 13 വരെ വിശാ
ഖപട്ടണത്തെ ഹ�ോട്ടൽ ഫെയർഫീൽഡ് മാരിയറ്റിലും ശിൽ
പശാലകൾ നടന്നു.

ട്രെയിൻ-ദി-ട്രെയിനർ പരിപാടിയുടെ ഭാഗമായാണ് പരി

aÕy_-Ô-\ bm-\-§-fn-se  
\Ã am-Xr-I-IÄ

വേദിയിലെ പ്രമുഖരുടെ ദൃശ്യം

ഡ�ോ. ബ്രെറ്റ് കൂൻസേ (യുഎസ്എഫ്ഡിഎ)  
സദസുമായി സംവദിക്കുന്നു പരിശീലനത്തിൽ പങ്കെടുത്തവരുടെ ദൃശ്യം

192018 sk]v-äw_À || Fw-]n-CUn-F \yq-kv seäÀ



t^m¡-kv Gcnb

ശീലന പരിപാടികൾ. സമുദ്രോൽപന്ന സുരക്ഷ, സുരക്ഷാ 
അപകടങ്ങൾ, അപകട സാധ്യത വിശകലനം നടത്തുക, നിർ

ണായക പരിധികൾ സ്ഥാപിക്കുക, തിരുത്തൽ നടപടികൾ, 
സ്ഥിരീകരണങ്ങൾ റെക്കോർഡ് സൂക്ഷിക്കൽ, മത്സ്യബന്ധന 
കപ്പലുകളുടെ ശുചിത്വം, മത്സ്യബന്ധന കപ്പലുകളുടെ നി
രീക്ഷണം, മത്സ്യബന്ധന കപ്പലുകളുടെ റെക്കോർഡ് സൂ
ക്ഷിക്കൽ, പ്രാഥമിക പ്രോസസർ സ്‌കാംബ്രോട�ോക്‌സിൻ 
നിയന്ത്രണങ്ങൾ, സ്‌ക�ോംബ്രോട�ോക്‌സിൻ, പാത്രങ്ങൾ 
എന്നിവ നിയന്ത്രിക്കാനുള്ള തന്ത്രങ്ങൾ, റെക്കോർഡുകൾ, 
മത്സ്യബന്ധന യാന ശുചിത്വ പദ്ധതി, മത്സ്യബന്ധന കപ്പലി
ന്റെ ഭക്ഷ്യ സുരക്ഷാ നിയന്ത്രണങ്ങൾ തുടങ്ങിയവ ഉൾപ്പെ
ടുത്തിയിട്ടുണ്ട്.

ക്യാപ്ചർ ഫിഷറികളിൽ എച്ച്എസിസിപി ഫലപ്രദമായി 
നടപ്പിലാക്കുന്നതിനായി നല്ല മത്സ്യബന്ധന യാന സമ്പ്രദായ
ങ്ങൾ, സാനിറ്റേഷൻ സ്റ്റാൻഡേർഡ് ഓപ്പറേറ്റിംഗ് നടപടിക്ര
മങ്ങൾ, എച്ച്എസിസിപിയുടെ തത്വങ്ങൾ, എച്ച്എസിസിപി 
പദ്ധതി ഫ�ോം വികസിപ്പിക്കൽ എന്നിവയെക്കുറിച്ചുള്ള അറിവ് 
വളർത്തുക എന്നതായിരുന്നു ഈ പരിശീലന പരിപാടികളുടെ 
പ്രധാന ലക്ഷ്യം. പിടിക്കപ്പെട്ട വസ്തുക്കളിൽ ഭക്ഷ്യജന്യ
ര�ോഗങ്ങൾക്കുള്ള സാധ്യത കുറയ്ക്കുന്നതിലൂടെ ദേശീയ 
അന്തർദേശീയ നിലവാര നിലവാരം പുലർത്തുന്നതിനായി 
വിവരങ്ങൾ പ്രചരിപ്പിക്കാനും ഇത് ലക്ഷ്യമിടുന്നു.

ജിഫ്‌സാൻ അല്ലെങ്കിൽ ജ�ോയിന്റ് ഇൻസ്റ്റിറ്റ്യൂട്ട് ഫ�ോർ 
ഫുഡ് സേഫ്റ്റി ആൻഡ് അപ്ലൈഡ് ന്യൂട്രീഷൻ പ�ൊതുവും 
സ്വകാര്യവുമായ പങ്കാളിത്തത്തിന്റെ അടിത്തറയാണ്, അത് 
സുരക്ഷിതവും ആര�ോഗ്യകരവുമായ ഭക്ഷ്യവിതരണം ഉറപ്പു
വരുത്തുന്നതിനുള്ള ശാസ്ത്രീയ അടിത്തറയും ദേശീയ ഭക്ഷ്യ 
സുരക്ഷാ പദ്ധതികളിലേക്കും അന്താരാഷ്ട്ര ഭക്ഷ്യ നിലവാ
രത്തിലേക്കും സംഭാവന നൽകുന്നതിനുള്ള അടിസ്ഥാന 

എംപിഇഡിഎ അസിസ്റ്റന്റ് ഡയറക്ടർ ശ്രീ  
എ. ശക്തിവേൽ കൃതജ്ഞത പ്രകാശിപ്പിക്കുന്നു

പരിശീലനത്തിൽ പങ്കെടുത്തവരുടെ പരിചയപ്പെടൽ

വിശലകലനം

ഗുണനിലവാര നിർണയ പരിശീലനം

എംപിഇഡിഎ, 
(ജിഫ്‌സാൻ), യുഎസ് 
ഫുഡ് ആൻഡ് ഡ്രഗ് 
അഡ്മിനിസ്‌ട്രേഷൻ 
(യുഎസ്എഫ്ഡിഎ) 
എന്നിവ ഗുഡ് ഫിഷിംഗ് 
വെസൽ പ്രാക്ടീസസ് 
(ജിഎഫ്‌വിപി), സീഫുഡ് 
എച്ച്എസിസിപി എന്നി
വയെക്കുറിച്ച് പരിശീലന 
പരിപാടികൾ വിശാഖപ
ട്ടണത്തും ക�ൊച്ചിയിലും  
സംഘടിപ്പിച്ചു. 
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സൗകര്യങ്ങൾ നൽകുന്നു. യുഎസ് ഫുഡ് ആൻഡ് ഡ്രഗ് 
അഡ്മിനിസ്‌ട്രേഷൻ (എഫ്ഡിഎ), മേരിലാൻഡ് യൂണിവേ
ഴ്‌സിറ്റി (യുഎം) എന്നിവയുടെ സഹായത്തോടെയാണ് 1996 
ഏപ്രിലിൽ ജിഫ്സാൻ സ്ഥാപിതമായത്. മൾട്ടി ഡിസിപ്ലിനറി 
റിസർച്ച്, എഡ്യൂക്കേഷൻ, ഔട്ട്റീച്ച് പ്രോഗ്രാം എന്നിവ ഒരു
ക്കുന്ന സ്ഥാപനമാണ് ജിഫ്സാൻ.

ഗവേഷണത്തിന്റെ അളവും ഗുണനിലവാരവും വർദ്ധിപ്പി
ക്കുന്നതിനായി പങ്കാളിത്തം സൃഷ്ടിക്കുന്നതിലൂടെ എഫ്ഡി
എയുടെയും സർവകലാശാലയുടെയും ദൗത്യങ്ങളെ ഇൻസ്റ്റി
റ്റ്യൂട്ട് പ്രോത്സാഹിപ്പിക്കുന്നു, ഇത് മികച്ച പ�ൊതുജനാര�ോഗ്യ 
നയത്തിന് അടിസ്ഥാനം നൽകും. സംയ�ോജിത ഗവേഷണം, 
വിദ്യാഭ്യാസം,ഔ ട്ട്റീച്ച് പ്രോഗ്രാമുകൾ എന്നിവയിലൂടെ ഭക്ഷ്യ 
സുരക്ഷ, മനുഷ്യ പ�ോഷകാഹാരം, മൃഗങ്ങളുടെ ആര�ോഗ്യം, 
ഉൽപാദനം എന്നിവ ഇത് പ്രോത്സാഹിപ്പിക്കുന്നു. ഫെഡറൽ, 
സ്റ്റേറ്റ് ഏജൻസികൾ, സ്വകാര്യ വ്യവസായം, ഉപഭ�ോക്തൃ, 
വ്യാപാര ഗ്രൂപ്പുകൾ, പരസ്പര താൽപ്പര്യമുള്ള അന്താരാഷ്ട്ര 
ഓർഗനൈസേഷനുകൾ എന്നിവയുമായുള്ള സഹകരണ 
പ്രോജക്റ്റുകൾക്ക് അവസരങ്ങൾ നിലവിലുണ്ട്.

മനുഷ്യരുടെയും വെറ്റിനറി മരുന്നുകളുടെയും സുരക്ഷ, 
ഫലപ്രാപ്തി, സുരക്ഷ, ജൈവ ഉൽപന്നങ്ങൾ, മെഡിക്കൽ 
ഉപകരണങ്ങൾ, യുഎസിലെ ഭക്ഷ്യ വിതരണം, സൗന്ദര്യ
വർദ്ധകവസ്തുക്കൾ, വികിരണം പുറപ്പെടുവിക്കുന്ന ഉൽ
പ്പന്നങ്ങൾ എന്നിവയുടെ സുരക്ഷ, ഫലപ്രാപ്തി, സുരക്ഷ 
എന്നിവ ഉറപ്പുനൽകുന്നതിലൂടെ പ�ൊതുജനാര�ോഗ്യം സംര
ക്ഷിക്കേണ്ട ഉത്തരവാദിത്തം യുഎസ് ഫുഡ് ആൻഡ് ഡ്രഗ് 
അഡ്മിനിസ്‌ട്രേഷൻ അല്ലെങ്കിൽ യുഎസ്എഫ്ഡിഎയ്ക്കാ
ണ്. എഫ്ഡിഎ പ�ൊതുജനങ്ങൾക്ക് കൃത്യവും ശാസ്ത്രാധി
ഷ്ഠിതവുമായ ആര�ോഗ്യ വിവരങ്ങൾ നൽകുന്നു.

ക�ൊച്ചിയിൽ നടന്ന സെഷന്റെ ഉദ്ഘാടന വേളയിൽ എം
പിഇഡിഎ ഡയറക്ടർ (മാർക്കറ്റിംഗ്) ശ്രീ ടി. ഡ�ോല ശങ്കർ 
ഐഒഎഫ്എസ്, ജിസ്ഫാൻ, യുഎസ്എഫ്ഡിഎ എന്നി
വയിൽ നിന്നുള്ള വിദഗ്ധരുടെ വിഭവശേഷി പൂർണ്ണമായും 
വിനിയ�ോഗിക്കാൻ പരിശീലകര�ോട് അഭ്യർത്ഥിച്ചു, അതിനാൽ 
ഫീൽഡ് പ്രാക്ടീസുകളിൽ സാങ്കേതികവിദ്യയും വൈദഗ്ധ്യ
വും യാഥാർത്ഥ്യമാകും. 

ഇന്ത്യയിലെ സീഫുഡ് പ്രോസസ്സിംഗ് യൂണിറ്റുകൾ തങ്ങ
ളുടെ സാങ്കേതികവിദ്യയും നിലവാരവും അന്താരാഷ്ട്ര തല
ത്തിലേക്ക് ഉയർത്തിയെന്നത് മികച്ച ശേഷി വർദ്ധിപ്പിക്കു
ന്നതിനുള്ള പരിശീലനത്തിലൂടെയാണെന്ന് കേരളത്തിലെ 
എസ്‌ഇഎഐ പ്രസിഡന്റ് അലക്‌സ് കെ. നൈനാൻ എടു
ത്തുപറഞ്ഞു. അടുത്തിടെ നടന്ന കേരള വെള്ളപ്പൊക്കത്തിൽ 
പ്രശംസനീയമായ പ്രവർത്തനം നടത്തിയ മത്സ്യ ത�ൊഴിലാളി, 
പിടിക്കപ്പെട്ട മത്സ്യങ്ങളുടെ ഗുണനിലവാരം ഉയർത്തുന്നതിൽ 
അവരുടെ കാര്യക്ഷമതയും നൈപുണ്യവും പ്രകടിപ്പിച്ചേക്കാം. 
മൂല്യ ശൃംഖലയിലുടനീളം ശുചിത്വ ആശയം പ്രചരിപ്പിക്കുന്ന
തിനായി പരിശീലന പരിപാടി സംഘടിപ്പിച്ചതിന് എംപിഇ
ഡിഎയ്ക്ക് അദ്ദേഹം നന്ദി പറഞ്ഞു. 1997 മുതൽ സീഫുഡ് 
എച്ച്എസിസിപിയിൽ ഇന്ത്യയിലെ വിവിധ സംസ്ഥാനങ്ങ
ളിൽ എംപിഇഡിഎയ്ക്കൊപ്പം സംഘടിപ്പിച്ച ശേഷി വർദ്ധി

പരിപാടിയുടെ ഒരു ദൃശ്യം

ഡ�ോ. ബ്രെറ്റ് കൂൺസേ (യുഎസ്എഫ്ഡിഎ)  
സദസുമായി സംവദിക്കുന്നു
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പ്പിക്കൽ രീതികൾ യുഎസ്എഫ്ഡിഎ ഡ�ോ. ബ്രെറ്റ് കൂൺസ് 
അനുസ്മരിച്ചു.

ഉദ്ഘാടന പരിപാടിയിൽ അലാസ്‌ക സർവകലാശാല
യിലെ അഫിലിയേറ്റ് ഫാക്കൽറ്റി ലീഡ് ഇൻസ്ട്രക്ടർ ഡ�ോ. 
അലക്‌സാണ്ട്ര വർക്ക് ഷ�ോപ്പിന് ആമുഖം നൽകി. ഒറിഗൺ 
സ്റ്റേറ്റ് യൂണിവേഴ്‌സിറ്റിയിലെ സീഫുഡ് ലാബിലെ ഡയറക്ട
റും അസ�ോസിയേറ്റ് പ്രൊഫസറുമായ ഡ�ോ. ക്രിസ്റ്റീന ഡി 

വിറ്റ്, ക�ോർനെൽ സർവകലാശാലയുടെ മുൻ ഫാക്കൽറ്റി ശ്രീ 
കെൻ ഗാൾ എന്നിവരാണ് ജിഫ്‌സാനെ പ്രതിനിധീകരിച്ചത്.

സമാപന ചടങ്ങിൽ ട്രെയിനികൾക്ക് സർട്ടിഫിക്കറ്റുകൾ 
വിതരണം ചെയ്തു. മത്സ്യബന്ധന മൂല്യ ശൃംഖലയിൽ പി
ന്തുടരുന്ന ശുചിത്വ രീതികൾ മെച്ചപ്പെടുത്തുന്നതിനായി 
എംപിഡിഎ ഉപയ�ോഗിച്ച ശേഷി വർദ്ധിപ്പിക്കൽ പരിപാടി
യുടെ ഭാഗമായിരുന്നു പ്രോഗ്രാം.

വിശാഖപട്ടണത്ത് നടന്ന പരിശീലന പരിപാടിയിൽ 
സംസ്ഥാന ഫിഷറീസ് വകുപ്പ്, കയറ്റുമതി പരിശ�ോധന 
ഏജൻസി, സിഫ്റ്റ്, നിഫാറ്റ്, എംപിഡിഎ, കയറ്റുമതി കമ്പനി
കളുടെ ക്വാളിറ്റി അഷ്വറൻസ് ടീം, ക്യാപ്ചർ ഫിഷറീസ് മേഖ
ലയിലെ മത്സ്യത്തൊഴിലാളി സംഘടനകളുടെ പ്രതിനിധികൾ 
എന്നിവരെ പ്രതിനിധീകരിച്ച് മുപ്പത്തിമൂന്ന് പേർ പങ്കെടുത്തു.

ക്രിസ്റ്റീന ഡെവിറ്റ് (ഒറിഗൺ സ്റ്റേറ്റ് യൂണിവേഴ്‌സിറ്റി ഡയ
റക്ടർ) പ്രധാന പരിശീലക. ശ്രീ കെന്നത്ത് ഗാൾ (ക�ോർണർ 
യൂണിവേഴ്സിറ്റി റിട്ടയേർഡ്), ഫ�ോർട്ട് ല�ോഡെർഡെൽ, ഡ�ോ. 
ബ്രെറ്റ് കൂൺസേ (യുഎസ് ഫുഡ് ആൻഡ് ഡ്രഗ് അഡ്മിനി
സ്‌ട്രേഷൻ, ക�ോളേജ് പാർക്ക്, എംഡി യുഎസ്എ), ഡ�ോ. 
അലക്‌സാണ്ട്ര ഒലിവേര (യൂണിവേഴ്സിറ്റി അഫിലിയേറ്റ് ഫാ
ക്കൽറ്റി, അലാസ്‌ക യൂണിവേഴ്‌സിറ്റി) എന്നിവരായിരുന്നു മറ്റു 
അധ്യാപകർ.

ജിഫ്‌സാൻ / യുഎസ്എഫ്ഡിഎ, എംപിഇഡിഎ ഉദ്യോ
ഗസ്ഥർ എന്നിവര�ോട�ൊപ്പം സീഫുഡ് എക്സ്പോർട്ടേഴ്‌സ് 
അസ�ോസിയേഷൻ ഓഫ് ഇന്ത്യ (എസ്‌ഇഎഐ) പ്രസിഡന്റ് 
വി. പദ്മനാഭം പരിശീലന പരിപാടി ഉദ്ഘാടനം ചെയ്തു.

എംപിഇഡിഎ ഡെപ്യൂട്ടി ഡയറക്ടർ ശ്രീ എസ്.എസ്. 
ഷാജി സ്വാഗതം ചെയ്യുകയും ഗുഡ് ഫിഷിംഗ് വെസ്സൽ പ്രാ
ക്ടീസ് (ജിഎഫ്വിപി), സീഫുഡ് എച്ച്എസിസിപി ട്രെയിൻ
-എംപിഇഡിഎ നടത്തിയ പരിശീലക പ്രോഗ്രാം എന്നിവയുടെ 
പ്രാധാന്യം വിശദീകരിക്കുകയും ചെയ്തു.

ഉദ്ഘാടന പ്രസംഗത്തിൽ പദ്മനാഭം ഇന്ത്യയിലെ സമു 
ദ്രോൽപ്പന്ന ഗുണനിലവാര പരിപാലനത്തെയും കണ്ടെ

എംപിഇഡിഎ ചെയർമാനും സെക്രട്ടറിക്കുമ�ൊപ്പം പരിശീലനത്തിൽ പങ്കെടുത്തവരും  
ക്ലാസുകൾക്കു നേതൃത്വം നൽകിയവരും

ക്യാപ്ചർ ഫിഷറികളിൽ 
എച്ച്എസിസിപി ഫലപ്രദ
മായി നടപ്പിലാക്കുന്നതി
നായി നല്ല മത്സ്യബന്ധന 
യാന സമ്പ്രദായങ്ങൾ, 
സാനിറ്റേഷൻ സ്റ്റാൻ
ഡേർഡ് ഓപ്പറേറ്റിംഗ് നട
പടിക്രമങ്ങൾ, എച്ച്എസി
സിപിയുടെ തത്വങ്ങൾ, 
എച്ച്എസിസിപി പദ്ധതി 
ഫ�ോം വികസിപ്പിക്കൽ 
എന്നിവയെക്കുറിച്ചുള്ള 
അറിവ് വളർത്തുക എന്ന
തായിരുന്നു പരിശീലന 
പരിപാടികളുടെ ലക്ഷ്യം.
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ത്താനുള്ള കഴിവിനെയും കുറിച്ച് വിശദീകരിച്ചു. യുഎസ്എ
യിലേക്കുള്ള ഇന്ത്യൻ കയറ്റുമതി നിലനിർത്തുന്നതിന് ഗു
ണനിലവാര നിയന്ത്രണവും സമുദ്രവിഭവ മാനദണ്ഡങ്ങൾ 
പാലിക്കേണ്ടതിന്റെ ആവശ്യകതയെക്കുറിച്ചും അദ്ദേഹം ഊ 
ന്നിപ്പറഞ്ഞു. പങ്കെടുത്ത എല്ലാവര�ോടും അവസരം പ്രയ�ോജ
നപ്പെടുത്താനും പ്രഗത്ഭരായ ഫാക്കൽറ്റികളുടെ സേവനങ്ങൾ 
അവരുടെ അറിവ് സമ്പന്നമാക്കാനും അവ പ്രയ�ോഗത്തിൽ 
വരുത്താനും നിർദ്ദേശിച്ചു. കൂടുതൽ മെച്ചപ്പെടുത്തുന്നതിനാ
യി അവരുടെ പ്രോസസ്സിംഗ് പ്രവർത്തനങ്ങൾ ഗുണകരമാ
ക്കാനും നിർദേശിച്ചു.

ഗുണനിലവാരം ഉയർത്തുന്നതിനും ഇന്ത്യയിൽ നിന്നുള്ള 
സമുദ്രോൽപ്പന്ന കയറ്റുമതി വർദ്ധിപ്പിക്കുന്നതിനുമായി ഈ 
പരിശീലന പരിപാടി സംഘടിപ്പിക്കുന്നതിനുള്ള എംപിഇഡി
എയുടെ ശ്രമത്തെ യുഎസ്എഫ്ഡിഎയിലെ ഡ�ോ. ബ്രെറ്റ് 
കൂൺസ് അഭിനന്ദിച്ചു. പരിശീലനത്തിൽ നേടിയ അറിവ് ഈ 
മേഖലയിലേക്ക് എത്തിക്കാൻ ജിഫ്‌സാൻ ഇൻസ്ട്രക്ടർമാ
രായ ക്രിസ്റ്റീന ഡെവിറ്റ്, ഡ�ോ. അലക്‌സാണ്ട്ര ഒലിവേര, 
കെന്നത്ത് ഗാൾ എന്നിവർ പങ്കെടുത്തു. ഉദ്ഘാടന ചടങ്ങിൽ 
എംപിഇഡിഎ അസിസ്റ്റന്റ് ഡയറക്ടർ ശ്രീ രത്നാകർ നായക് 
നന്ദി രേഖപ്പെടുത്തി.

മൂന്ന് ദിവസത്തെ സെഷനുകളിൽ, എച്ച്എസിസിപി, ജി
എഫ്വിപി എന്നിവയുമായി ബന്ധപ്പെട്ട വിവിധ വിഷയങ്ങളെ
ക്കുറിച്ചുള്ള സാങ്കേതിക അവതരണം നടത്തി. ദിവസവും 
അവതരിപ്പിച്ച വിഷയങ്ങളെ അടിസ്ഥാനമാക്കി ഗ്രൂപ്പ് ചർച്ച 
മറ്റ് ഗ്രൂപ്പ് അവതരണങ്ങൾക്കും ഉച്ചകഴിഞ്ഞുള്ള സെഷനുകൾ 
കൂടുതലായി ഉപയ�ോഗിച്ചു. ദിവസാവസാനം വിലയിരുത്തൽ 
നടത്തി.

രണ്ടാം ദിവസം, എംപിഇഡിഎ ഡെപ്യൂട്ടി ഡയറക്ടർ ശ്രീ 
എസ്. എസ്. ഷാജി, എച്ച്എസിസിപി പ്രോഗ്രാമുകൾ, നട
പ്പാക്കൽ, ഇന്ത്യയിലെ പരിശീലനം എന്നിവയെക്കുറിച്ച് ഒരു 
അവതരണം നടത്തി. അടുത്ത ദിവസം, ക�ൊൽക്കത്തയിലെ 
നെറ്റ്ഫിഷ് സ്റ്റേറ്റ് ക�ോർഡിനേറ്റർ ശ്രീ അതാനു റേ, ഇന്ത്യ
യിലെ ഗുഡ് ഫിഷിംഗ് വെസൽ പ്രാക്ടീസിനെക്കുറിച്ച് ഒരു 
അവതരണം നടത്തി.

പ്രാഥമിക പ്രോസസ്സർ സ്‌ക�ോംബ്രോട�ോക്‌സിൻ നിയന്ത്ര
ണങ്ങളെക്കുറിച്ചുള്ള 35 മിനിറ്റ് ദൈർഘ്യമുള്ള വീഡിയ�ോ - 

ഹാർവെസ്റ്റ് വെസൽ റെക്കോർഡുകൾ മൂന്നാം ദിവസം പ്ര
ദർശിപ്പിച്ചു. പ്രൈമറി പ്രോസസ്സർ സ്‌ക�ോംബ്രോട�ോക്‌സിൻ 
നിയന്ത്രണങ്ങളെക്കുറിച്ചുള്ള മറ്റൊരു വീഡിയ�ോ - സ്വീകാര്യ
തയിലെ അവല�ോകനവും പരിശ�ോധനയും നാലാം ദിവസം 
പ്രദർശിപ്പിച്ചു, തുടർന്ന് ഗ്രൂപ്പ് ചർച്ചയും രണ്ട് വീഡിയ�ോകളു
ടെയും അവല�ോകനവും ഇൻസ്ട്രക്ടർമാർ നടത്തി.

അഴുകൽ പ്രവർത്തനത്തെക്കുറിച്ചും സെൻസറി വിശകല
നത്തെക്കുറിച്ചും ഒരു പ്രായ�ോഗിക സെഷൻ നാലാം ദിവസം 
ഉണ്ടായിരുന്നു. എംപിഇഡിഎ ഉദ്യോഗസ്ഥർ, പങ്കെടുക്കു
ന്നവർ, ഇൻസ്ട്രക്ടർമാർ എന്നിവരുടെ സംവേദനാത്മക 
സെഷൻ മൂന്നാം ദിവസം ഉച്ചയ്ക്ക് നടന്നു. എംപിഇഡിഎ 
ചെയർമാൻ ശ്രീ കെ.എസ്. ശ്രീനിവാസ് ഐഎഎസ്, എംപി
ഇഡിഎ സെക്രട്ടറി ബി. ശ്രീകുമാർ, എംപിഇഡിഎ ജ�ോയിന്റ് 
ഡയറക്ടർ (അക്വാ) പി. അനിൽകുമാർ എന്നിവർ പങ്കെടുത്തു.

പങ്കെടുക്കുന്നവരും ഇൻസ്ട്രക്ടർമാരും അവരുടെ അനുഭ
വങ്ങൾ പങ്കുവെക്കുകയും പ്രോഗ്രാമിനെക്കുറിച്ച് ഫീഡ്ബാ
ക്ക് നൽകുകയും ചെയ്തു. ശ്രീ കെ.എസ്. ശ്രീനിവാസ്  
പങ്കെടുക്കുന്നവരെല്ലാം ഈ പ്രോഗ്രാമിൽ നിന്ന് നേടിയ 
അറിവ് വ്യവസായത്തിന്റെ പ്രയ�ോജനത്തിനായി ഉപയ�ോഗ
പ്പെടുത്തണമെന്നും ഭാവിയിൽ ഇന്ത്യയിൽ നിന്നുള്ള സമുദ്രേ
ാൽപ്പന്ന കയറ്റുമതിയുടെ വളർച്ച സാധ്യമാക്കണമെന്നും നിർ
ദ്ദേശിച്ചു.വ്യവസായത്തിന്റെ നിലനിൽപ്പിനും വളർച്ചയ്ക്കും 
എച്ച്എസിസിപി & ഗുഡ് ഫിഷിംഗ് വെസൽ പ്രാക്ടീസുക
ളുടെ ആവശ്യകതകൾ പാലിക്കേണ്ടതിന്റെ ആവശ്യകതയെ
ക്കുറിച്ച് ശ്രീകുമാർ സംസാരിച്ചു.

ഈ പ്രോഗ്രാമിൽ നിന്ന് നേടിയ അറിവിന്റെ അടിസ്ഥാ
നത്തിൽ, അവരുടെ സ്ഥാപനങ്ങളിലെ സാങ്കേതിക കര
ങ്ങളെ പരിശീലിപ്പിക്കാൻ അനിൽകുമാർ അഭ്യർത്ഥിച്ചു, 
അങ്ങനെ ഉൽപാദിപ്പിക്കുന്ന വസ്തുക്കളുടെ ഗുണനില
വാരവും ശുചിത്വപരമായ വശങ്ങളും കാര്യക്ഷമമാക്കുക.  
പരിശീലന പരിപാടി നാലാം ദിവസം സമാപിച്ചു. എംപിഇ
ഡിഎ വിശാഖപട്ടണം റീജിയണൽ ഡിവിഷൻ ഡെപ്യൂട്ടി  
ഡയറക്ടർ ശ്രീ. എം.ഷാജി, ഈ പരിപാടി വിജയിപ്പിക്കുന്ന
തിന്‌ പരിശീലകരുടെ ആത്മാർത്ഥ പ്രയത്നത്തെയും ഇതിൽ 
പങ്കെടുത്തവരെയും അഭിനന്ദിച്ചു.  വിശാഖപട്ടണം എംപിഇ
ഡിഎ റീജിയണൽ ഡിവിഷൻ അസിസ്റ്റന്റ് ഡയറക്ടർ 
ശ്രീ രത്നാകർ നായക് നന്ദി പറഞ്ഞു.
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നെറ്റ്ഫിഷും അതിന്റെ പ്രവർത്തനങ്ങളും, 
വിവിധ കാർഷിക സംവിധാനങ്ങൾ, സമുദ്ര 
വിഭവങ്ങളുടെ സംരക്ഷണം, എച്ച്എസി

സിപി, മത്സ്യബന്ധനം,  മത്സ്യബന്ധന ഉപകരണങ്ങൾ എന്നി
വയെക്കുറിച്ച് ഓഗസ്റ്റ് 2 ന് പശ്ചിമ ബംഗാളിലെ ന�ോർത്ത് 
24 പർഗാനാസിലെ ബി.ടി സർ രാജേന്ദ്ര വ�ൊക്കേഷണൽ 
ഹയർ സെക്കൻഡറി സ്‌കൂളിൽ വിദ്യാർത്ഥികൾക്കായി ഒരു 
അവബ�ോധ പരിപാടി സംഘടിപ്പിച്ചു. 

സയൻസ് അസ�ോസിയേഷൻ ഓഫ് ബംഗാളിലെ ശ്രീ 
ബി.കെ. സെൻഗുപ്ത, സർവ�ോദയ സംഘത്തിലെ ഉജ്ജ്വൽ 
കുമാർ സാർ എന്നിവർ പരിപാടിയുടെ വിവിധ വിഷയങ്ങളെ
ക്കുറിച്ച് ക്ലാസുകൾ നയിച്ചു.

ഓഗസ്റ്റ് 16 ന് സത്പതിയിലെ സർക്കാർ ഫിഷറീസ് 
സ്‌കൂളിൽ മറ്റൊരു സ്‌കൂൾ പരിപാടി നടത്തി. താനെയിലെ 
എൻജിഒ-എംവിഎസ്എസ് വഴിയായിരുന്നു പരിപാടി. ചെ
റുമീനുകളെ പിടിക്കൽ, സമുദ്ര മലിനീകരണം, സമുദ്ര പരി
സ്ഥിതി സംരക്ഷണം, സുസ്ഥിര മത്സ്യബന്ധനം തുടങ്ങിയ 
വിഷയങ്ങൾ ഉൾക്കൊള്ളുന്നു. സ്‌കൂളിന്റെ എട്ടാം ക്ലാസ്സിൽ 
നിന്നുള്ള 105 കുട്ടികൾ പരിപാടിയിൽ പങ്കെടുത്തു.

ഓഗസ്റ്റ് 18 ന് പാരദീപിലെ നെഹ്രു ബംഗ്ലാവിലെ യുപി 
സ്‌കൂളിൽ ഒരു ബ�ോധവൽക്കരണ പരിപാടി നടത്തി, അതിൽ 
15 കുട്ടികൾ പങ്കെടുത്തു. മത്സ്യങ്ങൾ, ഐസും മത്സ്യവും, 
മത്സ്യത്തിന്റെ ഗുണനിലവാരം, ശുചിത്വം, ഫിഷിംഗ് ഹാർബർ, 
ഫിഷിംഗ് ബ�ോട്ടുകൾ, മത്സ്യ സംസ്‌കരണം, കയറ്റുമതി തു
ടങ്ങിയ വിവിധ വിഷയങ്ങളെക്കുറിച്ചുള്ള പ്രഭാഷണങ്ങൾ 
പരിപാടിയിൽ ഉൾപ്പെടുത്തിയിരുന്നു.

വിശാഖപട്ടണത്തെ കെഡിപിഎം എച്ച്എസിൽ ആഗസ്റ്റ് 
31 ന് നെറ്റ്ഫിഷും എൻജിഒ  ഡിഎഫ്‌വൈഡബ്ല്യൂഎയും 
ചേർന്ന് സംഘടിപ്പിച്ച സ്‌കൂൾ കുട്ടികളുടെ ബ�ോധവൽക്ക
രണ പരിപാടിയിൽ വിശാഖപട്ടണം എംപിഇഡിഎ റീജിണൽ 

ഡിവിഷൻ അസിസ്റ്റന്റ് ഡയറക്ടർ ശ്രീ രത്നാകർ നായിക് 
പങ്കെടുത്തു. പരിപാടിയിൽ സ്‌കൂളിലെ 50 ഓളം വിദ്യാർ
ത്ഥികളും അദ്ധ്യാപകരും പങ്കെടുത്തു, അവർക്ക് ശുചിത്വം, 
സുസ്ഥിര മത്സ്യബന്ധനത്തിന്റെ പ്രാധാന്യം എന്നിവയെക്കു
റിച്ചുള്ള സന്ദേശങ്ങൾ എത്തിച്ചു. സെഷന്റെ അവസാനം 
''സമുദ്ര മലിനീകരണം ഒഴിവാക്കുന്നതിനും സമുദ്ര സംരക്ഷ
ണം ഏറ്റെടുക്കുന്നതിനുമായി'' സത്യപ്രതിജ്ഞ ചെയ്യാൻ 
വിദ്യാർത്ഥികളെ പ്രേരിപ്പിച്ചു. സ്‌കൂൾ വിദ്യാർത്ഥികളുടെ 
ആര�ോഗ്യം നിരീക്ഷിക്കുന്നതിന് നെറ്റ്ഫിഷ് ഉയരവും ഭാര    
പരിശ�ോധനയും നടത്തി.

ഈ സെഷനുകളിൽ പങ്കെടുത്തവർക്കിടയിൽ സംരക്ഷണ
വും മത്സ്യത്തിന്റെ ഗുണനിലവാരവും സംബന്ധിച്ച ലഘുലേ
ഖകൾ വിതരണം ചെയ്യുകയും ശുചിത്വവും സംരക്ഷണവും 
സംബന്ധിച്ച വീഡിയ�ോകൾ പ്രദർശിപ്പിക്കുകയും ചെയ്തു. 
പരിശീലന പരിപാടികൾ നടത്തിയതിന് സ്‌കൂൾ മാനേജ്‌മെ
ന്റും വിദ്യാർത്ഥികളും നെറ്റ്ഫിഷിനെ അഭിനന്ദിക്കുകയും 
ഭാവിയിൽ കൂടുതൽ പരിപാടികൾ നടത്താൻ അവർ 
അഭ്യർത്ഥിക്കുകയും ചെയ്തു.

t^m¡-kv Gcnb

kv-IqÄ hn-ZymÀ-Yn-IÄ-¡-m-bn  
t_m-[-hÂ¡-c-W ]-cn-]m-Sn-IÄ

സ്കൂളിൽ തൂക്കവും ഉയരവും പരിശ�ോധിക്കാൻ പരിശീലിപ്പിക്കുന്നു

വിശാഖപട്ടണത്ത് സ്‌കൂൾ കുട്ടികളുടെ  
ബ�ോധവൽക്കരണ പരിപാടി
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സമുദ്രോൽപ്പന്നങ്ങളുടെ കാര്യത്തിൽ ഒരു 
പ്രധാന മാനദണ്ഡമാണ് ദീർഘനേരം കേടു
കൂടാതെസൂക്ഷിക്കുക എന്നത്‌, കാരണം അവ 

നിശ്ചിത സമയത്തിനുള്ളിൽ നശിക്കും. സമുദ്രോൽപ്പന്ന
ത്തിന്റെ ദീർഘായുസ്സ് കൂടുതൽ ഭൂമിശാസ്ത്രപരമായി വിദൂര 
വിപണികളിൽ വിൽപ്പന സുഗമമാക്കുന്നു. വിവിധ ജൈവ 
രാസപ്രവർത്തനങ്ങളും മൈക്രോബയ�ോളജിക്കൽ കേടുപാ
ടുകളും കാരണം മത്സ്യത്തിന്റെ പുതുമ അതിന്റെ മരണശേ
ഷം സാവധാനത്തിൽ അപ്രത്യക്ഷമാകുന്നു. ഗുണനിലവാരം, 
ഷെൽഫ് ആയുസ്സ്, സുരക്ഷ എന്നിവ വർദ്ധിപ്പിക്കുന്നതിന് 
രാസവസ്തുക്കൾ സാധാരണയായി ഉപയ�ോഗിക്കുന്നു. ഈ 
പ്രിസർവേറ്റീവുകളിൽ നൈട്രേറ്റ്, ബെൻസ�ോയേറ്റ്, സൾഫൈ
റ്റ്, സ�ോർബേറ്റ്, ഫ�ോർമാൽഡിഹൈഡ് എന്നിവ ഉൾപ്പെടുന്നു, 
അവയ്ക്ക് ജീവൻ അപകടപ്പെടുത്തുന്ന പാർശ്വഫലങ്ങളുണ്ട്.

മികച്ച ഉപഭ�ോക്തൃ സുരക്ഷയ്ക്കായി സിന്തറ്റിക് സംയു
ക്തങ്ങൾക്ക് പകരമായി ഇതരമാർഗ്ഗങ്ങൾ അവലംബിക്കാൻ 
നിർദ്ദേശിച്ചിരിക്കുന്നു. ഇറച്ചി ഉൽപ്പന്നങ്ങളുടെ സെൻസറി, 
മൈക്രോബിയൽ ഗുണനിലവാരം സംരക്ഷിക്കുന്നതിനായി 
പുതിയതും സ്വാഭാവികമായും ഉണ്ടാകുന്ന സംയുക്തങ്ങൾ 

പ�ോലുള്ളവ. നിരവധി ഗവേഷണ പഠനങ്ങളിൽ, ചെടികളു
ടെ സത്തിൽ ആന്റിഓക്സിഡന്റും ആന്റി മൈക്രോബയൽ 
പ്രവർത്തനവും ഉണ്ടെന്ന് തെളിയിക്കപ്പെട്ടിട്ടുണ്ട്.

സസ്യങ്ങളുടെ സത്തിൽ അടങ്ങിയിരിക്കുന്ന പ�ോളിഫെ
ന�ോൾസ്, ഫ്‌ലേവന�ോയ്ഡുകൾ, ടാന്നിൻസ്, ആൽക്കല�ോ
യിഡുകൾ, ടെർപെന�ോയിഡുകൾ, ഐസ�ോത്തായ�ോസയ
നേറ്റുകൾ, ലെക്റ്റിൻ, പ�ോളിപെപ്‌റ്റൈഡുകൾ അല്ലെങ്കിൽ 
അവയുടെ ഓക്‌സിജൻ സബ്സ്റ്റിറ്റിയൂട്ട് ഡെറിവേറ്റീവുകൾ 
ആന്റിമൈക്രോബയൽ പ്രോപ്പർട്ടികൾ ഉള്ളതായി അറിയ
പ്പെടുന്നു, മാത്രമല്ല ഇറച്ചി ഉൽപന്നങ്ങളുടെ ഗുണനിലവാരം 
ഗണ്യമായി വർദ്ധിപ്പിക്കുകയും ചെയ്യുന്നു. മത്സ്യത്തിലേക്കും 
മത്സ്യ ഉൽപന്നങ്ങളിലേക്കും ചെടിയുടെ സത്തിൽ പ്രയ�ോഗി
ക്കുന്നത് മുക്കി ചികിത്സ, ക�ോട്ടിംഗുകൾ (ഭക്ഷ്യയ�ോഗ്യമായ
ത്), സസ്യങ്ങളുടെ സത്ത്‌ ഉൾപ്പെടുത്തി ഐസ് രൂപത്തിൽ 
പ്രയ�ോഗിക്കാം.

മത്സ്യത്തിന്റെ ഷെൽഫ് ആയുസ്സ് വർദ്ധിപ്പിക്കുന്നതിന് 
ഉപയ�ോഗിക്കുന്ന സസ്യ സത്ത്‌ ലഭിക്കുന്ന ലാബിയാറ്റേ കു
ടുംബത്തിലെ ഒരു സസ്യ ഇനമാണ് റ�ോസ്‌മേരി (റ�ോസ്മാരി

k-ap-t{ZmÂ-¸-¶ kwc-£-tWm-]m-[n-bm-bn 
kzm-`mhn-I k-ky k-¯v

എം. ഭാർഗവി പ്രിയദർശിനി, വിഗ്നേശ് ധനപാലൻ, 
കെ.എ. മാർട്ടിൻ സേവ്യർ, എ.കെ. ബാലഞ്ചേ

സമുദ്രോൽപ്പന്നങ്ങളുടെ 
കാര്യത്തിൽ ഒരു പ്രധാന 
മാനദണ്ഡമാണ് ഗുണ
നിലവാരം സൂക്ഷിക്കൽ, 
കാരണം അവ നിശ്ചിത 
സമയത്തിനുള്ളിൽ 
നശിക്കും. വിവിധ ജൈവ 
രാസപ്രവർത്തനങ്ങളും 
മൈക്രോബയ�ോളജി
ക്കൽ കേടുപാടുകളും 
കാരണം മത്സ്യത്തിന്റെ 
പുതുമ അതിന്റെ മരണ
ശേഷം സാവധാനത്തിൽ 
അപ്രത്യക്ഷമാകുന്നു.

സസ്യങ്ങളുടെ സത്തിൽ ‌
അടങ്ങിയിരിക്കുന്ന പ�ോളിഫെ
ന�ോൾസ്, ഫ്‌ലേവന�ോയ്ഡുകൾ, 
ടാന്നിൻസ്, ആൽക്കല�ോയിഡു
കൾ, ടെർപെന�ോയിഡുകൾ, 
ഐസ�ോത്തിയ�ോസയനേറ്റുകൾ, 
ലെക്റ്റിൻ, പ�ോളിപെപ്‌റ്റൈഡുകൾ 
അല്ലെങ്കിൽ അവയുടെ ‌
ഓക്‌സിജൻ സബ്സ്റ്റിറ്റിയൂട്ട് ‌
ഡെറിവേറ്റീവുകൾ ‌
ആന്റിമൈക്രോബയൽ ‌
പ്രോപ്പർട്ടികൾ എന്നറിയപ്പെടുന്നു, 
ഇവ ഇറച്ചി ഉൽപന്നങ്ങളുടെ ‌
ഗുണനിലവാരം ഗണ്യമായി ‌
വർദ്ധിപ്പിക്കുകയും ചെയ്യുന്നു. 
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നസ്  ഒഫീഷ്യനാലിസ്), അതിന്റെ പ്രധാനവും സജീവവുമായ 
സത്തിൽ ഘടകങ്ങൾ (ഉദാ. കാർന�ോസ�ോൾ, കാർന�ോസിക് 
ആസിഡ്, റ�ോസ്മാരിനിക് ആസിഡ് മുതലായവ) കാൻസർ, 
വീക്കം ര�ോഗങ്ങൾ എന്നിവയ്‌ക്കെതിരായ പരീക്ഷണാത്മക 
മൃഗങ്ങളിലും ഫലപ്രദമാണെന്ന് തെളിയിക്കപ്പെട്ടിട്ടുണ്ട്. മനു
ഷ്യർ. റ�ോസ്‌മേരി സത്തിൽ നിസിൻ ചികിത്സയും ഫിസി
യ�ോകെമിക്കൽ ക്വാളിറ്റി പാരാമീറ്ററുകളും സെൻസറിയും 
ഫലപ്രദമായി മെച്ചപ്പെടുത്തി, നിയന്ത്രണവുമായി താരത
മ്യപ്പെടുത്തുമ്പോൾ പ�ോംപാന�ോ (ട്രാച്ചിന�ോട്ടസ് ഓവറ്റസ്) 
ഫില്ലറ്റിന്റെ സൂക്ഷ്മജീവികളുടെ വളർച്ച കുറച്ചു, 15 ദിവസം 
4 10C ൽ സൂക്ഷിക്കുമ്പോൾ. അബല�ോൺ (ഹാലിയ�ോട്ടിസ് 
ഡിസ്‌കസ് ഹന്നായ്) സ�ോഡിയം ആൽജിനേറ്റ് ക�ോട്ടിംഗ് 
(എസ്എസി), റ�ോസ്‌മേരി എക്‌സ്ട്രാക്റ്റ് (ആർഒഇ) എന്നിവ 
ഉപയ�ോഗിച്ച് ചികിത്സിക്കുമ്പോൾ സെൻസറി ഗുണങ്ങളുടെ 
വർദ്ധനവ്, പിഎച്ച് മാറ്റം വൈകുന്നത്, ശീതീകരിച്ച സംഭര
ണസാഹചര്യങ്ങളിൽ മ�ൊത്തം അസ്ഥിരമായ അടിസ്ഥാന 
നൈട്രജൻ (ടിവിബിഎൻ) കുറയുന്നു.

കൈറ്റോസൻ ക�ോട്ടിംഗുമായി മുന്തിരി വിത്ത് സത്ത്‌ അല്ലെ
ങ്കിൽ ടീ പ�ോളിഫെന�ോളുകൾ സംയ�ോജിപ്പിക്കുകയും ഗുണ
നിലവാരമുള്ള പാരാമീറ്ററുകളായ മൈക്രോബയ�ോളജിക്കൽ, 
ഫിസിയ�ോകെമിക്കൽ, സെൻസറി ആട്രിബ്യൂട്ടുകൾ എന്നിവ 
വിലയിരുത്തുകയും ചെയ്തു.

എക്‌സ്ട്രാക്റ്റുകളുടെ സംയ�ോജനം 4 10C ൽ സൂക്ഷിക്കു
മ്പോൾ 6-8 ദിവസം വരെ ഫിഷ് ഫില്ലറ്റുകളുടെ ഷെൽഫ് 
ആയുസ്സ് ഫലപ്രദമായി വർദ്ധിപ്പിച്ചു. വായു ചേർത്ത് പായ്ക്കു 
ചെയ്ത ക്രൂഷ്യൽ കാർപ്പിൽ (കരാസിയസ് ഔറേറ്റസ്) ടീ 
പ�ോളിഫിണെലും റ�ോസ്‌മേരി സത്തും ചേർത്ത് പരിശ�ോ
ധിച്ചപ്പോൾ 7 മുതൽ 8 ദിവസം വരെ 4 10C കേടുകൂടാതെ 
വയ്ക്കാൻ കഴിഞ്ഞു.

4 10C സംഭരിച്ചിരിക്കുന്ന സിൽവർ പ�ോംഫ്രെറ്റിന്റെ 
(പാംപസ് ആർജെന്റിയസ്) ഗുണനിലവാരത്തെ ജിങ്കോ 
ബില�ോബ ലീഫ് എക്‌സ്ട്രാക്റ്റ് (ജിബിഎൽ) സ്വാധീനിക്കു
കയും സംഭരണ കാലാവധി 18 ദിവസം  വരെ നീളുകയും 
ചെയ്തു.

തൈം (0.04% w / v), ഓറിഗാന�ോ (0.03% w / v), ഗ്രാമ്പൂ 
(0.02% w / v) എന്നിവ അടങ്ങിയ ഐസിൽ സംഭരിച്ചിരിക്കുന്ന 
കൊ​ഴുവ (എൻഗ്രോളിസ് എൻക്രാസിക്കോളസ്) ​െകാഴുവ
യുടെ സംഭരണ കാലാവധി വിപുലീകരണം കാണിക്കുന്നു.

ഓറഗാന�ോ  (ഒറിഗനം വൾഗെയർ), റ�ോസ്‌മേരി  (റ�ോസ്മാരി
നസ് ഒഫീഷ്യനാലിസ്)   ഇലകളുടെ ജലീയ സത്തിൽ നിന്നാണ് 
ഐസ് തയ്യാറാക്കുന്നത്. ഇത് ചിലി ജാക്ക് അയല (ട്രാചുറസ് 
മർഫി) മത്സ്യത്തിന്റെ ഗുണനിലവാരം നിലനിർത്തുന്നതിൽ 
പരമ്പരാഗത ഐസുമായി താരതമ്യപ്പെടുത്തിയപ്പോൾ നല്ല 
ഫലം കണ്ടു.

ഓറഗാന�ോ, തൈം, തക്കോലം എന്നിവയിൽ നിന്ന് വേർ
തിരിച്ചെടുത്ത അവശ്യ എണ്ണകളുടെ ആന്റിമൈക്രോബയൽ, 
ആന്റിഓക്സിഡന്റ് ഇഫക്റ്റുകൾ ലിപിഡ് ഓക്സിഡേഷൻ 
കാലതാമസം വരുത്തുന്നതിലൂടെയും ഗ്രാസ് കാർപ്പ് ഫില്ല
റ്റുകളുടെ ഗുണനിലവാരം ഉയർത്തുകയും ടിവിബി-എൻ, 
പുട്രെസ്സിൻ, ഹൈപ്പോക്‌സാന്തൈൻ, കെ-മൂല്യം എന്നിവ 
വർദ്ധിപ്പിക്കുകയും ചെയ്യുന്നു. കറുവാപ്പട്ട പുറംത�ൊലി സത്ത്‌ 

4  1 ഡിഗ്രി സെൽഷ്യസിൽ കാർപ്പ് ഫില്ലറ്റുകളുടെ ആയുസ്സ് 
വർദ്ധിപ്പിച്ചു, ഓർഗാന�ോലെപ്റ്റിക് ഗുണനിലവാരം വർദ്ധിപ്പി
ക്കുകയും സൂക്ഷ്മജീവികളുടെ വളർച്ചയെ തടയുകയും ടിവി
ബി-എൻ, പുട്രെസ്സിൻ, കഡാവെറിൻ, കെ-വാല്യു 14 എന്നി
വയുടെ വർദ്ധനവ് കാലതാമസം വരുത്തുകയും ചെയ്തു. 
ഗ്രാമ്പൂ മുകുള സത്തിൽ (സിബിഇ), മുന്തിരി വിത്ത് സത്തിൽ 
(ജിഎസ്ഇ) 4 1 ഡിഗ്രി സെൽഷ്യസിൽ സംഭരിച്ചിരിക്കുന്ന 
സിൽവർ കാർപ്പ് ഫില്ലറ്റുകളിൽ ലിപിഡ്, പ്രോട്ടീൻ ഓക്‌സീക
രണം എന്നിവ കുറയ്ക്കുന്നതിനുള്ള പ്രകൃതിദത്ത ആന്റിഓ
ക്സിഡന്റുകളായി പ്രവർത്തിക്കുകയും സംഭരണ കാലാവധി 
മെച്ചപ്പെടുത്തുകയും ചെയ്തു.

3% (w / v) അയമോദക സത്തിൽ (ട്രാക്കിസ്പെർമം അമ്മി 
(എൽ.) സ്പ്രാഗ്) മികച്ച ആന്റിഓക്സിഡേറ്റീവ്, ആന്റിമൈക്രേ
ാബയൽ പ്രവർത്തനങ്ങളും വർദ്ധിച്ച സംഭരണവും പ്രദർശിപ്പി
ച്ചു, തുടർന്ന് സെമി-ഫ്രൈഡ് ക�ോട്ടിംഗിൽ 3% ചെറിയ ഉള്ളി 
സത്തിൽ (അല്ലിയം അസ്‌കല�ോണിക്കം എൽ) റെയിൻബ�ോ 
ട്രോട്ട് (ഓങ്കോറിങ്കസ്‌ മൈക്കിസ്) റഫ്രിജറേറ്റഡ് സ്റ്റോറേ
ജിൽ ഫില്ലറ്റുകൾ. 

പ്രാദേശികമായി ലഭ്യമായതും പ്രകൃതിദത്തവുമായ സസ്യ
ങ്ങളുടെ സത്തിൽ നിന്ന് ഭക്ഷ്യസംരക്ഷണ രൂപത്തിൽ ഉപയ�ോ
ഗിക്കുന്നത് സംഭരണ കാലാവധി വർദ്ധിപ്പിക്കുക മാത്രമല്ല, 
മത്സ്യത്തെയും മത്സ്യ ഉൽപന്നങ്ങളെയും ആന്റി ഓക്‌സിഡൻ
റുകളാൽ സമ്പുഷ്ടമാക്കുകയും ചെയ്യും, ഇത് ഉപഭ�ോ
ക്താക്കളുടെ ആര�ോഗ്യത്തിന് ഗുണകരമായ ഫലങ്ങൾ 
നൽകുന്നു.

ലാബിയാറ്റേ കുടുംബ
ത്തിലെ ഒരു സസ്യ 
ഇനമാണ് റ�ോസ്‌മേരി 
(റ�ോസ്മാരിനസ് അഫീസി
നാലിസ്), അതിന്റെ പ്ര
ധാനവും സജീവവുമായ 
സത്തിൽ ഘടകങ്ങൾ 
(ഉദാ. കാർന�ോസ�ോൾ, 
കാർന�ോസിക് ആസിഡ്, 
റ�ോസ്മാരിനിക് ആസിഡ് 
മുതലായവ) കാൻസർ, 
വീക്കം ര�ോഗങ്ങൾ എന്നി
വയ്‌ക്കെതിരായ പരീക്ഷ
ണാത്മക മൃഗങ്ങളിലും 
ഫലപ്രദമാണെന്ന് തെളി
യിക്കപ്പെട്ടിട്ടുണ്ട്.
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കടലിലെ മത്സ്യത്തൊഴിലാളികളുടെ സുരക്ഷയെ 
ച�ോദ്യം ചെയ്യുന്ന സമീപകാല സംഭവങ്ങളുടെ 
പശ്ചാത്തലത്തിൽ, കടലിലെ മത്സ്യത്തൊഴിലാ

ളികളുടെ സുരക്ഷയ്ക്കായി നെറ്റ്ഫിഷ് ശ്രദ്ധ കേന്ദ്രീകരി
ക്കുകയും മത്സ്യത്തൊഴിലാളികൾ, ബ�ോട്ട് ഉടമകൾ, ബ�ോട്ട് 
ജ�ോലിക്കാർ എന്നിവർക്ക് സുരക്ഷിതമായ മത്സ്യബന്ധന
ത്തെക്കുറിച്ച് ബ�ോധവൽക്കരണ പരിശീലനം നൽകുകയും 
ചെയ്തു. ഓഗസ്റ്റിൽ ഒഡീഷ, കേരളം, കർണാടക, മഹാരാ
ഷ്ട്ര എന്നിവിടങ്ങളിൽ സമുദ്ര സുരക്ഷ, നാവിഗേഷൻ എന്നി
വയെക്കുറിച്ചുള്ള ആറ് അവബ�ോധ പരിപാടികൾ നടത്തി.

ഓഗസ്റ്റ് 9 ന് നീണ്ടകരയിലെ ഫിഷറീസ് മറൈൻ എൻഫ�ോ
ഴ്‌സ്‌മെൻറ് വകുപ്പുമായി ചേർന്ന് നെറ്റ്ഫിഷ്, നീണ്ടകരയിൽ 
60 മത്സ്യത്തൊഴിലാളികൾക്കായി സമുദ്ര സുരക്ഷ, സുസ്ഥി
രത, പ്രഥമശുശ്രൂഷ, തീരദേശ സുരക്ഷ എന്നിവയെക്കുറിച്ച് 
ബ�ോധവൽക്കരണ പരിപാടി സംഘടിപ്പിച്ചു.

നീണ്ടകര ഗ്രാമപഞ്ചായത്ത് പ്രസിഡന്റ് ശ്രീമതി മായ വിമല 
പ്രസാദ് പരിപാടി ഉദ്ഘാടനം ചെയ്തു. എംപിഡിഎ വൈസ് 
ചെയർമാൻ പി. ജയപ്രകാശ്, നെറ്റ്ഫിഷ് ചീഫ് എക്‌സിക്യൂട്ടീ
വ് ഡ�ോ. ജ�ോയ്‌സ് വി. ത�ോമസ്, ഫിഷറീസ് അസിസ്റ്റന്റ് ഡയ
റക്ടർ ആർ. രമേശ് ശശിധരൻ, മറൈൻ എൻഫ�ോഴ്‌സ്‌മെൻറ് 
സബ് ഇൻസ്‌പെക്ടർ ശ്രീ. സുമേഷ്, നെറ്റ്ഫിഷ് സ്റ്റേറ്റ് ക�ോർ
ഡിനേറ്റർ ശ്രീമതി. സംഗീത, ബ�ോട്ട് ഓപ്പറേറ്റേഴ്സ് അസ�ോ
സിയേഷൻ സംസ്ഥാന പ്രസിഡന്റ് പീറ്റർ മത്തിയാസ്, ജില്ലാ 
ബ�ോട്ട് ഓപ്പറേറ്റർ അസ�ോസിയേഷൻ പ്രസിഡന്റ് ചാർലി 
ജ�ോസഫ് എന്നിവർ ചടങ്ങിൽ പങ്കെടുത്തു.

പരിപാടിയിൽ പരിശീലനക്കാർക്ക് കടലിൽ സുരക്ഷാ 
നടപടികൾ പാലിക്കേണ്ടതിന്റെ പ്രാധാന്യം, സുരക്ഷിതമായ 
നാവിഗേഷനായുള്ള ഉപകരണങ്ങൾ, കടൽ സുരക്ഷയ്ക്കാ
യി പുതിയ മ�ൊബൈൽ ആപ്ലിക്കേഷൻ എന്നിവയെക്കുറിച്ച് 

കേരള സർക്കാർ വികസിപ്പിച്ചെടുത്ത 'സാഗര'യെ പരിചയ
പ്പെടുത്തി. 

ഗ്ലോബൽ പ�ൊസിഷനിംഗ് സിസ്റ്റം (ജിപിഎസ്), ഫിഷ് 
ഫൈൻഡറുകൾ, ഓട്ടോമാറ്റിക് ഐഡന്റിഫിക്കേഷൻ 
സിസ്റ്റം (എഐഎസ്) എന്നിവയുടെ പ്രവർത്തന പരിപാടി
കൾ ഓഗസ്റ്റ് 18 ന് പൽഘറിൽ നടന്നു. ദഹാനു മേഖലയിൽ 
30 മത്സ്യത്തൊഴിലാളികൾ പങ്കെടുത്തു. സുരക്ഷിതമായ നാ
വിഗേഷൻ ഉപകരണങ്ങളായ ജിപിഎസ്, ഫിഷ് ഫൈൻഡറു
കൾ, എഐഎസ് എന്നിവയുടെ പ്രവർത്തനവും പ്രശ്നപരി
ഹാരവും പരിപാടിയിൽ പ്രദർശിപ്പിച്ചു.

ഓഗസ്റ്റ് 28 ന് അംഗ എൻജിഒ എസ്ആർഎംഎസ്എസി
ന്റെ ഏക�ോപനത്തോടെ പാരദീപിൽ ഒരു കടൽ സുരക്ഷാ 
പരിപാടി നടത്തി, അതിൽ 30 സ്രാങ്കുമാരും ക്രൂ അംഗങ്ങളും 
പങ്കെടുത്തു. കടലിലെ സുരക്ഷ, ഫിഷിംഗ് ബ�ോട്ടിന്റെ രജി
സ്‌ട്രേഷന്റെയും ലൈസൻസിന്റെയും പ്രാധാന്യം, ബ�ോട്ടിലെ 
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മത്സ്യത്തൊഴിലാളികൾ, ബ�ോട്ട് 
ഉടമകൾ, ബ�ോട്ട് ജ�ോലിക്കാർ 
എന്നിവർക്ക് സുരക്ഷിതമായ 
മത്സ്യബന്ധനത്തെക്കുറിച്ച്  
നെറ്റ്ഫിഷ് ബ�ോധവൽക്കരണ 
പരിശീലനം നൽകി  

സമുദ്ര സുരക്ഷയും നാവിഗേഷനും എന്ന വിഷയത്തിൽ നെറ്റ്ഫിഷ് ചീഫ് എക്‌സിക്യൂട്ടീവ് 
ഡ�ോ. ജ�ോയിസ് വി. ത�ോമസ് പ്രഭാഷണം നടത്തുന്നു
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ഫർഊന�ോ മുംബൈയിൽ നിന്നുള്ള റിസ�ോഴ്സ് വ്യക്തികൾ കാർവാറിലെ  
പരിശീലന പരിപാടിയിൽ സംസാരിക്കുന്നു

ഗ�ോവയിലെ മാലിമിൽ നടന്ന ജിപിഎസ് പരിശീലന പരിപാടി

സുരക്ഷാ നടപടികൾ, ലൈഫ് ജാക്കറ്റ്, ലൈഫ് ബോയി, 
ലൈഫ് റാഫ്റ്റ്, ഡിസ്ട്രസ് അലേർട്ട് ട്രാൻസ്മിറ്റർ മെഷീൻ, 
ദുരിത സമയത്ത് നടത്തേണ്ട വ്യത്യസ്ത   ആശയവിനിമ
യം എന്നിവയെക്കുറിച്ച് പരിശീലകർക്ക് ബ�ോധവൽക്കരണം 
നൽകി.

''മത്സ്യബന്ധന കപ്പലുകളിൽ ഇലക്ട്രോണിക് ഉപകരണ
ങ്ങളുടെ ഉപയ�ോഗം'' എന്ന വിഷയത്തിൽ മൂന്ന് ബ�ോധവൽക്ക
രണ പരിപാടികൾ ഓഗസ്റ്റ് 27 ന് കാർവറിലെ അംഡള്ളിയിലെ 
മുഡ്ഗ ഫിഷിംഗ് ഹാർബറിൽ, കാർവാറിലെ ബെയ്ത്‌ക�ോൾ 
ഫിഷിംഗ് ഹാർബറിൽ, ഓഗസ്റ്റ് 28 ന് ഗ�ോവയിലെ മണ്ടോവി 

ഫിഷർ സ�ൊസൈറ്റി, മാലിം ജെട്ടി, പനജി, ഗ�ോവ എന്നിവിട
ങ്ങളിൽ നടത്തി. ബ�ോട്ട് ഉടമകളും ബ�ോട്ട് ക്രൂവും ഉൾപ്പെടെ 
107 പേർ പരിശീലന പരിപാടികളിൽ പങ്കെടുത്തു. 

സിദ്ധാന്തത്തിലൂടെയും പ്രായ�ോഗിക സെഷനുകളിലൂടെ
യും എഐഎസ്, ജിപിഎസ്, ഫിഷ് ഫൈൻഡർ, സ�ോണാർ, 
മറ്റ് ഇലക്ട്രോണിക് ഉപകരണങ്ങൾ എന്നിവയുടെ പ്രവർത്ത
നത്തെക്കുറിച്ച് പരിശീലകരെ ബ�ോധവാന്മാരാക്കി.  ഫർഊനേ 
മുംബൈയിലെ സീനിയർ എഞ്ചിനീയർ ശ്രീ രാഹുൽ ക�ോഹൻ, 
എ.ജി.എം ശ്രീ. സന്തോഷ് പാട്ടീൽ എന്നിവരാണ് പരിപാടികൾ 
കൈകാര്യം ചെയ്തത്‌.

t^m¡-kv Gcnb
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t^m¡-kv Gcnb

kap-{Z a-Õy h-c-hn-sâ {]-tXy-I-XIÄ

C-´y-bn-se Xn-c-sª-Sp-¯
a-Õy_-Ô-\ Xp-d-ap-J-§-fnse IW-¡v

2018 Hm-K-kv-än-te-Xv
എൻ. ആർ. സംഗീത, വി.വി. അഫ്‌സൽ, എൻ.ജെ. നീതു, ജ�ോയിസ് വി. ത�ോമസ്

നെറ്റ്ഫിഷ് - എംപിഇഡിഎഎംപിഡിഎയുടെ ക്യാച്ച് സർട്ടിഫിക്കേഷൻ 
പദ്ധതി സുഗമമാക്കുന്നതിന്, ഇന്ത്യയിലെ 
പ്രധാന തുറമുഖങ്ങളിൽ നടക്കുന്ന സമുദ്ര 

മത്സ്യ ലാൻഡിംഗുകളും ബ�ോട്ട് വരവും നെറ്റ്ഫിഷ് രേഖപ്പെ
ടുത്തുന്നു. ഈ റിപ്പോർട്ടിൽ, 2018 ഓഗസ്റ്റിൽ ലഭിച്ച മത്സ്യ 
ലാൻഡിംഗിന്റെയും ബ�ോട്ട് വരവ് ഡാറ്റയുടെയും വിശകലന 
ഫലം അവതരിപ്പിച്ചിരിക്കുന്നു. 

വിവര സമാഹരണവും വിശകലനവും
രാജ്യത്തുടനീളമുള്ള തിരഞ്ഞെടുത്ത പ്രധാന ലാൻഡിംഗ് 

സൈറ്റുകളിൽ നിലയുറപ്പിച്ചിട്ടുള്ള ഹാർബർ ഡാറ്റാ കളക്ടർ

മാർ (പട്ടിക 1 കാണുക) പ്രാഥമിക, ദ്വിതീയ ഉറവിടങ്ങളിൽ 
നിന്നു ലഭിച്ച മത്സ്യ വരവ്, ബ�ോട്ട് വരവ് തുടങ്ങിയ വിവരങ്ങൾ 
ദിവസേന രേഖപ്പെടുത്തിയിട്ടുണ്ട്.

തുറമുഖത്ത് ഒരു ദിവസം ഇറങ്ങിയ വിവിധ മത്സ്യ ഇനങ്ങ
ളുടെ ഏകദേശ അളവ് കണ്ണ് കണക്കാക്കിയാണ് ലഭിച്ചത്. 
തുറമുഖത്ത് എത്തിയ മത്സ്യബന്ധന കപ്പലുകളുടെ പേര്, 
രജിസ്‌ട്രേഷൻ നമ്പർ, തരം എന്നിവയും രേഖപ്പെടുത്തും. 
ഓൺലൈൻ സഹായത്തോടെ എംഎസ് ഓഫീസ് (എക്‌സൽ) 
ടൂളുകളും ഉപയ�ോഗിച്ചാണ് ഈ വിവരങ്ങൾ കൂടുതൽ വിശക
ലനം ചെയ്തത്. ഈ റിപ്പോർട്ടിൽ 9 തീര സംസ്ഥാനങ്ങളിലെ 
45 തുറമുഖങ്ങളിൽ നിന്നുള്ള വിവരങ്ങളാണ് ഈ മാസത്തിൽ 
സമാഹരിച്ചത്. 

പട്ടിക - 1 
വിവരശേഖരണത്തിനായി തെരഞ്ഞെടുത്ത തുറമുഖങ്ങളും ലാൻഡിംഗ് കേന്ദ്രങ്ങളും

നമ്പർ സംസ്ഥാനം മത്സ്യ ബന്ധന തുറമുഖം
1 പശ്ചിമബംഗാൾ ദേശ്പ്രാൺ
2 നാംഖാന
3 റൈദിഗ്ഗി
4 കാക്ദ്വീപ്
5 ദിഗ്ഗ (ശങ്കർപുർ)
6

ഒഡീഷ

പാരദീപ്
7 ബൽറംഗാഡി
8 ബഹാബലാപുർ
9 ധമാര
10

ആന്ധ്രാപ്രദേശ്

വിശാഖപട്ടണം
11 നിസാംപട്ടണം
12 കാക്കിനാഡ
13 മച്ചിലിപട്ടണം
14

തമിഴ്‌നാട്

നാഗപട്ടണം
15 കാരക്കൽ
16 ചെന്നൈ
17 പഴൈയാർ
18 കുടല�ോർ
19 പ�ോണ്ടിച്ചേരി
20 ചിന്നമുട്ടം
21 മണ്ഡപം
22 തൂത്തുകുടി
23 ക�ൊളച്ചൽ

24

കേരളം

ത�ോപ്പുംപടി
25 വിഴിഞ്ഞം
26 ത�ോട്ടപ്പള്ളി
27 കായംകുളം
28 ബേപ്പൂർ
29 ശക്തികുളങ്ങര
30 മുനമ്പം
31 പുതിയറ
32

കർണാടക

ദാദ്രി
33 കാർവാർ
34 മാംഗ്ലൂർ
35 ഹ�ൊന്നവർ
36 മാൽപേ
37 ഗംഗ�ോളി
38 ഗ�ോവ കട്‌ബ�ോന
39 മാലിം
40

മഹാരാഷ്ട്ര

രത്‌നഗിരി (മിർക്കർവാഡ)
41 സാസൻ ഡ�ോക്
42 ഹാർണേ

43
ഗുജറാത്ത്

വെരാവൽ
44 മംഗ്രോൾ
45 പ�ോർബന്തർ
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t^m¡-kv Gcnb

മത്സ്യവരവിനെ 
അടിസ്ഥാനമാക്കിയുള്ള 
കണക്കെടുപ്പ്

2018 ഓഗസ്റ്റിൽ തിരഞ്ഞെടുത്ത 45 തുറമുഖങ്ങളിൽ നിന്ന് 
47,118.88 ടൺ സമുദ്ര വിഭവം ലഭിച്ചു. ഏകദേശം 13,585.54 
ടൺ (29%) ഉപരിതല മത്സ്യം  ലഭിച്ചു. 15,360.49 ടൺ (33%) 
അടിത്തട്ടിലെ മത്സ്യവും 18,172.75 ടൺ (38%) കവചവർഗ 
മത്സ്യവും ലഭിച്ചു. ഈ മാസത്തിൽ കവച വർഗ മത്സ്യമാണ് 
ഏറ്റവും കൂടുതലായി ലഭിച്ചത്. (ചിത്രം 1)

പട്ടിക - 2 
ഇനം തിരിച്ചുള്ള മത്സ്യ വരവ്

മത്സ്യ ഇനം അളവ് ടണ്ണിൽ
ഉപരിതല മത്സ്യങ്ങൾ
പാമ്പാട 3874.19
അയല 2385.33
ഹിൽസ 1396.46
ബ�ോംബെ ഡക്ക് 1172.57
ക�ൊഴുവ 987.13
ചൂര 959.59
നെയ് ചാള 712.02
തിരിയാൻ 388.20
നെയ്മീൻ 234.05
വറ്റ 211.39
മത്തി 200.31
ശീലാവ് 191.10
വങ്കട 188.29
ഹെറിങ്‌സ് 165.26
ലെദർ ജാക്കറ്റ് 158.21
കണമ്പ് 85.87
ക�ോര 79.08
ഓല മീൻ 50.54
ക്വീൻ ഫിഷ് 40.52
സിൽവർ സിലാഗ�ോ 28.70
ഡ�ോൾഫിൻ ഫിഷ് 28.03
കാളാഞ്ചി 12.86
മ�ോദ 12.70

മാർലിൻസ് 10.82
ഒരിയന്റൽ ബ�ോണിറ്റോ 7.20
ഇന്ത്യൻ ഇലിഷ 2.80
ഇന്ത്യൻ ത്രെഡ് ഫിഷ് 2.45
ആകെ 13585.64
അടിത്തട്ടിലെ മത്സ്യങ്ങൾ
കിളിമീൻ 7431.93
ക�ോര 1933.79
ചെമ്പല്ലി 1739.22
കലവ 997.10
ആവ�ോലി 966.70
കൂരി 504.40
മാന്തൾ 464.72
പല്ലി മീൻ 368.31
ഈൽ 224.46
കുട്ടൻ 204.80
മുള്ളൻ 149.60
തിരണ്ടി 85.08
ഗ�ോട് ഫിഷ് 81.98
സ്രാവ് 38.10
സിൽവർ ബിഡ്ഡി 31.70
പാരറ്റ് ഫിഷ് 29.99
സ്‌പൈൻ ഫുട് 21.05
മൂൺ ഫിഷ് 18.10
എംപറർ ബ്രീം 17.86

ചിത്രം -1 : 2018 ഓഗസ്റ്റിലെ  
ഇനം തിരിച്ചുള്ള മത്സ്യവരവ് 

ആകെ മത്സ്യം 
47118.88 

ടൺ

കവച വർഗം
18172.75 ടൺ 
(38 ശതമാനം)

ഡിമേഴ്‌സൽ ഫിൻഫിഷ്
15360.49 ടൺ  
(33 ശതമാനം)

പെലാജിക് ഫിൻഫിഷ് 13585.64 ടൺ  (29 ശതമാനം)

ചിത്രം - 2 :  2018 ഓഗസ്റ്റിൽ ലഭിച്ച  
മത്സ്യങ്ങളിലെ പ്രധാന ഇനങ്ങൾ

മറ്റുള്ളവ
51%

കിളിമീൻ 16%

അയല 5% വാള 8%
കൂന്തൽ 10%

കണവ 10%
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പ്രദേശികാടിസ്ഥാനത്തിലുള്ള 
മത്സ്യവരവ്

2018 ഓഗസ്റ്റിൽ കേരളം, കർണാടകം, ഗ�ോവ എന്നിവ 
ഉൾപ്പെടുന്ന തെക്ക് പടിഞ്ഞാറ് മേഖലയിൽ നിന്നാണ് ഏറ്റവും 
കൂടുതൽ മത്സ്യം ലഭിച്ചത് -  17,055.22 ടൺ മത്സ്യം (36%). 
മഹാരാഷ്ട്രയും ഗുജറാത്തു ഉൾപ്പെടുന്ന വടക്ക്-പടിഞ്ഞാ
റൻ മേഖലയിൽ നിന്ന് 26 ശതമാനം മത്സ്യം ലഭിച്ചു. തമിഴ്‌നാട്, 
ആന്ധ്രപ്രദേശ് എന്നിവടങ്ങളിലെ 14 തുറമുഖങ്ങൾ ഉൾപ്പെടു
ന്ന തെക്ക്-കിഴക്കൻ മേഖലയിൽ നിന്ന് 6,290.29 ടൺ മത്സ്യം 
ലഭിച്ചു. പശ്ചിമബംഗാൾ ഉൾപ്പെടുന്ന വടക്ക്-കിഴക്കൻ മേഖ
ലയിൽ നിന്ന് 11,519.21 ടൺ മത്സ്യവും ലഭിച്ചു. ഈ വിവരങ്ങൾ 
ചിത്രം 3 ൽ രേഖപ്പെടുത്തിയിട്ടുണ്ട്. 

ഓര�ോ മേഖലയിൽ നിന്നും അധികമായി ലഭിച്ച അഞ്ച്  
മത്സ്യങ്ങളുടെ വീതം കണക്കാണ് പട്ടിക മൂന്നിൽ രേഖപ്പെടു
ത്തിയിരിക്കുന്നത്. 

പെർഷ് 17.85
ഫയൽ ഫിഷ് 12.40
ഇന്ത്യൻ ഹാലിബട്ട് 10.07
ഘ�ോൾ 9.72
ഗ്വിറ്റാർ ഫിഷ് 0.80
യെല്ലോഫിൻ സീം ബ്രീം 0.50
ബാറ്റ് ഫിഷ് 0.30
ആകെ 15360.49
കവച വർഗം
ക്രസ്റ്റേഷ്യൻസ്
പിനൈഡ് ചെമ്മീൻ 6330.10
കടൽ ഞണ്ട് 1070.67

ന�ോൺ പീനെയ്ഡ് ചെമ്മീൻ 143.24
ഞണ്ട് 39.20
ക�ൊഞ്ച് 3.66
ആകെ ക്രസ്റ്റേഷ്യൻസ് 7586.88
മ�ൊളൂസ്‌ക്
കണവ 4882.44
കൂന്തൽ 4440.42
നീരാളി 1262.72
വെൽക് 0.30
ആകെ മ�ൊളൂസ്‌ക് 10585.87
ആകെ കവച വർഗം 18172.75
ആകെ 47118.88

പട്ടിക 3 
2018 ഓഗസ്റ്റിൽ മേഖലയിലും എത്തിയ  

പ്രധാന മത്സ്യ വിഭവങ്ങൾ

ഇനം
അളവ്  
(ടൺ)

ഓര�ോ പ്രദേശത്തു
മുള്ള ആകെ വരവ് 

(ശതമാനം)
തെക്ക് പടിഞ്ഞാറ്
കിളിമീൻ 5742.43 33.7
കണവ 1875.82 11.0
കൂന്തൽ 1814.17 10.6
ചെമ്പല്ലി 1624.10 9.5
അയല 1526.84 9.0
വടക്ക് കിഴക്ക്
പാമ്പാട 2852.21 23.3
കണവ 1813.98 14.8
കൂന്തൽ 1683.66 13.7 

കിളിമീൻ 1530.67 12.5
കലവ 759.03 6.2 
തെക്ക് കിഴക്ക്
കണവ 957.19 15.2
കൂന്തൽ 623.79 9.9
ചൂര 615.76 9.8
ബ്രൗൺ ചെമ്മീൻ 264.20 4.2
അയല 260.73 4.1
വടക്ക് കിഴക്ക്
ഹിൽസ 1395.86 12.1
ക�ോര 1357.01 11.8
ബ�ോംബെ ഡക്ക് 870.56 7.6
കരിക്കാടി ചെമ്മീൻ 780.17 6.8
കടൽ ഞണ്ട് 700.32 6.1

ചിത്രം - 3 2018 മേഖല തിരിച്ചുള്ള  
മത്സ്യ വരവ് - ഓഗസ്റ്റ് 2018

വടക്ക്  
കിഴക്കൻ

11519.21 ടൺ 
(25 ശതമാനം)

തെക്ക്  
പടിഞ്ഞാറൻ
17055.22 ടൺ 
(36 ശതമാനം)

വടക്ക്  
പടിഞ്ഞാറൻ
12254.16 ടൺ 
(26 ശതമാനം)

തെക്ക്  
കിഴക്കൻ

6290.29 ടൺ 
(13 ശതമാനം)
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സംസ്ഥാന തലത്തിലുള്ള ‌
കടൽ വിഭവങ്ങളുടെ ലഭ്യത

ഓഗസ്റ്റിൽ കേരളത്തിൽ നിന്നാണ് ഏറ്റവും കൂടുതൽ 
മത്സ്യം ലഭിച്ചത്. ആകെ മത്സ്യ വരവിൽ 12,177.63 ടൺ (26%) 
മത്സ്യം കേരള തുറമുഖങ്ങളുടെ സംഭാവനയാണ്. ത�ൊട്ടുപി
ന്നിലായി പശ്ചിമ ബംഗാൾ - 8,950.56 ടൺ (19%), മൂന്നാം 
സ്ഥാനത്ത് ഗുജറാത്ത് - 8046.02 ടൺ (17%). 

ഏറ്റവും കുറവ് മത്സ്യം ലഭിച്ചത് ഗ�ോവയിൽ നിന്നാണ്- 
250.32 ടൺ. പടിഞ്ഞാറൻ തീരത്തെ 5 സംസ്ഥാനങ്ങളിൽ 
നിന്നാണ് ആകെ വരവിന്റെ 62 ശതമാനം സംഭരിച്ചത്. അവ
ശേഷിക്കുന്നത് കിഴക്കൻ തീരത്തിന്റെ സംഭാവനയും - 38 
ശതമാനം. 

ഓര�ോ സംസ്ഥാനത്തു നിന്നും അധികമായി ലഭിച്ച 5 മത്സ്യ 
ഇനങ്ങളുടെ കണക്കുകളാണ് പട്ടിക നാലിൽ രേഖപ്പെടുത്തി
യിരിക്കുന്നത്. 

പട്ടിക - 4 
വിവിധ സംസ്ഥാനങ്ങളിൽ എത്തിയ പ്രധാന മത്സ്യ ഇനങ്ങൾ - ഓഗസ്റ്റ് 2018

ഇനം അളവ് 
(ടൺ)

ആകെ വരവിന്റെ 
ശതമാനം

കേരളം
കിളിമീൻ 2867.58 23.5
കൂന്തൽ 1780.90 14.6
ക�ോര 1624.10 13.3
കണവ 1229.82 10.1
കരിക്കാടി ചെമ്മീൻ 993.52 8.2
കർണാടക
കിളിമീൻ 2874.85 62.1
കണവ 646.00 14.0
അയല 439.82 9.5
കലവ 121.51 2.6
നീരാളി 104.22 2.3
ഗ�ോവ
അയല 146.77 58.6
വറ്റ 29.20 11.7
വെള്ള ചെമ്മീൻ 21.45 8.6
വങ്കട 8.10 3.2
കൂന്തൽ 7.67 3.1
മാഹാരാഷ്ട്ര
കൂന്തൽ 1024.66 24.3
ബ്രൗൺ ചെമ്മീൻ 479.37 11.4
കിളിമീൻ 460.87 11.0
പാമ്പാട 407.61 9.7
കരിക്കാടി ചെമ്മീൻ 316.84 7.5
ഗുജറാത്ത്
പാമ്പാട 2444.60 30.4

കണവ 1782.40 22.2
കിളിമീൻ 1069.80 13.3
കൂന്തൽ 659.00 8.2
കലവ 605.50 7.5
തമിഴ്‌നാട്
കണവ 814.45 20.0
കൂന്തൽ 503.36 12.3
ചൂര 195.89 4.8
നെയ് ചാള 168.76 4.1
വറ്റ 166.25 4.1
ആന്ധ്രാപ്രദേശ്
ചൂര 419.87 19.0
വെള്ള ചെമ്മീൻ 175.37 7.9
കടൽ ഞണ്ട് 155.46 7.0
ബ്രൗൺ് ചെമ്മീൻ 153.97 7.0
കണവ 142.74 6.5
ഒഡീഷ
ക�ോര 480.53 18.7
കരിക്കാടി ചെമ്മീൻ 298.40 11.6
ചൂര 161.20 6.3
കടൽ ഞണ്ട് 147.65 5.7
ഹിൽസ 138.25 5.4
പശ്ചിമ ബംഗാൾ
ഹിൽസ 1257.61 14.1
ക�ോര 876.48 9.8
ബ�ോംബെ ഡ്ക്ക് 822.30 9.2
കടൽ ഞണ്ട് 552.68 6.2
കരിക്കാടി ചെമ്മീൻ 481.77 5.4

ചിത്രം 4 -2018  ഓഗസ്റ്റിൽ വിവിധ  
സംസ്ഥാനങ്ങളിലെ വിവിധ മത്സ്യകേന്ദ്രങ്ങളിൽ  
ലഭിച്ച മത്സ്യത്തിന്റെ അളവ് ടണ്ണിൽ 

പശ്ചിമ ബംഗാൾ
ഒഡീഷ

ആന്ധ്രാ പ്രദേശ്
തമിഴ്‌നാട്
ഗുജരാത്ത്

മഹാരാഷ്ട്ര
ഗ�ോവ

കർണാടക
കേരളം
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തുറമുഖങ്ങളെ ‌
അടിസ്ഥാനമാക്കിയുള്ള കണക്ക് 

ചിത്രം അഞ്ചിലും ആറിലും തുറമുഖം തിരിച്ചുള്ള കണ
ക്കാണ് രേഖപ്പെടുത്തിയിരിക്കുന്നത്. 45 തുറമുഖങ്ങളിൽ 
ഗുജറാത്തിലെ വെരാവലിൽ നിന്നാണ് ഏറ്റവും കൂടുതൽ 
മത്സ്യം ലഭിച്ചത് - 5,130.00 ടൺ (11%). കേരളത്തിലെ മുനമ്പം 
തുറമുഖമാണ് ത�ൊട്ടുപിന്നിൽ - 3946.00 ടൺ (8%). കിഴക്കൻ 
തീരത്ത് ബംഗാളിലെ ദേശ്പ്രാണാണ് മുന്നിൽ - 3,735.20 ടൺ 
(ഏകദേശം 8%). ഏറ്റവും കുറവ് മത്സ്യം ലഭിച്ചത് കർണാടക
യിലെ ഗംഗ�ോളി തുറമുഖത്തു നിന്നാണ് - കേവലം 6 ടൺ.

ബ�ോട്ട് വരവിനെ ‌
അടിസ്ഥാനമാക്കിയുള്ള കണക്ക് 

2018 ഓഗസ്റ്റിൽ 17,296 ബ�ോട്ടുകൾ തീരത്തെത്തി. ഏറ്റവും 
കൂടുതൽ ബ�ോട്ടുകൾ എത്തിയത് ദേശ്പ്രാണിൽ നിന്ന് - 1,268 
എണ്ണം. രണ്ടാം സ്ഥാനത്ത് വെരാവൽ - 1121. 75 ശതമാനം 
യാനങ്ങളും ട്രോളർ വിഭാഗത്തിൽ നിന്നുമായിരുന്നു. ബാക്കി 
പേഴ്‌സീൻ, ഗിൽനെറ്റ്, ല�ോംഗ്‌ലയിൻ, പരമ്പരാഗത യാനങ്ങൾ 
എന്നിവയിൽ നിന്നായിരുന്നു.

പ�ോർബന്തർ
മംഗ്രോൾ

വേരാവൽ
ഹാർണേ

സസൺ ഡ�ോക്
രത്‌നഗിരി

മാലിം
കട്‌ബ�ോണ

മാൽപേ
ഹ�ോണവർ

മാംഗ്ലൂർ
കാർവാർ

ടാദ്രി
പുതിയാപ്പ

മുനമ്പം
ശക്തികുളങ്ങര

ബേപ്പൂർ
കായംകുളം
ത�ോട്ടപ്പള്ളി

വിഴിഞ്ഞം
ത�ോപ്പുംപടി

ചിത്രം - 5  പടിഞ്ഞാറൻ തീരത്തെ വിവിധ  
തുറമുഖങ്ങളിൽ നിന്നുള്ള മത്സ്യ വരവ് - ഓഗസ്റ്റ് 2018

ചിത്രം - 6  കിഴക്കൻ തീരത്തെ പ്രധാന  
തുറമുഖങ്ങളിലെ മത്സ്യ വരവ് - ഓഗസ്റ്റ് 2018

കാക്ദ്വീപ്
നംഖാന

ദേശ്പ്രാൺ
റെയ്ദിഗ്ഗി

ദിഗ്ഗ
പാരദീപ്

ധമാറ
ബഹബലാപുർ

ബൽറാംഗഡി
കാക്കിനാഡ

വിശാഖപട്ടണം
മച്ചിലിപട്ടണം
നിസാംപട്ടണം
പ�ോണ്ടിച്ചേരി

ചിന്നമുട്ടം
തൂത്തുക്കുടി

ക�ൊളച്ചൽ
പഴൈയാർ

മണ്ഡപം
കാരക്കൽ
കുഡലൂർ

നാഗപട്ടിണം
ചെന്നൈ

താരതമ്യപഠനം
2018 ഓഗസ്റ്റിൽ ലഭിച്ച മത്സ്യ വിവരങ്ങളും മുൻ മാസത്തിൽ 

ലഭിച്ച വിവരങ്ങളുടെയും താരതമ്യ വിശകലനമാണ് പട്ടിക 5 
ൽ നൽകിയിരിക്കുന്നത്. മുൻ മാസത്തെ അപേക്ഷിച്ച് 2018 
ഓഗസ്റ്റിൽ മത്സ്യവരവ് കൂടി. കവചവർഗ സമുദ്രോൽപ്പന്നമാ
ണ് ഓഗസ്റ്റിൽ അധികമായി ലഭിച്ചത്.  മുൻ മാസങ്ങളിൽ ഉപ
രിതല മത്സ്യങ്ങളാണ് കൂടുതലായി ലഭിച്ചിരുന്നത്. എന്നാൽ, 
താഴെതട്ടിലെ മത്സ്യ വിഭവങ്ങളുടെ വരവ് 13 ശതമാനം വർ
ധിച്ചിട്ടുണ്ട്.

 മറ്റ് മത്സ്യങ്ങളെ അപേക്ഷിച്ച് കിളിമീന്റെ വരവ് കൂടിയിട്ടു
ണ്ട്. സാധാരണയായി ധാരാളം ലഭിക്കുന്ന അയല 5-ാം സ്ഥാ
നത്തായി. മറ്റ് സംസ്ഥാനങ്ങളെ അപേക്ഷിച്ച് കേരളം വീണ്ടും 
ഒന്നാമതെത്തി. രണ്ടാം സ്ഥാനത്ത് പശ്ചിമ ബംഗാളും. ഗുജ
റാത്തിലെ വെരാവലിൽ നിന്നാണ് ഏറ്റവും കൂടുതൽ മത്സ്യം 
ലഭിച്ചത്. ദേശ്പ്രാൺ തുറമുഖം മൂന്നാം സ്ഥാനത്തേക്ക് പി
ന്തള്ളപ്പെട്ടു. മുൻ മാസങ്ങളെ അപേക്ഷിച്ച് ബ�ോട്ടുകളുടെ 
വരവ് ഓഗസ്റ്റിൽ വർധിച്ചിട്ടുണ്ട്. 

സംഗ്രഹം
2018 ഓഗസ്റ്റിൽ രാജ്യത്തെ പ്രധാനപ്പെട്ട 45 തുറമുഖ

ങ്ങളിൽ നിന്ന് 47,188.88 ടൺ മത്സ്യം ലഭിച്ചു. കവച വർഗ 
മത്സ്യമാണ് ഏറ്റവും കൂടുതലായി ലഭിച്ചത്. മത്സ്യഇനത്തി
ന്റെ കണക്കിൽ കിളിമീനാണ് ഏറ്റവും കൂടുതലായി ലഭിച്ചത്. 
ഇന്ത്യയുടെ പടിഞ്ഞാറൻ തീര മേഖലയിൽ നിന്നാണ് ആകെ 
മത്സ്യ വരവിന്റെ 62 ശതമാനം ലഭിച്ചത്. കേരളമാണ് ഏറ്റവും 
കൂടുതൽ മത്സ്യം സംഭാവന ചെയ്ത സംസ്ഥാനം. വെരാ
വലാണ് ഏറ്റവും മത്സ്യമെത്തിയ തുറമുഖവും. ദേശ്പ്രാൺ 
തുറമുഖത്താണ് ഏറ്റവും കൂടുതൽ ബ�ോട്ടുകൾ എത്തിയത്. 
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പട്ടിക 5 
ലഭിച്ച വിവരങ്ങളുടെ താരതമ്യ പഠനം

ജൂൺ 2018 ജൂലൈ 2018 ഓഗസ്റ്റ് 2018

ആകെ വരവ് 11619.06 ടൺ 23957.27 ടൺ 47118.88 ടൺ

ഉപരിതല മത്സ്യം 4439.45 ടൺ (38%) 11037.42 ടൺ (46%) 13585.64 ടൺ (29%)

അടിത്തട്ട്‌ മത്സ്യം 2889.96 ടൺ (25%) 4685.39 ടൺ (20%) 15360.49 ടൺ (33%))

കവച വർഗ മത്സ്യം 4289.65 ടൺ (37%) 8234.45 ടൺ (34%) 18172.75 ടൺ (38%)
ഏറ്റവും കൂടുതൽ
ലഭിച്ച മത്സ്യ ഇനങ്ങൾ

പൂവാലൻ ചെമ്മീൻ (11%) അയല (10%) കിളിമീൻ (16%)

ഏറ്റവും മത്സ്യം ലഭിച്ച സംസ്ഥാനം കേരളം (35%) പശ്ചിമ ബംഗാൾ (45%) കേരളം (26%)

ഏറ്റവും കൂടുതൽ മത്സ്യം ലഭിച്ച തുറമുഖം കായംകുളം (16%) ദേശ്പ്രാൺ (20%) വെരാവൽ (11%)

* ആകെ ബ�ോട്ടുകളുടെ  എണ്ണം 6,564 11,564 17,296
* ഇന്ത്യയിലെ തിരഞ്ഞെടുത്ത മത്സ്യബന്ധന തുറമുഖങ്ങളില്‍ നിന്നു 

2018 ജൂലൈയില്‍  ലഭിച്ച കണക്കുകളുടെ അടിസ്ഥാനത്തില്‍

പശ്ചിമ ഗ�ോദാവരി ജില്ലയിലെ ഭീമാവരം ഹ�ോട്ടൽ 
ആനന്ദ ഇൻ ഹ�ോട്ടലിൽ ആഗസ്റ്റ് 10 ന് എം
പിഇഡിഎയുടെ സബ് റീജിയണൽ ഡിവിഷൻ 

സംഘടിപ്പിച്ച ഏകദിന കർഷക സംഗമത്തിന്റെ ഉദ്ഘാടനം 
പശ്ചിമ ഗ�ോദാവരി ജില്ലയിലെ ഭീമവരം എ എം സി ചെയർ
മാൻ കെ. നാഗേശ്വര നിർവഹിച്ചു. പ്രധാന ലക്ഷ്യം ഫാം 

എൻറ�ോൾമെന്റിനെക്കുറിച്ചും അക്വാകൾച്ചറിൽ നിര�ോധിച്ച 
ആൻറിബയ�ോട്ടിക്കുകൾ ഉപയ�ോഗിക്കുന്നതിനെക്കുറിച്ചും 
അവബ�ോധം സൃഷ്ടിക്കുന്നതിനായിരുന്നു യ�ോഗം. പരിപാടി
യിൽ 161 കർഷകരും വ്യാപാരികളും അക്വാ ടെക്‌നീഷ്യന്മാരും 
ഉദ്യോഗസ്ഥരും പങ്കെടുത്തു. ആന്ധ്ര ഫിഷറീസ് വകുപ്പ്, 
ഫിഷറീസ് കമ്മീഷണർ ശ്രീ. രാംശങ്കർ നായിക് ഐഎഎസ്, 

a-Õy-s¯m-gn-em-fn kwK-aw 
`o-a-hm-c-¯v

ആന്ധ്രാപ്രദേശ് ഫിഷറീസ് വകുപ്പ് കമ്മിഷണർ ശ്രീ. റാം ശങ്കർ നായിക് ഐഎഎസ് കർഷകരെ  
അഭിസംബ�ോധന ചെയ്യുന്നു
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പശ്ചിമ ഗ�ോദാവരി ജില്ലാ ഭീമവാരം ചെയർമാൻ കെ. നാഗേ
ശ്വര റാവു, ആനന്ദ ഗ്രൂപ്പ് ചെയർമാൻ യുകെ വിശ്വനാഥ രാജു, 
പി. അനിൽ കുമാർ വിജയവാഡ റീജിയണൽ ഡിവിഷൻ 
എംപിഇഡിഎ ജ�ോയിന്റ് ഡയറക്ടർ, പശ്ചിമ ഗ�ോദാവരി 
ജില്ലയിലെ ഫിഷറീസ് ജ�ോയിന്റ് ഡയറക്ടർ ഡ�ോ. എസ്. 
അഞ്ചേലി, ആന്ധ്രാപ്രദേശിലെ അക്വാ ഡീലേഴ്സ് വെൽ
ഫെയർ അസ�ോസിയേഷൻ പ്രസിഡന്റ് ഡി. കൃഷ്ണം രാജു, 
ഭീമവാരം എംപിഇഡിഎ അസിസ്റ്റന്റ് ഡയറക്ടർ ഡ�ോ. പി. 
ശ്രീനിവാസുലു തുടങ്ങിയവർ യ�ോഗത്തിൽ യ�ോഗത്തിൽ 
പങ്കെടുത്തു.

ഭീമവരം സബ് റീജിയണൽ ഡിവിഷൻ എംപിഇഡിഎ 
അസിസ്റ്റന്റ് ഡയറക്ടർ ഡ�ോ. പി. ശ്രീനിവാസുലു സ്വാഗതം 
പറഞ്ഞു. പരിപാടിയുടെ ലക്ഷ്യത്തെക്കുറിച്ച് അദ്ദേഹം സംസാ
രിച്ചു. ആന്ധ്രയിലെ ഫിഷറീസ് വകുപ്പിലെ ഫിഷറീസ് കമ്മീ
ഷണർ ശ്രീ രാംശങ്കർ നായിക് ഐഎഎസ്, ശുദ്ധജലക്കൃഷി
യിലെ ആന്റിബയ�ോട്ടിക് പ്രശ്‌നങ്ങളെക്കുറിച്ചും യൂറ�ോപ്യൻ 
യൂണിയനിൽ നിന്നും യുഎസ്എയിൽ നിന്നുമുള്ള കയറ്റുമതി 
നിരസിക്കുന്നതിനെക്കുറിച്ചും സംസാരിച്ചു. സിമ്പിനെക്കുറി
ച്ചും അക്വാകൾച്ചർ കയറ്റുമതിയെ ബാധിക്കുന്നതിനെക്കുറി
ച്ചും അദ്ദേഹം വിശദീകരിച്ചു. സിമ്പിന്റെ ആവശ്യമനുസരിച്ച് 
ഉടനടി എൻറ�ോൾ ചെയ്യണമെന്ന് അദ്ദേഹം എല്ലാ കർഷക
ര�ോടും അഭ്യർത്ഥിച്ചു. എംപിഇഡിഎയുമായി സഹകരിച്ച് 
സംസ്ഥാന മത്സ്യബന്ധന വകുപ്പ് ഫാം എൻറോൾമെന്റ്‌ പ്ര
ക്രിയ നടത്തുന്നുണ്ടെന്നും അദ്ദേഹം അവിടെയുണ്ടായിരുന്ന
വർക്ക് വിശദീകരിച്ചു.

കഴിഞ്ഞ 5 വർഷമായി യൂറ�ോപ്യൻ യൂണിയനിലും യുഎ
സ്എയിലും ചരക്ക് നിരസിച്ചതിനെക്കുറിച്ചുള്ള സ്ഥിതിവി
വരക്കണക്കുകളെക്കുറിച്ച് വിജയവാഡയിലെ റീജിയണൽ 
ഡിവിഷൻ എംപിഇഡിഎ ജ�ോയിന്റ് ഡയറക്ടർ പി.അനിൽ
കുമാർ അവതരിപ്പിച്ചു. റഷ്യ, ക�ൊറിയ തുടങ്ങിയ പുതിയ 
വിപണികളിൽ ശ്രദ്ധ കേന്ദ്രീകരിക്കണമെന്ന് അദ്ദേഹം കർഷ
കര�ോട് അഭ്യർത്ഥിച്ചു. യുഎസ്എയുടെ സിമ്പ് പ്രോഗ്രാം നട
പ്പാക്കുന്നതിനെക്കുറിച്ച് അദ്ദേഹം ഒരു അവതരണം നടത്തി. 
കൃഷിസ്ഥലങ്ങളിൽ എത്രയും വേഗം  ഫാം എൻറോൾമെന്റ്‌ 
നടത്തണമെന്ന് അദ്ദേഹം കർഷകര�ോട് അഭ്യർത്ഥിച്ചു. കർ
ഷകർ ഉന്നയിച്ച സംശയങ്ങൾക്കും അദ്ദേഹം ഉത്തരം നൽകി.

പുര�ോഗമന അക്വാ കർഷകനും ഭീമവരത്തിൽ നിന്നുള്ള 
കയറ്റുമതിക്കാരനുമായ ആനന്ദ ഗ്രൂപ്പ് ചെയർമാൻ യു.കെ. 
വിശ്വനാഥ രാജു, അക്വാകൾച്ചർ കയറ്റുമതിയുടെ മികച്ച 
ഭാവിക്ക്  ഫാം എൻറോൾമെന്റിന്റെ  പ്രാധാന്യത്തെക്കുറിച്ച് 
ഊന്നിപ്പറഞ്ഞു. എൻറ�ോൾമെന്റ് പൂർത്തിയാക്കുന്നതിന് പ്രസ
ക്തമായ എല്ലാ രേഖകളും സമർപ്പിച്ച് എംപിഇഡിഎയുമായി 
സഹകരിക്കണമെന്ന് അദ്ദേഹം കർഷകര�ോട് അഭ്യർത്ഥിച്ചു.

അക്വാകൾച്ചറിലെ ആൻറിബയ�ോട്ടിക്കുകൾ സംബന്ധിച്ച് 
ആന്ധ്രാപ്രദേശിലെ അക്വാ ഡീലേഴ്സ് വെൽഫെയർ അസ�ോ
സിയേഷൻ പ്രസിഡന്റ് ഡി. കൃഷ്ണം രാജു വിശദീകരിച്ചു. 
അക്വാ ഡീലർമാർ ആൻറിബയ�ോട്ടിക്കുകൾ വിൽക്കുന്നില്ലെ
ന്നും അറിയിച്ചു. എന്നിരുന്നാലും, ചില കർഷകർ ഇത് ക�ോഴി 
മരുന്ന് കടകളിൽ നിന്ന് നേരിട്ട് എടുക്കുന്നു. ബില്ലുകളില്ലാതെ 
ഒരു ഉൽപ്പന്നവും വാങ്ങരുതെന്ന് അദ്ദേഹം എല്ലാ കർഷക
ര�ോടും അഭ്യർത്ഥിക്കുകയും ബില്ലുകൾ എങ്ങനെ കണ്ടെത്താ
നാകുമെന്ന് വിശദീകരിക്കുകയും ചെയ്തു. കൃഷിസ്ഥലത്ത് 
നേരിട്ട് സംശയാസ്പദമായ ഉൽപ്പന്നങ്ങൾ വിതരണം ചെയ്യു
ന്ന ചില കമ്പനികൾക്കെതിരെ യ�ോഗത്തിൽ ഹാജരായർക്ക് 

അദ്ദേഹം മുന്നറിയിപ്പ് നൽകി.  ഭീമവരം എഎംസി ചെയർ
മാൻ കെ. നാഗേശ്വര റാവു ഫാം എൻറ�ോൾമെന്റിനെക്കുറിച്ച് 
അവബ�ോധം സൃഷ്ടിക്കാനും മണ്ഡലമനുസരിച്ച് പ്രക്രിയ 
പൂർത്തിയാക്കാൻ എംപിഇഡിഎ നിർദ്ദേശിച്ചു. ഫാം എൻ
റ�ോൾമെന്റ് പ്രക്രിയ വേഗത്തിലാക്കാൻ ഭീമവരം എ.എം.സി 
മാർക്കറ്റ് യാർഡ് കെട്ടിടത്തിൽ പ്രത്യേക കാമ്പയിൻ നടത്താ
മെന്നും അദ്ദേഹം പറഞ്ഞു. അക്വാ കർഷകരുടെ പ്രയ�ോജ
നത്തിനായി കഴിഞ്ഞ കുറച്ച് വർഷങ്ങളായി എംപിഇഡിഎ
നടത്തിയ അഭിനന്ദനാർഹമായ പ്രവർത്തനങ്ങളെ അദ്ദേഹം 
അഭിനന്ദിച്ചു.

യഥാസമയം എൻറ�ോൾമെന്റ് പൂർത്തിയാക്കുന്നതിന് അനു
ബന്ധ ഭൂമി രേഖകൾ ശേഖരിക്കുന്നതിന് സഹായം നൽകി 
എംപിഇഡിഎ, ഫിഷറീസ് ഉദ്യോഗസ്ഥരുമായി സഹകരിക്ക
ണമെന്ന് എംപിഇഡിഎ അസിസ്റ്റന്റ് ഡയറക്ടർ ഡ�ോ. പി. 
ശ്രീനിവാസുലു അഭ്യർത്ഥിച്ചു. ഇടനിലക്കാരെ ഉന്മൂലനം ചെ
യ്യുന്നതിനായി എംപിഇഡിഎ ഫിഷ് എക്‌സ്‌ചേഞ്ച് പ�ോർട്ടൽ 
ആരംഭിക്കുന്നതിനെക്കുറിച്ചും അക്വാകൾച്ചർ ഉൽപ്പന്നങ്ങളു
ടെ ട്രേയ്‌സബിലിറ്റിയുടെ  പ്രാധാന്യത്തെക്കുറിച്ചും അദ്ദേഹം 
വിശദീകരിച്ചു. കൃഷിക്കാർ ഉന്നയിച്ച സംശയങ്ങൾക്ക് അദ്ദേ
ഹവും ഉത്തരം നൽകി.

നിര�ോധിത ആൻറിബയ�ോട്ടിക്കുകളുടെ വിൽപ്പന നിയ
ന്ത്രിക്കുന്നതിനായി ടാസ്‌ക്‌ഫ�ോഴ്സ് കമ്മിറ്റിയുടെ പ്രവർത്ത
നങ്ങളെക്കുറിച്ചും പശ്ചിമ ഗ�ോദാവരി ജില്ലയിലെ അക്വാ 
ഷ�ോപ്പ് പരിശ�ോധിക്കുന്നതിനെക്കുറിച്ചും എലൂരു ഫിഷറീസ് 
ജ�ോയിന്റ് ഡയറക്ടർ ഡ�ോ. എസ്. അഞ്ചേലിയും പശ്ചിമ 
ഗ�ോദാവരി ജില്ലാ കർഷകർ വികസിപ്പിച്ചെടുത്ത നൂതന 
അക്വാകൾച്ചർ രീതികളെക്കുറിച്ച് ആന്ധ്രപ്രദേശിലെ അക്വാ 
ഡീലേഴ്സ് വെൽഫെയർ അസ�ോസിയേഷൻ സെക്രട്ടറി ശ്രീ 
ജെ. ദാസും വിശദീകരിച്ചു. നിരവധി പരിപാടികൾ സംഘടി
പ്പിച്ചുക�ൊണ്ട് യുഎസ്എയുടെ സിംപ്‌ പരിപാടി, ഫാം എൻ
റ�ോൾമെന്റ്, കയറ്റുമതി തിരസ്‌കരണം എന്നിവയെക്കുറിച്ച് 
അവബ�ോധം സൃഷ്ടിച്ചതിന് എംപിഇഡിഎയെ അദ്ദേഹം 
അഭിനന്ദിച്ചു.

ശ്രീ എ.ബി. മ�ോഹൻ ബിഎപി സർട്ടിഫിക്കേഷൻ പ്രോഗ്രാ
മിനെക്കുറിച്ചും അക്വാകൾച്ചറിൽ അതിന്റെ ഉപയ�ോഗത്തെ
ക്കുറിച്ചും പറഞ്ഞു. ബിഎപി സർട്ടിഫിക്കേഷൻ ലഭിക്കുന്നതി
ന് പാലിക്കേണ്ട നടപടിക്രമങ്ങളും അദ്ദേഹം വിശദീകരിച്ചു.
ഭീമവരത്തിലെ സബ് റീജിയണൽ ഡിവിഷനിലെ എംപിഇ
ഡിഎയുടെ ജൂനിയർ ടെക്‌നിക്കൽ ഓഫീസർ ശ്രീ കെ. രാ
മഞ്ജനേയുലു നന്ദി രേഖപ്പെടുത്തിക്കൊണ്ട് പരിപാടി 
അവസാനിച്ചു.

സദസ്സിന്റെ ദൃശ്യം
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ചെമ്മീൻ കൃഷിയിലെ പ്രശ്‌നങ്ങളും സാധ്യത
കളും എന്ന വിഷയത്തിൽ എംപിഇഡിഎ 
നെല്ലൂർ സാറ്റലൈറ്റ്‌ കേന്ദ്രം ജൂലൈ 19 

നു സംഘടിപ്പിച്ച കർഷക യ�ോഗം കാവലിയിലെ ഫിഷറീസ് 
ഡിപ്പാർട്ട്‌മെൻറ് അസിസ്റ്റന്റ് ഡയറക്ടർ ശ്രീ സത്യനാരായ
ണൻ ഉദ്ഘാടനം ചെയ്തു.

മേഖലയിലെ 155 ഗുണഭ�ോക്താക്കളെ അഭിസംബ�ോധന 
ചെയ്തുക�ൊണ്ട് സത്യനാരായണ കർഷകരെ മുഖ്യധാരയി
ലേക്ക് ക�ൊണ്ടുവരാൻ എംപിഇഡിഎ സ്വീകരിച്ച നടപടിക
ളെ അഭിനന്ദിച്ചു. ലക്ഷ്യം കൈവരിക്കുന്നതിന് വകുപ്പിന്റെ 
മുഴുവൻ പിന്തുണയും അദ്ദേഹം വാഗ്ദാനം ചെയ്തു.

അക്വാകൾച്ചറിലെ കത്തുന്ന പ്രശ്‌നങ്ങളെക്കുറിച്ചും രാജ്യ
ത്ത് നിന്ന് ആര�ോഗ്യകരമായ ചെമ്മീൻ ഉത്പാദിപ്പിക്കുന്നതിനു
ള്ള സാധ്യമായ സമീപനം / ലഘൂകരണ നടപടികളെക്കുറിച്ചും 
ചർച്ച ചെയ്യുകയായിരുന്നു യ�ോഗത്തിന്റെ പ്രധാന വിഷയം.

കവാലി മണ്ഡലത്തിലെ കർഷകർ വളരെയധികം ഉത്സാ
ഹമുള്ളവരാണെന്നും എല്ലായ്‌പ്പോഴും ശാസ്ത്രീയ കൃഷിക്ക് 
മുൻഗണന നൽകുന്നുവെന്നും കവാലിയിലെ ഫിഷറീസ് ഡെ
വലപ്മെന്റ് ഓഫീസർ ശ്രീ പി. പ്രസാദ് ചൂണ്ടിക്കാട്ടി. അവരുടെ 
ഫാമുകളിലേക്ക് അജ്ഞാതമായ ഇൻപുട്ടുകൾ ഉപയ�ോഗി
ക്കുന്നതിന് അവർ പൂർണ്ണമായും എതിരായിരുന്നു. തുമ്മല
പെന്റയിലും സമീപ ഗ്രാമങ്ങളിലും മത്സ്യ കർഷക സമൂഹം 
രൂപീകരിക്കേണ്ടതിന്റെ ആവശ്യകത ജനകീയമാക്കുന്നതിന് 
നക്‌സാ സ്വീകരിച്ച നടപടികളെ അദ്ദേഹം അഭിനന്ദിച്ചു.

തന്റെ മുഖ്യ പ്രഭാഷണത്തിൽ, നക്‌സാ ചീഫ് എക്‌സിക്യൂട്ടീ
വ് ഓഫീസർ കെ. ഷൺമുഖ റാവു, ഇപ്പോഴത്തെ അക്വാകൾ
ച്ചർ സാഹചര്യത്തെക്കുറിച്ച് വിശദമായ ഒരു അവല�ോകനം 
നൽകി, കർഷകർ അവരുടെ ഉൽപ്പന്നങ്ങൾക്ക് കുറഞ്ഞ വില, 
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എൻഎസിഎസ്എ സിഇഒ ശ്രീ കെ. ഷൺമുഖ റാവു മുഖ്യപ്രഭാഷണം നടത്തുന്നു

ചെമ്മീൻ കൃഷിയിലെ  
പ്രശ്‌നങ്ങളും സാധ്യ

തകളും എന്ന വിഷയത്തിൽ 
സംഘടിപ്പിച്ച കർഷക യ�ോഗം 
കാവലിയിലെ ഫിഷറീസ് ഡിപ്പാർ
ട്ട്‌മെൻറ് അസിസ്റ്റന്റ് ഡയറക്ടർ 
ശ്രീ സത്യനാരായണൻ ഉദ്ഘാ
ടനം ചെയ്തു. അക്വാകൾച്ചറിലെ 
കത്തുന്ന പ്രശ്‌നങ്ങളെക്കുറി
ച്ചും രാജ്യത്ത് നിന്ന് ആര�ോ
ഗ്യകരമായ ചെമ്മീൻ ഉത്പാദി
പ്പിക്കുന്നതിനുള്ള സാധ്യമായ 
സമീപനം / ലഘൂകരണ നടപ
ടികളെക്കുറിച്ചും ചർച്ച ചെയ്യു
കയായിരുന്നു യ�ോഗത്തിന്റെ 
പ്രധാന വിഷയം.

372018 sk]v-äw_À || Fw-]n-CUn-F \yq-kv seäÀ



aÕy-¡rjn cwKw

ര�ോഗബാധ, ഉയർന്ന ഇൻപുട്ട് ചെലവ് തുടങ്ങിയ നിരവധി പ്ര
ശ്‌നങ്ങൾ അഭിമുഖീകരിക്കുന്നു. വില കുറയാനുള്ള പ്രധാന 
കാരണം മറ്റ് രാജ്യങ്ങളിലെ മിച്ച ഉൽപാദനമാണ്, തീർച്ചയാ
യും ഏതാനും മാസങ്ങൾക്കുള്ളിൽ സ്ഥിതി മെച്ചപ്പെട്ടതായി 
മാറും. പക്ഷേ, പ്രധാനമായും ആൻറിബയ�ോട്ടിക് പ്രശ്നം 
കാരണം അടുത്തിടെയുള്ള കയറ്റുമതി നിർദേശങ്ങളുടെ വെ
ളിച്ചത്തിൽ ഇൻപുട്ട് ഉപയ�ോഗത്തിൽ കർഷകർ എപ്പോഴും 
ജാഗരൂകരായിരിക്കണം. കർഷകർ മികച്ച മാനേജ്‌മെൻറ് 
രീതികൾ പാലിക്കണമെന്നും ഇക്കാര്യത്തിൽ കർഷകർക്ക് 
എംപിഇഡിഎ, നക്‌സാ ഓഫീസ് എന്നിവയിൽ നിന്ന് പിന്തുണ 
നേടാമെന്നും അദ്ദേഹം നിർദ്ദേശിച്ചു.

സാങ്കേതിക സെഷനിൽ വിജയവാഡയിലെ റീജിയണൽ 
ഡിവിഷൻ എംപിഇഡിഎ അസിസ്റ്റന്റ് ഡയറക്ടർ പി. ബ്ര
ഹ്മേശ്വര റാവു,ട്രേയ്‌സബിലിറ്റിയുടെയും സിമ്പിന്റെയും പ്രാ
ധാന്യം എടുത്തുപറഞ്ഞു, ഇത് 2019 ജനുവരി മുതൽ നിർ
ബന്ധിതമാകും. കർഷകരുടെ കൃഷിസ്ഥലങ്ങൾ ഇതുവരെ 

എൻറോൾ ചെയ്തിട്ടില്ലെങ്കിൽ മുന്നോട്ട് വരാൻ അദ്ദേഹം 
നിർദ്ദേശിച്ചു. സർട്ടിഫൈഡ് ഉൽപ്പന്നങ്ങൾക്ക് അന്താരാഷ്ട്ര 
വിപണിയിൽ കൂടുതൽ ഡിമാൻഡും പ്രീമിയം വിലയും ഉള്ള
തിനാൽ ഫാം സർട്ടിഫിക്കേഷന്റെ പ്രാധാന്യവും അദ്ദേഹം 
ഊന്നിപ്പറഞ്ഞു. രാജ്യത്തെ അക്വാകൾച്ചർ വികസനത്തിൽ 
നാക്സായുടെ പങ്കിനെക്കുറിച്ച് സാങ്കേതിക സെഷനിൽ 
നാക്സാ ഫീൽഡ് മാനേജർ ശ്രീ പി. എ. പവനമൂർത്തി സം
സാരിച്ചു. അക്വാ ഫാർമേഴ്സ് അസ�ോസിയേഷൻ പ്രസിഡന്റ് 
യല്ലംഗാരി പർവതയ്യ, ശ്രീ മുണ്ടാര പ�ൊട്ടമ്മ അക്വാ ഫാർമേഴ്സ് 
വെൽഫെയർ സ�ൊസൈറ്റി പ്രസിഡന്റ് വൈല ചിട്ടി ബാബു 
എന്നിവർ സംസാരിച്ചു. 

തുടർന്ന് ഗ്രൂപ്പ് ചർച്ചയിൽ എംപിഇഡിഎ, നക്‌സാ, 
ഫിഷറീസ് വകുപ്പ് ഉദ്യോഗസ്ഥർ കർഷകർ ഉന്നയിച്ച വിവിധ 
ച�ോദ്യങ്ങൾക്ക് മറുപടി നൽകി. നെല്ലൂരിലെ എംപിഇഡിഎ 
സാറ്റലൈറ്റ് സെന്റർ അസിസ്റ്റൻറ് ഡയറക്ടർ ഡ�ോ. ഗണേഷ് 
കെ നന്ദി അറിയിച്ചുക�ൊണ്ടാണ് പരിപാടി സമാപിച്ചത്.

ഫിഷറീസ് വകുപ്പ് അസിസ്റ്റന്റ് ഡയറക്ടർ ശ്രീ പി. വെങ്കട സത്യ നാരായണ സംഗമം ഉദ്ഘാടനം ചെയ്യുന്നു

പങ്കെടുത്തവരുടെ ദൃശ്യം
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ഓഗസ്റ്റ് 4, 7 തീയതികളിൽ വൽസാദ്, നവസാരി 
ജില്ലകളിൽ നിന്നുള്ള ചെമ്മീൻ കർഷകരെ 
ഫീൽഡ് ട്രിപ്പുകളിൽ ക�ൊണ്ടുപ�ോയി. റണ്ണിംഗ് 

മ�ോർട്ടാലിറ്റി സിൻഡ്രോം വൈറ്റ് ഫീസസ്‌ സിൻഡ്രോം, വൈറ്റ് 
ഗട്ട് സിൻഡ്രോം, ഈ മൺസൂൺ വിളയുടെ വളർച്ചാ മാന്ദ്യം 
തുടങ്ങിയ പ്രശ്‌നങ്ങൾ ഈ കർഷകർ നേരിടുന്നു.

ഗുജറാത്തിലെ മറ്റ് തീരദേശ ജില്ലകളിലെ കർഷകർ ഓൺ-
ഫാം ചെമ്മീൻ നഴ്‌സറി സംവിധാനം ഏർപ്പെടുത്തിക്കൊണ്ട് 
ഈ പ്രശ്‌നങ്ങളെ മറികടന്നു. ഭറൂച് ജില്ലയിലെ കർഷകർ 50 
ഓളം നഴ്‌സറികൾ സ്ഥാപിക്കുന്നു. കാറ്റ്പൂരിൽ മാത്രം 32 
നഴ്‌സറികളുണ്ട്.

വൽസാദിൽ നിന്നുള്ള പത്ത് കർഷകരും ഓഗസ്റ്റ് 7 ന് 
നവസാരിയിൽ നിന്ന് പത്ത് കർഷകരും ശ്രീ പങ്കജ് പട്ടേലിന്റെ 
നേഴ്‌സറി സന്ദർശിച്ചു.  ഈ യാത്രകളിൽ കർഷകർക്കൊപ്പം 
ഡെപ്യൂട്ടി ഡയറക്ടർ ശ്രീ മാരുതി ഡി യാലിഗറും ഫീൽഡ് 
സൂപ്പർവൈസർ ഭവൻ ഗെരവരയും അനുഗമിച്ചു.

ശരിയായി രൂപകൽപ്പന ചെയ്ത ചെമ്മീൻ നഴ്‌സറി സം
വിധാനങ്ങൾ, ഉയർന്ന ജൈവ സുരക്ഷാ സൗകര്യങ്ങളുള്ള, 
5 മില്ലിഗ്രാം   മുതൽ ഒരു ഗ്രാം വരെ ഉയർന്ന സാന്ദ്രതയിൽ 
ലാർവകളെ വളർത്തുന്നതിനും കുളങ്ങളുടെ മികച്ചതും കൃത്യ
വുമായ പരിപാലനം അനുവദിക്കുന്നതും പ�ോലുള്ള ചെമ്മീൻ 
നഴ്‌സറിയുടെ ഗുണങ്ങളെക്കുറിച്ച് ദീപക്‌ വിശദീകരിച്ചു. 
നന്നായി കൈകാര്യം ചെയ്യുന്ന നഴ്‌സറി സംവിധാനങ്ങൾ മെ
ച്ചപ്പെട്ടതും അതിജീവനത്തിനുള്ളതുമായ വലിയതും ശക്ത
വുമായ ജുവനൈലുകളുടെ വേഗത്തിലുള്ള വളർച്ചയ്ക്കും 
ഉൽപാദനത്തിനും സഹായിക്കുന്നു. പ�ോസ്റ്റ് ലാർവകളുടെ 
നേരിട്ടുള്ള സംഭരണത്തിനുപകരം നഴ്‌സറി സിസ്റ്റത്തിൽ 
നിന്ന് ജുവനൈലുകളെ സംഭരിക്കുന്നത്, വളരുന്ന   കുളങ്ങ

ളിലെ വിപണിയുടെ വലുപ്പത്തിലേക്ക് കൃഷി സമയം കുറച്ചു
ക�ൊണ്ട് ഗ്രോ ഔട്ട് പ്രൊഡക്ഷൻ സൈക്കിളുകളുടെ എണ്ണം 
വർദ്ധിപ്പിക്കുന്നു. വലുതും പഴയതുമായ ചെമ്മീന് കൂടുതൽ 
വികസിത ര�ോഗപ്രതിര�ോധ ശേഷി ഉണ്ടാകും.

ഇഎച്ച്പി, വൈറ്റ് ഗട്ട് എന്നിവയ്ക്കുള്ള ഒരു മാനേജ്‌മെൻറ് 
തന്ത്രമെന്ന നിലയിൽ, വളരുന്ന കുളങ്ങളിലെ ര�ോഗത്തിനെ
തിരെ മികച്ച പ്രതിര�ോധം ഉള്ള ഒരു നഴ്‌സറി ഘട്ടം വലിയ 
ജുവനൈൽസ് സംഭരിക്കാൻ അനുവദിക്കുന്നു. ചെറിയ കുളം 
ജലത്തിന്റെ ഗുണനിലവാരം, ശരിയായ ഭക്ഷണം, ര�ോഗം 
ഒഴിവാക്കൽ എന്നിവയിൽ കാര്യമായ നിയന്ത്രണം നൽകു
ന്നു. ചെമ്മീൻ നഴ്‌സറിക്ക് കൂടുതൽ അടിസ്ഥാന  സൗകര്യ 
നിക്ഷേപം, ഉയർന്ന പ്രവർത്തന ചെലവ്, പരിശീലനം ലഭിച്ച 
ഒരു ബയ�ോളജിസ്റ്റിന്റെ സാന്നിധ്യം എന്നിവ ആവശ്യമാണ്.

അവരുടെ നഴ്‌സറി പ്രവർത്തനത്തെക്കുറിച്ചും ശ്രീ. ദീപക് 
പട്ടേൽ വിശദീകരിച്ചു. കഴിഞ്ഞ വർഷം 1200 ചതുരശ്ര മീറ്റർ 
വീതമുള്ള (30x 40 മെട്രിക് ടൺ) നാല് നഴ്‌സറികൾ അവർ 
സ്ഥാപിച്ചിട്ടുണ്ട്, അതിൽ നിരത്തിയ ടാങ്കുകളും പ്ലാസ്റ്റിക് 
ഗ്രീൻ ഹൗസും   സെൻട്രൽ ഡ്രെയിനേജ് സംവിധാനവും 5 
അടി ആഴത്തിലുള്ള വെള്ളവുമുണ്ട്. ഓര�ോ നഴ്‌സറിയിലും 
രണ്ട് ദശലക്ഷം വിത്ത് സംഭരിക്കുകയും 30 മുതൽ 45 ദിവസം 
വരെ വളർത്തുകയും ചെയ്യുന്നത് 20 ഹെക്ടറിൽ 100-120 
ദിവസം നീണ്ട കൃഷി കാലഘട്ടത്തിന് ഉതകുന്നതാണ്. 2017 
-18 വർഷത്തിൽ 40,30,25 കൗണ്ടിലുള്ള 294 മെട്രിക് ടൺ 
ചെമ്മീൻ വിളവെടുത്തിട്ടുണ്ടെന്നും അദ്ദേഹം പങ്കെടുത്തവ
ര�ോട് പറഞ്ഞു.

ഇത് ആറുമാസത്തെ കാർഷിക കാലയളവായിരുന്നു, 20 
ഹെക്ടർ ഫാമിൽ നിന്നാണ് വിളവ് ലഭിച്ചത്. ഈ വർഷം, 10 
ഹെക്ടർ പ്രദേശത്ത് നിന്ന് 180 മെട്രിക് ടണ്ണിൽ കൂടുതൽ 

sN½o³ \-gv-k-dn-bn-te-¡p-Å k-µ-Ài-\w

ശ്രീ പങ്കജ് പട്ടേൽ കാട്‌പ�ോത്രേയുടെ ചെമ്മീൻ കെട്ട്
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കാട്‌പ�ോത്രെ ഓൺ-ഫാം ചെമ്മീന് നഴ്‌സറിയിൽ എംപിഇഡിഎ ഡപ്യൂട്ടി ഡയറക്ടർ ശ്രീ മാരുതി ഡി. യാലിഗർ, 
ഫീൽഡ് സൂപ്പർവൈസർ ശ്രീ ഭാവിനും നവസരി ജില്ലയിലെ മത്സ്യ കർഷകർക്കൊപ്പം

അവർ പ്രതീക്ഷിച്ചിരുന്നു.

തന്റെ ഇരുപത് ഹെക്ടർ ഫാം (പിഈ-ലൈൻഡ്) റണ്ണിംഗ് 
മരണനിരക്ക്, വൈറ്റ് ഫീസസ്‌  സിൻഡ്രോം, വൈറ്റ് ഗട്ട് 
സിൻഡ്രോം, ഡബ്ല്യുഎസ്എസ്‌വി എന്നിവയിൽ നിന്ന് മു
ക്തമാണെന്നും അദ്ദേഹം പറഞ്ഞു. വർദ്ധിച്ചുവരുന്ന ബയ�ോ
സെക്യൂരിറ്റിയും മികച്ച ര�ോഗനിയന്ത്രണവും പ്രാപ്തമാക്കാൻ 

നഴ്‌സറികൾക്ക് കഴിവുണ്ടെന്ന് മാരുതി ഡി. യാലിഗർ അഭി
പ്രായപ്പെട്ടു.

ഈ നഴ്‌സറികൾ സന്ദർശിച്ച വൽസാദ്, നവസാരി ജില്ലക
ളിലെ കർഷകർക്ക് ര�ോഗപ്രശ്‌നങ്ങളെ മറികടക്കുന്നതിനും 
കാർഷിക രീതികൾ മെച്ചപ്പെടുത്തുന്നതിനുമായി കൃഷിസ്ഥല
ത്തെ ചെമ്മീൻ നഴ്‌സറിയുടെ പ്രാധാന്യം ബ�ോധ്യപ്പെട്ടു.

കാട്‌പ�ോത്രേയിൽ ശ്രീ ദീപക് പട്ടേൽ, പങ്കജ് പട്ടേൽ എന്നിവർ ഒരുക്കിയ ചെ്മ്മീൻ നഴ്‌സറി
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ജൂലൈ 25 മുതൽ 27 വരെ തൃശൂരിലെ തേക്കുംകര 
ഗ്രാമ പഞ്ചായത്ത് ഹാളിൽ 'വൈവിധ്യമാർന്ന അക്വാ
കൾച്ചർ - സ്പീഷിസ് വൈവിധ്യവൽക്കരണം' എന്ന 

വിഷയത്തിൽ ഒരു പ�ൊതു പരിശീലന പരിപാടി നടന്നു. ഇരു
പത്തിമൂന്ന് ട്രെയിനികൾ പരിപാടിയിൽ പങ്കെടുത്തു.

പരിശീലന പരിപാടിയിൽ ഉൾപ്പെടുത്തിയിട്ടുള്ള വിഷയ
ങ്ങൾ എംപിഇഡിഎയും അതിന്റെ പങ്ക്, കേരളത്തെക്കുറിച്ച് 
പ്രത്യേക പരാമർശമുള്ള അക്വാകൾച്ചറിലെ വൈവിധ്യവൽക്ക
രണം, അക്വാകൾച്ചറിലെ പ�ൊതു രീതികൾ, അക്വാകൾച്ചറിലെ 
മികച്ച മാനേജ്‌മെൻറ് രീതികൾ, സ്‌കാമ്പിയുടെ ശാസ്ത്രീയ 
കൃഷി (മാക്രോബ്രാക്കിയം റ�ോസെൻബെർഗി), ഏഷ്യൻ 
സീബാസ് (ലേറ്റ്‌സ് കാൽക്കറിഫർ), ജനിതകപരമായി മെച്ചപ്പെട്ട 
ഫാംമ്‌ഡ് തിലാപ്പിയ (ഗിഫ്റ്റ്), വനാമൈ ചെമ്മീൻ (വാനാമൈ), 
ബ്ലാക്ക് ടൈഗർ ചെമ്മീൻ (പിനെയസ് മ�ോണ�ോഡ�ോൺ), കൂട് 
കൃഷി, ശുദ്ധജല മത്സ്യ കർഷക വികസന ഏജൻസിയുടെ 
(എഫ്എഫ്ഡിഎ) സേവനങ്ങൾ, ആൻറിബയ�ോട്ടിക്കുകളു
ടെ ദുരുപയ�ോഗം, സാക്ഷ്യപ്പെടുത്തൽ, തമിഴ്നാട്ടിലെയും 
വല്ലാർപാടത്തെയും ആർജിസിഎ സൗകര്യങ്ങൾ, ഹാച്ചറി
കളും ഫാമുകളും എൻറോൾ ചെയ്യൽ എന്നിവയായിരുന്നു. 

പങ്കെടുത്തവർ പുല്ലൂട്ടിലെ ഒരു ശാസ്ത്രീയ ഫാമിലേക്ക് ഒരു 
ഫീൽഡ് സന്ദർശനം നടത്തി, പുത്തൻവേലിക്കരയിലെ കൂട് 
കൃഷി സ്ഥലം സന്ദർശിച്ചു.

പരിശീലന പരിപാടിയുടെ പ്രതികരണമായി, ഒരു പുതിയ 
ഇനമായി ഏഷ്യൻ സീബാസ് കൃഷിക്കായി കർഷകർ മുന്നോട്ട് 
വന്നു. ഉപേക്ഷിക്കപ്പെട്ട ഗ്രാനൈറ്റ് ക്വാറി കുളങ്ങളിലെ ഗിഫ്റ്റ് 
കൃഷി, കൂട് കൃഷി എന്നിവയ്ക്കുള്ള സാങ്കേതിക സഹായത്തി
നായി അവർ എംപിഇഡിഎയെ സമീപിച്ചു. ഏഷ്യൻ സീബാസ്, 
ഗിഫ്റ്റ്, പ�ോംപാന�ോ, ക�ോബിയ തുടങ്ങിയ ഇനങ്ങളുമായി 
അക്വാകൾച്ചർ വൈവിധ്യവത്കരിക്കുന്നതിന് ബാങ്കിംഗ് പ്രേ
ാജക്ട് റിപ്പോർട്ടിനായി കർഷകർ ഇതിനകം തന്നെ എത്തി
ക്കൊണ്ടിരിക്കുകയാണ്. 

എംപിഇഡിഎയുമായി ഫാം എൻറ�ോൾമെൻറിനായി പ�ോ
കാമെന്നും പാടശേഖരം, ഡാമുകൾ, മറ്റ് ജലാശയങ്ങൾ എന്നി
വിടങ്ങളിൽ കൂട് കൃഷി നടത്തുന്നതിന് അനുമതി ലഭിക്കുന്ന
തിന് തദ്ദേശ സ്വയംഭരണ സ്ഥാപനങ്ങളെ സമീപിക്കുമെന്നും 
ട്രെയിനികൾ പരിപാടിയിൽ പങ്കെടുത്ത ഉദ്യോഗസ്ഥർക്ക് 
ഉറപ്പ് നൽകി.

ssh-hn-[y ip-²-P-e-Ir-jn-bnÂ 
]-cn-ioe-\w

പുത്തൻവേലിക്കരയിലെ കൂടുകൃഷി സ്ഥലത്തേക്കുള്ള സന്ദർശനം

പുല്ലൂട്ട് ശുദ്ധജലക്കൃഷി
എംപിഇഡിഎ അസിസ്റ്റന്റ് ഡയറക്ടർ ശ്രീമതി  
എൽസമ്മ ഇത്താക്ക് സദസിനെ സ്വാഗതം ചെയ്യുന്നു
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ക�ൊൽക്കത്തയിലെ എംപിഇഡിഎ റീജി
യണൽ ഡിവിഷൻ ഓഗസ്റ്റ് 31 ന് 
സൗത്ത് 24 പർഗാനാസ് ജില്ലയിലെ 

കക്ദ്വിപ്പിലെ പഴയ ക�ോടതി ഓഡിറ്റോറിയത്തിൽ 'അക്വാകൾ
ച്ചർ ഫാം എൻറ�ോൾമെന്റ്, വൈവിധ്യമാർന്ന അക്വാകൾച്ചർ' 
എന്ന വിഷയത്തിൽ ഒരു കർഷക യ�ോഗം സംഘടിപ്പിച്ചു, 
അവിടെ 102 അക്വാകൾച്ചർ കർഷകർ പങ്കെടുത്തു.

പങ്കെടുത്തവരെ സ്വാഗതം ചെയ്തുക�ൊണ്ട് എംപിഇഡിഎ 
ഡെപ്യൂട്ടി ഡയറക്ടർ ആർച്ചിമാൻ ലാഹിരി, അക്വാ ഫാമിംഗ് 
സമൂഹം മ�ൊത്തത്തിൽ നേരിടുന്ന പ്രശ്‌നങ്ങളും പ്രത്യേകിച്ചും 
കർഷകരുടെ പ്രശ്നങ്ങളും    എടുത്തുപറഞ്ഞു. ബുദ്ധിമുട്ടു
കൾ മറികടക്കുന്നതിനും അദ്ദേഹം ചില നിർദ്ദേശങ്ങൾ നൽകി.

അക്വാകൾച്ചർ ഫാമുകൾ എൻറോൾ ചെയ്യേണ്ടതിന്റെ 
ആവശ്യകതയെക്കുറിച്ച് ഡെപ്യൂട്ടി ഡയറക്ടർ ശ്രീ എസ്.
എസ്. ഷാജി സംസാരിച്ചു.  അക്വാ ഫാമിംഗ് കമ്മ്യൂണിറ്റിയുടെ 
ഉന്നമനത്തിനായി ഫിഷറീസ് വകുപ്പ് നടത്തിയ പ്രവർത്ത
നങ്ങൾ സൗത്ത് 24 പർഗാനാസ് ഫിഷറീസ് അസിസ്റ്റന്റ് 
ഡയറക്ടർ സുമൻ സാഹ സംസാരിച്ചു.  

ഭുവനേശ്വരി സീഫുഡ് ഡയറക്ടർ ശ്രീ. ശ്രീ. കമൽ നായക് 
കൃഷിക്കാര�ോട് എൻറ�ോൾമെന്റ് ഗൗരവമായി എടുക്കണമെ
ന്ന് അഭ്യർത്ഥിച്ചു. നെറ്റ്ഫിഷിന്റെ റീജിയണൽ ക�ോർഡിനേറ്റർ 
ശ്രീ അതനു റേ, മുൻകാലങ്ങളിൽ ഫാം എൻറ�ോൾമെൻറ് 
സമയത്ത് നേരിട്ട പ്രായ�ോഗിക പ്രശ്‌നങ്ങൾ വിവരിക്കുകയും 
അത് മറികടക്കേണ്ടതുണ്ടെന്നു നിർദേശിക്കുകയും ചെയ്തു.

ഉദ്ഘാടന സെഷനെ തുടർന്ന് വിശദമായ സാങ്കേതിക 
സെഷനുണ്ടായിരുന്നു. ആർച്ചിമാൻ ലാഹിരി സെഷനിൽ 
അധ്യക്ഷത വഹിച്ചു. തന്റെ അവതരണത്തിൽ, ല�ോകമെ
മ്പാടുമുള്ള ചെമ്മീന്റെ വിലക്കയറ്റത്തെക്കുറിച്ച് ഇന്ത്യയെയും 
പശ്ചിമ ബംഗാളിനെയും   പ്രത്യേകമായി പരാമർശിച്ചുക�ൊ
ണ്ട് ലാഹിരി സംസാരിച്ചു, ഒപ്പം  കൃഷിയുടെ അവസ്ഥയെയും 
ഫാം എൻറോൾമെന്റിനെക്കുറിച്ചും സംസാരിച്ചു.

ഇതിനെത്തുടർന്ന് നാക്‌സാ ഫീൽഡ് മാനേജർ ശ്രീ. പ്രദീപ് 
മൈറ്റി, 'റ�ോൾ ഓഫ് നാക്‌സ', ''അക്വാകൾച്ചറിലെ വൈവി
ധ്യവൽക്കരണം'' എന്ന വിഷയത്തിൽ ശ്രീ. ജ�ോൺസൺ ഡി 
ക്രൂസ്, സിമ്പിൽ ശ്രീ. ഡി. എക്ക കൃഷിക്കാർക്ക് അവരുടെ 
ഫാമുകൾ എൻറ�ോൾ ചെയ്യേണ്ടതിന്റെ ആവശ്യകതയെക്കുറി
ച്ചും യുഎസ്എ സിംപ് അവതരിപ്പിക്കുന്നതിന്റെ പ്രത്യാഘാത
ങ്ങളെക്കുറിച്ചും ബ�ോധവൽക്കരണത്തെക്കുറിച്ച് പൂർണ്ണമായ 
ആശയം നൽകി.

ഉച്ചഭക്ഷണത്തിന് ശേഷം, കയറ്റുമതിക്കാരെയും കർഷക 
കാഴ്ചപ്പാടുകളെയും അവതരിപ്പിക്കുന്ന ഒരു ഇന്ററാക്ഷൻ 
സെഷൻ സംഘടിപ്പിച്ചു. സാംസ്‌കാരിക സാഹചര്യങ്ങൾ മെ
ച്ചപ്പെടുത്തുന്നതിനും മനസ്സിലാക്കുന്നതിനും സാങ്കേതികവും 
കമ്പോളവുമായി ബന്ധപ്പെട്ട വിവരങ്ങൾ നൽകാൻ കർഷകർ 
എംപിഇഡിഎയ�ോട് അഭ്യർത്ഥിച്ചു. കൃഷിക്കാർ സംതൃപ്തി 
പ്രകടിപ്പിക്കുകയും ഗ്രാമതല യ�ോഗം പതിവായി നടത്തണമെ
ന്ന് ആവശ്യപ്പെടുകയും ചെയ്തു. എംപിഇഡിഎ അസിസ്റ്റന്റ് 
ഡയറക്ടർ ശ്രീ ധീരിത് എക്ക നന്ദി അറിയിച്ചത�ോടെ യ�ോഗം 
അവസാനിച്ചു.

sImÂ-¡-¯-bn-se IÀ-j-I kwK-aw

സൗത്ത് 24 പർഗനാസ് ജില്ല ഫിഷറീസ് ഡയറക്ടർ ശ്രീ സുമൻ സാഹ കർകര�ോടു സംസാരിക്കുന്നു
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കാക്ദ്വീപിലെ കർഷക സംഗമത്തിൽ ഡെപ്യൂട്ടി  
ഡയറക്ടർ ശ്രീ ആർച്ചിമൻ ലാഹ്‌റി സംസാരിക്കുന്നു

കർഷക സംഗമത്തിൽ ശ്രീ എസ്.എസ്. ഷാജി  
പ്രസംഗിക്കുന്നു

ആഗസ്ത് 24 ന് പുർബ മെഡിനിപൂർ ജില്ലയി
ലെ ഖെജുരി -1, കൃഷ്ണനഗർ ഗ്രാമത്തിൽ 
അക്വാകൾച്ചറിൽ നിര�ോധിച്ച ആൻറിബയ�ോ

ട്ടിക്കുകൾ / രാസവസ്തുക്കൾ നിയമവിരുദ്ധമായി ഉപയ�ോ
ഗിക്കുന്നതിനെക്കുറിച്ച് ചെമ്മീൻ കർഷകരിൽ അവബ�ോധം 
സൃഷ്ടിക്കുന്നതിനായി ബ�ോധവൽക്കരണ പരിപാടി നടന്നു.

നാൽപത്തിയ�ൊന്ന് കർഷകർ യ�ോഗത്തിൽ പങ്കെടുത്തു. 
അക്വാകൾച്ചറിൽ ആൻറിബയ�ോട്ടിക്കുകളുടെ ദുരുപയ�ോഗം, 
നിര�ോധിത ആൻറിബയ�ോട്ടിക്കുകളുടെ പട്ടിക, കർഷകരുടെ 
ഉത്തരവാദിത്തം, പരിസ്ഥിതി സൗഹാർദ്ദ സുസ്ഥിര അക്വാ
കൾച്ചർ, അക്വാകൾച്ചറിൽ വൈവിധ്യവത്കരണം, എംപിഇ
ഡിഎയുടെ  സ്‌കീമുകളുടെ പങ്ക്, അക്വാ സ�ൊസൈറ്റികളുടെ 
രൂപീകരണം, ര�ോഗ മാനേജ്‌മെന്റ്, പിഎച്ച്ടി രജിസ്‌ട്രേഷൻ, 
എലിസ ടെസ്റ്റ് എന്നിവ വിഷയങ്ങൾ ഉൾക്കൊള്ളിച്ചായിരു
ന്നു പരിപാടി.

സെഷന് ക�ോണ്ടായി എംപിഇഡിഎ, സബ് റീജിയണൽ 
സെന്റർ ജൂനിയർ ടെക്‌നിക്കൽ ഓഫീസർ ഡ�ോ. ഡെബാഷിഷ് 
റ�ോയ് നേതൃത്വം നൽകി. അക്വാകൾച്ചർ വികസനത്തിനാ
യി എംപിഡിഎയുടെ വിവിധ പ്രൊമ�ോഷണൽ സ്‌കീമുകൾ 
അദ്ദേഹം വിശദീകരിച്ചു. ഇറക്കുമതി ചെയ്ത കടൽ ഭക്ഷ്യവ
സ്തുക്കളിൽ യൂറ�ോപ്യൻ യൂണിയനും അമേരിക്കയും പരിപാ
ലിക്കുന്ന കർശനമായ ഗുണനിലവാരത്തെക്കുറിച്ച് അദ്ദേഹം 
സംസാരിച്ചു.

സമീപകാലത്ത് ചരക്കുകൾ നിരസിച്ചതിനാൽ ഇന്ത്യൻ 
സമുദ്രോൽപ്പന്ന കയറ്റുമതി വ്യാപാരത്തിന് തിരിച്ചടി നേരിട്ടു. 
ഇന്ത്യയുടെ അക്വാകൾച്ചർ ഉൽപ്പന്നങ്ങളുടെ പ്രശസ്തി പുന
രുജ്ജീവിപ്പിക്കുന്നതിന്, ആൻറിബയ�ോട്ടിക് രഹിത ചെമ്മീൻ 
/ സ്‌കാംപി ഉത്പാദിപ്പിക്കേണ്ടതുണ്ട്. അക്വാകൾച്ചർ ഉൽപ്പ
ന്നങ്ങളുടെ അപകടരഹിതമായ കയറ്റുമതി ഉറപ്പാക്കുന്നതിന് 
നിര�ോധിത ആൻറിബയ�ോട്ടിക്കുകള�ോ രാസവസ്തുക്കള�ോ 

നേരിട്ടോ അല്ലാതെയ�ോ ഉപയ�ോഗിക്കാതിരിക്കുന്നതിലൂടെ 
ഉൽപ്പന്നത്തിന്റെ ഗുണനിലവാര ഉറപ്പിന് അദ്ദേഹം ഊന്നൽ 
നൽകി. അക്വാകൾച്ചർ    ഉൽപന്നങ്ങളിലൂടെ  മനുഷ്യ
രിൽ   ആൻറിബയ�ോട്ടിക്കുകളുടെയും ഫാർമക്കോളജിക്കൽ 
ആക്റ്റീവ് വസ്തുക്കളുടെയും ദ�ോഷകരമായ ഫലം അദ്ദേഹം 
വിശദീകരിച്ചു.

അത്തരം പരിപാടികൾ നടത്തുന്നതിന്റെ ഉദ്ദേശ്യം അദ്ദേഹം 
വിശദീകരിച്ചു. ആൻറിബയ�ോട്ടിക്കുകൾ / രാസവസ്തുക്കൾ 
കണ്ടെത്തുന്നതിനായി എംപിഇഡിഎ സ്ഥാപിച്ച എലിസ 
ലബ�ോറട്ടറികൾ ചെമ്മീൻ / സ്‌കാംപി സാമ്പിളുകളുടെ വിള
വെടുപ്പിന് മുമ്പുള്ള പരിശ�ോധനയെക്കുറിച്ച് അദ്ദേഹം പങ്കെ
ടുത്തവര�ോട് പറഞ്ഞു. വിളവെടുപ്പിന് 10 ദിവസം മുമ്പ് ഇത് 
ചെയ്യാം, കൂടാതെ പിഎച്ച്ടി രജിസ്‌ട്രേഷനായി മുന്നോട്ട് 
വരാൻ കർഷകര�ോട് അഭ്യർത്ഥിക്കുകയും ചെയ്തു.

നിര�ോധിച്ച ആൻറിബയ�ോട്ടിക്കുകളുടെയും രാസവസ്തു
ക്കളുടെയും പട്ടിക അദ്ദേഹം വിശദീകരിച്ചു. ചെമ്മീൻ വളർ
ത്തലിൽ അവ ഉപയ�ോഗിക്കരുതെന്ന് നിർദ്ദേശിച്ചു. എലിസ 
ലാബിൽ പരീക്ഷിച്ച് നെഗറ്റീവ് കണ്ടെത്തിയാൽ കയറ്റുമതി
ക്കാർ അവരുടെ ഉൽപ്പന്നം വാങ്ങില്ലെന്ന് അദ്ദേഹം കർഷകർ
ക്ക് മുന്നറിയിപ്പ് നൽകി.

ക്ലസ്റ്റർ അധിഷ്ഠിത അക്വാ ഫാർമേഴ്സ് വെൽഫെയർ 
സ�ൊസൈറ്റികൾ രൂപീകരിക്കാനും സുസ്ഥിര ഉൽപാദനത്തി
നായി ബിഎംപികൾ സ്വീകരിക്കാനും അദ്ദേഹം നിർദ്ദേശിച്ചു. 
വിളവെടുത്ത ഉൽപ്പന്നത്തിന്റെ ട്രേയ്‌സബിലിറ്റിക്കും മികച്ച 
വില ലഭിക്കുന്നതിനുമായി ഫാം എൻറ�ോൾമെന്റിന് അപേക്ഷി
ക്കണമെന്നും അദ്ദേഹം കർഷകര�ോട് അഭ്യർത്ഥിച്ചു.

ര�ോഗരഹിതമായ വിള സുരക്ഷിതമാക്കാൻ മികച്ച മാ
നേജ്‌മെൻറ് രീതികൾ പാലിക്കാൻ അദ്ദേഹം കർഷകരെ 
ഉപദേശിച്ചു. ചെമ്മീൻ കൃഷിയിൽ നിര�ോധിച്ച 20 ആൻറി
ബയ�ോട്ടിക്കുകളുടെയും രാസവസ്തുക്കളുടെയും പട്ടികയും 
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അവശേഷിക്കുന്ന ആൻറിബയ�ോട്ടിക്കുകൾ ഉള്ള ചെമ്മീൻ 
കഴിക്കുമ്പോൾ മനുഷ്യന്റെ ആര�ോഗ്യത്തിന് ഹാനികരമായ 
ഫലവും ഡ�ോ. റ�ോയ് പങ്കുവെച്ചു.

ക്ലസ്റ്റർ അധിഷ്ഠിത ചെമ്മീൻ വളർത്തലിന്റേയും അക്വാ 
സ�ൊസൈറ്റി രൂപീകരണത്തിന്റേയും പ്രയ�ോജനങ്ങൾ 
നാക്‌സാ ഫീൽഡ് മാനേജർ ശ്രീ ബിസ്വാജിത് ഓജ വിശദീ
കരിച്ചു. ചെമ്മീൻ കൃഷിയിൽ അക്വാ സ�ൊസൈറ്റിയും ബി
എംപികളും രൂപീകരിക്കുന്ന രീതി അദ്ദേഹം പരാമർശിച്ചു.

സെഷനുകളിൽ, കർഷകർ എംപിഡിഎ, നാസിഎസ്എ 
ഉദ്യോഗസ്ഥരുമായി സംവദിക്കുകയും ചർച്ച ചെയ്യുകയും 

ജല ഗുണനിലവാര പരിപാലനം, ര�ോഗം കൈകാര്യം ചെയ്യൽ, 
ഉൽപന്ന വൈവിധ്യവത്കരണം തുടങ്ങിയ വിഷയങ്ങളിൽ 
അവരുടെ സംശയങ്ങൾ നീക്കുകയും ചെയ്തു. പങ്കെടുത്തവർ
ക്ക് ബംഗാളി ഭാഷയിൽ അച്ചടിച്ച ആൻറിബയ�ോട്ടിക്കുകളുടെ 
ദുരുപയ�ോഗത്തെക്കുറിച്ചുള്ള അനുബന്ധ സാഹിത്യങ്ങൾ 
വിതരണം ചെയ്തു.

അക്വാകൾച്ചറിൽ നിര�ോധിത ആൻറിബയ�ോട്ടിക്കുകൾ 
ഉപയ�ോഗിക്കുന്നതിനെതിരായ ബ�ോധവൽക്കരണ പരിപാ
ടിയുടെ സമാനമായ ഒരു സെഷൻ അതേ ദിവസം തന്നെ 
പുർബ മെഡിനിപൂർ ജില്ലയിലെ ബജ്ബാജിയ ഗ്രാമത്തിലും 
നാ്ൽപതിലധികം കർഷകർ പങ്കെടുത്തു.

ImÀ-hm-dnÂ t_m-[-h-Â¡-c-W ]-cn-]m-Sn-IÄ

നിര�ോധിത ആൻറിബയ�ോട്ടിക്കുകളുടെ അവശി
ഷ്ടം ഉള്ളതിനാൽ ഇന്ത്യൻ അക്വാകൾച്ചർ 
ചെമ്മീനുകളുടെ ചരക്കുകൾ നിരസിച്ചതിനെ
ത്തുടർന്ന്, കർഷകരിൽ അവബ�ോധം വ്യാ

പിപ്പിക്കുന്നതിനുള്ള പ്രചാരണ പ്രവർത്തനങ്ങൾ വിവിധ 
സ്ഥലങ്ങളിൽ നടന്നു.

ഈ സെഷനുകൾ കർഷകരെ സാഹചര്യത്തെക്കുറിച്ച് 
കൂടുതൽ ബ�ോധവാന്മാരാക്കുന്നതിനും നിര�ോധിത ആന്റി
ബയ�ോട്ടിക്കുകളുടെ ഉപയ�ോഗം ഒഴിവാക്കുന്നതിനും മികച്ച 
മാനേജ്‌മെന്റ് രീതികൾ പാലിക്കുന്നതിനുമാണ് നടന്നത്. എം
പിഇഡിഎ, സബ് റീജിയണൽ ഡിവിഷൻ, കാർവാർ വിവിധ 
കാർഷിക ഗ്രാമങ്ങളിൽ ആന്റിബയ�ോട്ടിക്കുകൾ ദുരുപയ�ോഗം 
ചെയ്യുന്നതിനെ കുറിച്ച് അത്തരം ഏഴ് പ്രാചരണ പരിപാടികൾ 
സംഘടിപ്പിച്ചു. ജൂൺ മുതൽ സെപ്റ്റംബർ വരെ ഹാർവാഡ, 
മക്കേരി, കനസ്ഗിരി, അങ്കോല, കുംത, ഹൽദിപൂർ തുടങ്ങിയ 
സ്ഥലങ്ങളിലായിരുന്നു പരിപാടി. 

വിദേശ വിപണികളിൽ പ്രത്യേകിച്ചും യുഎസ്, യൂറ�ോ
പ്യൻ യൂണിയൻ, ജപ്പാൻ എന്നിവിടങ്ങളിൽ നിര�ോധിത 
ആൻറിബയ�ോട്ടിക്കുകളുടെ അവശിഷ്ടത്തിന്റെ സാന്നിധ്യം 
പ്രശ്നങ്ങൾ സൃഷ്ടിക്കുകയും ഇറക്കുമതിക്കാരെയും ഉപ
ഭ�ോക്താക്കളെയും എങ്ങനെ ബാധിക്കുന്നുവെന്ന് ഡെപ്യൂട്ടി 

ഡയറക്ടർ ശ്രീ വിജയകുമാർ യരഗൽ വിശദീകരിച്ചു. പരി
സ്ഥിതി സൗഹാർദ്ദപരവും സുസ്ഥിരവുമായ ചെമ്മീൻ കൃഷി, 
ബയ�ോസെക്യൂരിറ്റി എന്നിവയെക്കുറിച്ച് അദ്ദേഹം വിശദീ
കരിച്ചു. എംപിഇഡിഎയുടെ എൻറ�ോൾമെന്റ് നടപടിക്രമം, 
പ്രീ ഹാർവെസ്റ്റ് ടെസ്റ്റിന്റെ (പിഎച്ച്ടി) പ്രാധാന്യം, അക്വാ
കൾച്ചറിൽ ആൻറിബയ�ോട്ടിക്കുകൾ ഉപയ�ോഗിക്കരുതെന്ന് 
അദ്ദേഹം ഉപദേശിച്ചു.

ജൂനിയർ ടെക്‌നിക്കൽ ഓഫീസർ ശ്രീ ഗുരുസാമി റാമർ, 
അക്വാകൾച്ചറിലെ മികച്ച മാനേജ്‌മെന്റ് പ്രാക്ടീസ് (ബിഎംപി) 
എന്ന ആശയം വിശദീകരിച്ചു, കയറ്റുമതിക്കായി ആൻറിബ
യ�ോട്ടിക് രഹിത ചെമ്മീൻ ഉൽപാദിപ്പിക്കുന്നതിന് ബിഎംപി
കൾ ഫലപ്രദമായി നടപ്പാക്കുന്നതിന് അക്വാ ക്ലബ് അല്ലെ
ങ്കിൽ സ�ൊസൈറ്റി രൂപീകരിക്കാൻ കർഷകരെ പ്രേരിപ്പിച്ചു. 
ചെമ്മീൻ സാമ്പിളുകൾക്കായുള്ള ദേശീയ അവശിഷ്ട നിയ
ന്ത്രണ പദ്ധതി (എൻആർസിപി), ആൻറിബയ�ോട്ടിക്കുകളുടെ 
ഉപയ�ോഗം ഒഴിവാക്കാനുള്ള കർഷകന്റെ ഉത്തരവാദിത്തം, 
കാർഷിക നിരീക്ഷണ പരിപാടി എന്നിവയെക്കുറിച്ച് ജൂനിയർ 
ടെക്നിക്കൽ ഓഫീസർ ശ്രീ ശേശേന്ദ്ര എം. ഷിര�ോദ്കർ സം
സാരിച്ചു. പ്രചാരണ വേളയിൽ പങ്കെടുത്തവർക്ക് അക്വാകൾ
ച്ചർ ഫാമുകളിൽ ആൻറിബയ�ോട്ടിക്കുകൾ ദുരുപയ�ോഗം 
ചെയ്യുന്നതിനെക്കുറിച്ചുള്ള ലഘുലേഖ നൽകി. 116 കർ
ഷകർ പങ്കെടുത്തു. 
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അക്വാകൾച്ചറിൽ നിര�ോധിച്ച ആൻറിബയ�ോട്ടി
ക്കുകൾ ഉപയ�ോഗിക്കുന്നതിനെതിരെ ഭീമവര
ത്തിലെ എംപിഇഡിഎയുടെ സബ് റീജിയണൽ 

ഡിവിഷൻ ഒരു ഏകദിന ബ�ോധവൽക്കരണ പരിപാടി സംഘടി
പ്പിച്ചു. ഫാം എൻറ�ോൾമെന്റ് കാർഡിന്റെ വിതരണവും നടന്നു. 
ആഗസ്റ്റ് 20 ന് ആന്ധ്രാപ്രദേശിലെ കിഴക്കൻ ഗ�ോദാവരി ജില്ല
യിലെ ഉപ്പലഗുപ്തം ഗ്രാമത്തിലാണ് യ�ോഗം നടന്നത്‌. 

പരിപാടിയിൽ 36 കർഷകരും ഉദ്യോഗസ്ഥരും പങ്കെടുത്തു. 
എംപിഇഡിഎ ഭീമവരം ജൂനിയർ ടെക്‌നിക്കൽ ഓഫീസർ ശ്രീ 
കെ. രാമഞ്ജനേലു സ്വാഗതം പറഞ്ഞു പരിപാടിയുടെ ലക്ഷ്യ
ത്തെക്കുറിച്ച് വിശദീകരിച്ചു. യുഎസ്എ സിംപ് അവതരിപ്പിക്കു
ന്നതിനെക്കുറിച്ചും അദ്ദേഹം വിശദീകരിച്ചു. ട്രേയ്‌സബിലിറ്റി
ക്കായി പ�ോണ്ട് ഡാറ്റാ രജിസ്റ്റർ സൂക്ഷിക്കാൻ കർഷകര�ോട് 
അഭ്യർത്ഥിച്ചു.

ജില്ലാ പരിഷത്ത് ടെറിട്ടോറിയൽ നിയ�ോജകമണ്ഡലം ശ്രീ 
ഡി. വെങ്കട ലക്ഷ്മി നാരായണൻ എല്ലാ കർഷകര�ോടും എം
പിഇഡിഎയിൽ ഉടൻ എൻറോൾ ചെയ്യണമെന്ന്‌ അഭ്യർത്ഥി
ക്കുകയും കൃഷിയിൽ നിര�ോധിത ആൻറിബയ�ോട്ടിക്കുകൾ ഉപ

യ�ോഗിക്കുന്നതിനെതിരെ ജാഗ്രത പാലിക്കണമെന്നും പറഞ്ഞു. 
രജിസ്റ്റർ ചെയ്ത ഹാച്ചറികളിൽ നിന്ന് വിത്ത് ക�ൊണ്ടുവരണ
മെന്നും അദ്ദേഹം കർഷകര�ോട് അഭ്യർത്ഥിച്ചു. ചെമ്മീൻ കയറ്റു
മതി മെച്ചപ്പെടുത്തുന്നതിനായി എംപിഇഡിഎയിൽ എൻറോൾ 
ചെയ്യുന്ന  കർഷകരെക്കുറിച്ച് ആന്ധ്രയിലെ ഫിഷറീസ് ഡെവ
ലപ്മെന്റ് ഓഫീസർ ചൈന വെങ്കട റാവു പറഞ്ഞു.

പരിപാടിയുടെ അവസാനം നടന്ന സംവേദനാത്മക 
സെഷനിൽ കർഷകർ ഈ വിഷയത്തിൽ അവരുടെ സംശയ
ങ്ങൾ നീക്കി. മണ്ഡൽ പാരിസാദ് വികസന ഓഫീസർ ചക്രധാര 
റാവു, ജില്ലാ പരിഷത്ത് ടെറിട്ടോറിയൽ മണ്ഡലം ഡി. വെങ്കട 
ലക്ഷ്മി നാരായണൻ, സി.എച്ച്. ഫിഷറീസ് ഡെവലപ്മെന്റ് 
ഓഫീസർ ചൈന വെങ്കട റാവു ഫാം എൻറ�ോൾമെന്റ് കാർ
ഡുകൾ വിതരണം ചെയ്തു.

കിഴക്കൻ ഗ�ോദാവരി ജില്ലയിലെ ഉപ്പലഗുപ്തം മണ്ഡലത്തി
ലെ മൾട്ടിപ്പിൾ എക്സ്റ്റൻഷൻ അസിസ്റ്റന്റ് ശ്രീ ബാലകൃഷ്ണ 
നന്ദി അറിയിച്ചുക�ൊണ്ടാണ് പരിപാടി സമാപിച്ചത്.പങ്കെടു
ത്തവർക്ക് ''കാർഷിക വ്യവസ്ഥയിൽ ആന്റിബയ�ോട്ടിക് ഇല്ല'' 
എന്ന സന്ദേശം നൽകി.

t_m-[-hÂ¡-c-W ]-cn-]m-Sn  
`o-a-hmc-¯v

പശ്ചിമ ബംഗാളിലെ ശാസ്ത്ര അക്വാകൾച്ചറിന്റെ 
കേന്ദ്രമായ ക�ോണ്ടായിൽ ജൂൺ 22 ന് ഒരു പങ്കാ
ളികളുടെ സംഗമം നടന്നു. കയറ്റുമതി ചരക്കുക

ളിലെ ട്രേയ്‌സബിലിറ്റി ആവശ്യകതകൾ നിർബന്ധമാകുന്ന
തിനെക്കുറിച്ചും എംപിഇഡിഎ ആരംഭിച്ച എൻറ�ോൾമെന്റ് 
പ്രോഗ്രാമിനെക്കുറിച്ചും പങ്കാളികളെ ബ�ോധവാന്മാരാക്കി.  

AIzm^mw F³tdmÄ-saâ v  
]-¦m-fn-I-fp-sS tbm-Kw

എംപിഇഡിഎ ക�ൊൽക്കത്ത റീജിനൽ ഡിവിഷൻ ഡെപ്യൂട്ടി ഡയറക്ടർ ശ്രീ ആർച്ചിമാൻ ലാഹ്‌റി  
എൻറ�ോൾമെന്റ് പങ്കാളികളുടെ യ�ോഗത്തിൽ പ്രസംഗിക്കുന്നു
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50 ലധികം പേർ സംഗമത്തിൽ പങ്കെടുത്തു. പിഎച്ച്ടിയു
മ�ൊത്ത് യൂറ�ോപ്യൻ യൂണിയനിലേക്കുള്ള കയറ്റുമതിക്ക് 
നിർബന്ധിത ആവശ്യകതകളില�ൊന്നാണ് കണ്ടെത്തൽ 
(ട്രേസെബിലിറ്റി). സിമ്പിനു കീഴിൽ യുഎസ്എയിലേക്കു 
കയറ്റുമതിക്കായുള്ള ചെമ്മീനെ  ഉൾപ്പെടുത്തിക്കൊണ്ട്, ആ 
രാജ്യത്തിന്റെ കയറ്റുമതി താൽപ്പര്യം സംരക്ഷിക്കുന്നതിനുള്ള 
ആത്യന്തിക ആവശ്യകതയായി കണ്ടെത്തൽ മാറി. 

ക�ോണ്ടായിയിലെ സബ് റീജിയണൽ ഡിവിഷനിലെ 
ജെടിഒ ഡ�ോ. ദേബാഷിഷ് റ�ോയ് പങ്കെടുത്തവരെ സ്വാഗതം 
ചെയ്യുകയും സമുദ്രവിഭവത്തിൽ ട്രേയ്‌സബിലിറ്റിയുടെ പ്രാ
ധാന്യത്തെക്കുറിച്ച് പറയുകയും ചെയ്തു. ക�ൊൽക്കത്ത റീ
ജിയണൽ ഡിവിഷൻ എംപിഇഡിഎ ഡെപ്യൂട്ടി ഡയറക്ടർ 
ശ്രീ ആർച്ചിമാൻ ലാഹിരി സെമിനാർ ഉദ്ഘാടനം ചെയ്തു. 
അക്വാകൾച്ചർ വ്യവസായം ഇപ്പോൾ നേരിടുന്ന പ്രശ്‌നങ്ങ
ളെക്കുറിച്ച് വിശദീകരിച്ചു. കിഴക്കൻ മെഡിനിപൂർ ജില്ലയിലെ 
അക്വാ ഫാമുകളുടെ സിഎഎ രജിസ്‌ട്രേഷന്റെ സ്ഥിതിവിവ
രക്കണക്കുകൾ ഈസ്റ്റ് മെഡിനിപൂർ ജില്ലയിലെ ഫിഷറീസ് 
വകുപ്പ് അസിസ്റ്റന്റ് ഡയറക്ടർ ശ്രീ രാംകൃഷ്ണ സർദാർ 
അവതരിപ്പിച്ചു.

ആഗ�ോളതലത്തിൽ ചെമ്മീൻ വില കുറയാൻ കാരണ
മായ കാരണങ്ങളെക്കുറിച്ച് ആർച്ചിമാൻ ലാഹിരി പിന്നീട് 
വിശദീകരിച്ചു. ശുദ്ധജല ഉൽപ്പന്നങ്ങളുടെ ട്രേയ്‌സബിലിറ്റി
യെക്കുറിച്ചും അദ്ദേഹം വിശദീകരിച്ചു. എംപിഇഡിഎ ഏറ്റെ
ടുത്ത ഫാം എൻറോൾമെന്റിനെപ്പറ്റി വിശദമായ വിവരണം 
അദ്ദേഹം നൽകി. രാജ്യങ്ങൾ ഇറക്കുമതി ചെയ്യുന്നതിലൂടെ 
ശുദ്ധജല ഉൽപന്നങ്ങളിൽ ആൻറിബയ�ോട്ടിക്കുകൾ കണ്ടെ
ത്തിയതിനെത്തുടർന്ന് കണ്ടെയ്‌നറുകൾ നിരസിക്കുന്നതിനെ
ക്കുറിച്ചും അദ്ദേഹം സംസാരിച്ചു. സജീവവും വിപുലവുമായ 
പങ്കാളിത്തത്തിലൂടെ എൻറ�ോൾമെന്റ് ഡ്രൈവ് ഒരു വലിയ വി
ജയമാക്കാൻ അദ്ദേഹം പങ്കെടുത്ത എല്ലാവരേയും ആഹ്വാനം 
ചെയ്യുകയും അക്വാകൾച്ചർ എൻറ�ോൾമെന്റ് കാർഡിന്റെ ഒരു 
മാതൃക പ്രദർശിപ്പിക്കുകയും ചെയ്തു.

സദസ്സ് ഒന്നടങ്കം സജീവ ചർച്ചയിൽ പങ്കാളികളായി. ഈ 
വ്യവസായത്തിൽ ഉപയ�ോഗിക്കുന്ന രാസവസ്തുക്കൾ, മറ്റുൽ
പ്പന്നങ്ങൾ, മത്സ്യതീറ്റി തുടങ്ങിയവയുടെ ഉൽപാദകരെയും 

വിതരണക്കാരെയും പദ്ധതിയിൽ ചേർക്കേണ്ടതിന്റെ ആവ
ശ്യകതയെ കുറിച്ച് നിർദേശം ഉയർന്നു. ചർച്ചയ്ക്ക് വിഷയ
മായ മറ്റൊരു പ്രധാന കാര്യം നിലവാരം കുറഞ്ഞ ചെമ്മീൻ 
വിത്തുകളും അവ പ്രവർത്തിക്കുന്ന ഹാച്ചറികളും സംബ
ന്ധിച്ചായിരുന്നു. സിആർസെഡിന് പുറത്തുള്ള ഫാമുകളെ 
നിയന്ത്രിക്കാനുള്ള നടപടി സ്വീകരിക്കണം എന്ന ആവശ്യമു
യർന്നു. നിയന്ത്രണമില്ലാത്തതു ക�ൊണ്ട് വിവിധ ഘട്ടങ്ങളിൽ 
ബാങ്കുളിൽ നിന്നു ലഭിക്കേണ്ട വായ്പകളും മറ്റും ലഭിക്കാത്ത 
സാഹചര്യമുണ്ടാകുന്നതായും ചൂണ്ടിക്കാട്ടി. 

മീറ്റിംഗിൽ പങ്കെടുത്തവരിൽ നിന്ന് ഫാം എൻറോൾ
മെന്റ്‌ സംബന്ധിച്ച് നല്ല പ്രതികരണം സൃഷ്ടിച്ചു. ക�ൊൽ
ക്കത്ത റീജിയണൽ ഡിവിഷൻ അസി. ഡയറക്ടർ  
ശ്രീ. ജ�ോൺസൺ നന്ദി പറഞ്ഞു.

ആഗ�ോളതലത്തിൽ 
ചെമ്മീൻ വില കുറയാൻ 
കാരണമായ കാരണങ്ങ
ളെക്കുറിച്ച് എംപിഇഡിഎ 
ക�ൊൽക്കത്ത റീജിനൽ 
ഡിവിഷൻ ഡെപ്യൂട്ടി  
ഡയറക്ടർ ശ്രീ ആർച്ചി
മാൻ ലാഹിരി  
വിശദീകരിച്ചു. ശുദ്ധജല 
ഉൽപ്പന്നങ്ങളുടെ   
കണ്ടെത്തലിനെക്കുറിച്ചും  
അദ്ദേഹം വിശദീകരിച്ചു. 
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തീരദേശ, സമുദ്ര വൈവിധ്യങ്ങൾ സംരക്ഷിക്കുക, 
സംരക്ഷണ ബന്ധത്തിലൂടെ തീരദേശ സമൂഹങ്ങ
ളുടെ ഉപജീവനമാർഗ്ഗം മെച്ചപ്പെടുത്തുക എന്നിവ 

ലക്ഷ്യമിട്ടാണ് മാംഗ്രൂവ്‌, മറൈൻ ബയ�ോ ഡൈവേഴ്സിറ്റി 
കൺസർവേഷൻ (മാംഗ്രൂവ്‌ ഫൗണ്ടേഷൻ എന്നറിയപ്പെടു
ന്നത്) മഹാരാഷ്ട്ര സർക്കാരിന്റെ വനം വകുപ്പിന്റെ മാംഗ്രൂവ്‌ 
സെല്ലിന് കീഴിൽ സ്ഥാപിതമായത്. ഇതിന്റെ ഉദ്ദേശം തീരദേശ 
പരിപാലനവും, ജൈവ വൈവിധ്യം സംരക്ഷിക്കുന്നതിന�ൊപ്പം 
തീരദേശ വാസികളുടെ ജീവന�ോപാധി പരിപാലനത്തിലൂടെ
യും പ്രകൃതി സൗഹാർദ്ദ ഇടപെടലുകളിലൂടെയും മെച്ചപ്പെടു
ത്തുക എന്നുള്ളതാണ്.

തീരദേശ സമൂഹങ്ങൾക്കുള്ള ഉപജീവന പദ്ധതിയുടെ 
ഭാഗമായി, പ്രത്യേകിച്ചും പരമ്പരാഗത മത്സ്യത്തൊഴിലാളികൾ
ക്കായി, മാംഗ്രൂവ്‌ (ചെളി) ഞണ്ട്‌ കൃഷിയിലൂടെയുള്ള    സ്റ്റോ
ക്ക് മെച്ചപ്പെടുത്തൽ പദ്ധതിയെക്കുറിച്ചുള്ള ഒരു പൈലറ്റ്  
പ്രോജക്റ്റ് സിന്ധുദുർഗിൽ യുഎൻഡിപി - ജിഎഫ് പ്രോ
ജക്ടിന് കീഴിൽ എംപിഡിഎ - ആർജിസിഎയുടെ പിന്തു
ണയ�ോടെ ആരംഭിച്ചു. തീരദേശ സമൂഹങ്ങളുടെ ഉപജീവ
നമാർഗ്ഗവും ഉപജീവനമാർഗ്ഗവും മെച്ചപ്പെടുത്തുന്നതിനുള്ള 
ഒരു ദീർഘകാല സംരംഭമെന്ന നിലയിൽ, മഹാരാഷ്ട്രയിലെ 
എല്ലാ തീരദേശ ജില്ലകളിലും കണ്ടൽ (ചെളി) ഞണ്ട് കൃഷി 
പ്രോത്സാഹിപ്പിക്കുന്നതിലൂടെ മാംഗ്രൂവ്‌ ഫൗണ്ടേഷൻ ഈ 
സംരംഭം കൂടുതൽ തീരുമാനിച്ചു. സിന്ധുദുർഗിലെ വിജയ
കരമായ ഇടപെടലിനുശേഷം ഞണ്ടിന്റെ (മാംഗ്രൂവ്‌) പെൻ 
കൃഷിയിൽ നിന്ന് പ്രോത്സാഹജനകമായ ഫലങ്ങൾ ലഭിച്ചു. 
കണ്ടൽക്കാടുകളിലെ സുസ്ഥിര കണ്ടൽ ഞണ്ട് അക്വാകൾ
ച്ചർ പ്രവർത്തനങ്ങളിലൂടെ മഹാരാഷ്ട്രയിലെ തീരദേശ ജി

ല്ലകളിലെ പരമ്പരാഗത മത്സ്യത്തൊഴിലാളി സമൂഹങ്ങളുടെ 
ഉപജീവനമാർഗ്ഗം മെച്ചപ്പെടുത്തുക, നൈപുണ്യവികസനം, 
കണ്ടൽ ഞണ്ട് ഉൽപാദനം വർദ്ധിപ്പിക്കുക എന്നിവയിലൂടെ 
പെന്നുകളിലെ കണ്ടൽ ഞണ്ട് കൃഷിയെക്കുറിച്ച് പരിചയം / 
അടിസ്ഥാന അറിവ് നേടുക എന്നിവയായിരുന്നു ഈ പരി
പാടിയുടെ ലക്ഷ്യങ്ങൾ. കണ്ടൽ സംരക്ഷണത്തോട�ൊപ്പം 
കണ്ടൽ ഞണ്ടുകളുടെ പെൻ കൾച്ചറിലൂടെയും നഴ്‌സറി വളർ
ത്തലിലൂടെ ഞണ്ട് ഇൻസ്റ്റാറുകളുടെ അതിജീവന നിരക്ക് 
മെച്ചപ്പെടുത്തുന്നതിനും ഈ പരിപാടി ലക്ഷ്യമിടുന്നു.

അനുയ�ോജ്യമായ ‌
സൈറ്റുകളിൽ സാധ്യത

ക�ൊങ്കൺ ഫിഷറീസ് കർമപദ്ധതിയുടെ ഭാഗമായി എം
പിഇഡിഎ മാംഗ്രൂവ്‌ ഫൗണ്ടേഷന്റെ ഏക�ോപനത്തോടെ 
മഹാരാഷ്ട്രയിലെ തീരദേശ ജില്ലകളിലെ തിരഞ്ഞെടുത്ത 
ഗ്രാമങ്ങളിലെ സൈറ്റുകളുടെ സർവേ ഏറ്റെടുത്തു. അതനു
സരിച്ച്, ആദ്യ ഘട്ടമെന്ന നിലയിൽ, പെൻ സൈറ്റുകളിലെ 
അനുയ�ോജ്യതയെയും സാധ്യതയെയും കുറിച്ചുള്ള വിവിധ 
മാനദണ്ഡങ്ങൾ കണക്കിലെടുത്ത് എംപിഇഡിഎ വിശദമായ 
സർവേ ഏറ്റെടുക്കുകയും മ�ൊത്തം 14.05 ഹെക്ടർ വിസ്തൃ
തിയുള്ള 18 പുതിയ സൈറ്റുകളിൽ അന്തിമരൂപം നൽകുക
യും ചെയ്തു. 21 സൈറ്റുകളിൽ തിരിച്ചറിഞ്ഞു. സിന്ധുദുർഗ് 
ജില്ലയിൽ നിലവിലുള്ള 3.80 ഏക്കറിൽ നാല് സ്ഥലങ്ങൾ 
ഇതിൽ ഉൾപ്പെടുന്നു. അതുപ�ോലെ തന്നെ 11 സൈറ്റുകൾ 
സർവേയിൽ 17.50 ഏക്കറും 9 സൈറ്റുകൾ 14.50 ഏക്കർ 
വിസ്തൃതിയുമുള്ള രത്നഗിരി ജില്ലയിലാണ്.

നഴ്‌സറി വളർത്തലും ‌
പ്രീ ഗ്രോട്ട് സംസ്‌കാരവും

ആർജിസിഎ മാംഗ്രൂവ്‌ ക്രാബ് ഹാച്ചറി, ത�ോഡുവായ്, 
സിർക്കാലി, തമിഴ്നാട് എന്നിവിടങ്ങളിൽ നിന്ന് ലഭിച്ച 2 ബാ
ച്ചുകളിലായി 80,000 ക്രാബ് ഇൻസ്റ്റാറുകൾ സംഭരിച്ചാണ് 
നഴ്‌സറി വളർത്തലും പ്രീ ഗ്രോ ഔട്ട് കൃഷിയും ആരംഭിച്ചത്. 
സിന്ധുദുർഗിലെ നിവിറ്റി വില്ലേജിൽ പ്രീ ഗ്രോട്ട് കൃഷിക്കാ
യും  മാറ്റി, രത്നഗിരിയിലെ പരതവാനിലെ ഉപ്പുവെള്ള ഫാമിൽ 
രണ്ടാം ബാച്ച് നഴ്‌സറി വളർത്തൽ വിജയകരമായി പുര�ോഗ
മിക്കുന്നു. നഴ്‌സറി വളർത്തലിൽ സ്വാശ്രയസംഘാംഗങ്ങളെ 
പ്രച�ോദിപ്പിക്കുന്നതിനായി, ഒരു ഗ്രൂപ്പ് അംഗങ്ങൾ ക്രാബ് ഇൻ
സ്റ്റാറുകൾ / ക്രാബ്ലെറ്റുകൾ വളർത്തുന്നതിൽ ഏർപ്പെടുന്നു.

റെസിഡൻഷ്യൽ പരിശീലനം
നിർദ്ദേശിച്ച 300 ഗ്രൂപ്പ് അംഗങ്ങളിൽ സിന്ധുദുർഗ്, രത്നഗി

രി ജില്ലകളിൽ നിന്നുള്ള 200 ഗുണഭ�ോക്താക്കൾ ആദ്യ ഘട്ട 
പരിശീലന പരിപാടിയിൽ താൽപര്യം പ്രകടിപ്പിച്ചു. ആദ്യ ഘട്ട
ത്തിൽ പരിശീലനത്തിനായി നിർദ്ദേശിച്ച 87 പേർ, രത്നഗിരി, 
സിന്ധുദുർഗ് ജില്ലകളിലെ തിരഞ്ഞെടുത്ത ഗ്രാമങ്ങളിൽ നി

I-@Â R@v h-fÀ¯Â  
]cn-io-e-\ ]-cn-]m-Sn

തീരദേശ, സമുദ്ര  
വൈവിധ്യങ്ങൾ സംര
ക്ഷിക്കുക, സംരക്ഷണ 
ബന്ധത്തിലൂടെ തീരദേശ 
സമൂഹങ്ങളുടെ ഉപജീവന
മാർഗ്ഗം മെച്ചപ്പെടുത്തുക 
എന്നിവ ലക്ഷ്യമിട്ടാണ് 
മംഗ�്റോവ്, മറൈൻ  
ബയ�ോ ഡൈവേഴ്സിറ്റി 
കൺസർവേഷൻ മഹാ
രാഷ്ട്ര സർക്കാരിന്റെ 
മംഗ�്റോവ് സെല്ലിന് 
കീഴിൽ സ്ഥാപിതമായത്. 
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രത്‌നഗിനി ഫിഷറീസ്‌ കോളേജിൽ കണ്ടൽ ഞണ്ടു  പരിശീലനം  
രത്‌നഗിരി സബ്‌ റീജിയണൽ ഓഫീസ്‌ ഡെപ്യൂട്ടി ഡയറക്ടർ 

ഡ�ോ. ടി.ആർ. ജിബിൻകുമാർ ഉദ്‌ഘാടനം ചെയ്യുന്നു

പരിശീലനാർത്ഥികൾ താരാമുമ്രിയിലുള്ള കണ്ടൽ ഞണ്ടു 
പെൻകൃഷി സന്ദർശിച്ചപ്പോൾ

രത്‌നഗിരിയിലെ കണ്ടൽ ഞണ്ട്‌  
നേഴ്‌സറിയുടെ ദൃശ്യം

ന്നുള്ള 77 സ്വാശ്രയ അംഗങ്ങളെയും 
പ്രോജക്ട് അസ�ോസിയേറ്റുകളെയും 
ഉപജീവന വിദഗ്ധരെയും തിരഞ്ഞെ
ടുത്തു. രത്നഗിരിയിലെ ഷിർഗാവിലെ 
ക�ോളേജ് ഓഫ് ഫിഷറീസിലെ പരി
ശീലന സമുച്ചയത്തിൽ പരിശീലനം 
നൽകി. പരിശീലനത്തിൽ 2 ദിവസ
ത്തെ സൈദ്ധാന്തിക ക്ലാസുകളും 2 
ദിവസത്തെ ഫീൽഡ് സന്ദർശനങ്ങളും 
ഉൾപ്പെടുന്നു.

രത്നഗിരിയിലെ സബ് റീജിയണൽ 
ഡിവിഷൻ എംപിഇഡിഎ ഡെപ്യൂട്ടി 
ഡയറക്ടർ ഡ�ോ. ടി. ആർ. ജിബിൻ
കുമാർ ഒൗപചാരികമായി ഉദ്ഘാട
നം ചെയ്തു. രത്നഗിരിയിലെ COF, 
ഫിഷറീസ് എഞ്ചിനീയറിംഗ് വിഭാഗം 
മേധാവി ഡ�ോ. ആശിഷ് മ�ൊഹിതെ, 
പരിശീലനത്തിന്റെ പ്രാധാന്യ
ത്തെക്കുറിച്ച് സംസാരിക്കുകയും 
മത്സ്യത്തൊഴിലാളികളുടെ ക്ഷേമ
ത്തിനായി പരിശീലനം സംഘടിപ്പിക്കു
ന്നതിന് മുൻകൈയെടുക്കുന്നതിന് 
എംപിഇഡിഎയെ സഹായിക്കുകയും 
ചെയ്തു. പൻവേലിലെ റീജിയണൽ 
ഡിവിഷൻ അസിസ്റ്റന്റ് ഡയറക്ടർ 
എസ്. പാണ്ടിരാജൻ സന്നിഹിതനാ
യിരുന്നു.

കടൽ ഞണ്ടിന്റെ ജീവശാസ്ത്ര
ത്തെക്കുറിച്ചുള്ള അവതരണത്തിലൂ
ടെ പരിശീലകർക്ക് അടിസ്ഥാന വിവ
രങ്ങൾ നൽകി, സ്‌കില്ല സെറേറ്റിന്റെ 
ഇനം തിരിച്ചറിയൽ, അടിസ്ഥാന 
സൗകര്യങ്ങളും ഹാച്ചറി പ്രവർത്ത
നത്തെക്കുറിച്ചുള്ള ആശയങ്ങൾ, 
സൈറ്റ് തിരഞ്ഞെടുക്കുന്നതിനുള്ള 
മാനദണ്ഡങ്ങൾ, നഴ്‌സറി വളർത്തൽ, 
പ്രീ ഗ്രോ ഔ ട്ട്, പെൻ കൾച്ചർ ഉൾ
പ്പെടെയുള്ള കണ്ടൽ ഞണ്ട് അക്വാ
കൾച്ചറിനുള്ള അടിസ്ഥാന സൗകര്യ
ങ്ങൾ, ഗതാഗതം,  പൊരുത്തപ്പെടൽ, 
സംഭരണം, തീറ്റക്രമം , ചെക്ക് ട്രേക
ളിലെ നിരീക്ഷണം, വിപണന വലു
പ്പമുള്ള ഞണ്ടുകളുടെ വളർച്ചയുടെ 
സാമ്പിൾ, വിലയിരുത്തൽ, ഞണ്ട് തടി
പ്പിക്കൽ, ഓപ്ഷനുകൾ, അടിസ്ഥാന 
സൗ കര്യങ്ങൾ ഉൾപ്പെടെയുള്ള 
സ�ോഫ്റ്റ് ഷെൽ ക്രാബ് ഉത്പാദനം, 
വിളവെടുപ്പ്, ഗതാഗതം, ഞണ്ടുകളു
ടെ വിപണനം, കണ്ടൽ ക്രാബ് അക്വാ
കൾച്ചറിന്റെ സാമ്പത്തിക, ബിസിനസ് 
ഓപ്ഷനുകൾ. ടെക്‌നിക്കൽ ഓഫീ
സർമാരായ പനവേൽ, രത്നഗിരി 
മേഖലാ / സബ് റീജിയണൽ സെ
ന്ററുകളിലെ ഫാക്കൽറ്റി അംഗങ്ങൾ 
സാങ്കേതിക സെഷനുകൾക്ക് 
നേതൃത്വം നൽകി.

കടൽ ഞണ്ട്‌ (സില്ല സെറേറ്റ)  
വിപണനത്തിന്‌ തയ്യാറായത്‌
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വിവിധ കാരണങ്ങളാൽ വാനാമേ ചെമ്മീൻ കൃഷി 
നഷ്ത്തിലേക്ക് കലാശിക്കുന്നു. ഡബ്ല്യുഎസ്എ
സ്‌വി, റണ്ണിങ് മ�ോർട്ടാലിറ്റി സിൻഡ്രം, വൈറ്റ് 

ഫേയ്‌സസ് സിൻട്രം തുടങ്ങിയവയാണ് വാനാമേ ചെമ്മീനു
കൾ നേരിടുന്നതെന്നാണ് വിലയിരുത്തൽ. കാര്യമായ നഷ്ടം 
നേരിടുന്നതു ക�ൊണ്ട് കർഷകർ ബ്ലാക്ക് ടൈഗർ ചെമ്മീൻ 
കൃഷിയിലേക്ക് മാറുന്നുണ്ട്. കർണാടകയുടെ തീരമേഖലക
ളിലെ ഉൽപാദന കുറവിന് മറ്റൊരു കാരണം കർഷകർക്കു 
ലഭിക്കുന്ന കുറഞ്ഞ വിലയാണ്. 

അക്വാകൾച്ചർ വ്യവസായത്തിലെ പ്രശ്‌നങ്ങൾ മനസിലാ
ക്കുന്നതിനും കർഷകരെ പ്രോത്സാഹിപ്പിക്കുന്നതിനും പുതിയ 
സബ്‌സിഡി മാർഗ്ഗനിർദ്ദേശങ്ങളെക്കുറിച്ച് അവരെ ബ�ോധവാ
ന്മാരാക്കുന്നതിനുമായി ആഗസ്ത് 23 ന് കുംതയിലെ ഹ�ോട്ടൽ 
വൈഭവ് എന്ന സ്ഥലത്ത് പരിസ്ഥിതി സൗഹൃദ സുസ്ഥിര 
അക്വാകൾച്ചർ, വൈവിധ്യവൽക്കരണം എന്നിവയെക്കുറിച്ച് 
കർഷകരുടെ സംഗമം  എംപിഇഡിഎയുടെ സബ് റീജിയണൽ 
ഡിവിഷൻ സംഘടിപ്പിച്ചു. കുംതയിലെ ലയൺസ് ക്ലബുമായി 
സഹകരിച്ചാണ് പരിപാടി സംഘടിപ്പിച്ചത്, ഇതിൽ 90 പേർ 
പങ്കെടുത്തു.

കുംത, ഹ�ൊന്നാവാർ നിയ�ോജകമണ്ഡലം ലെജിസ്ലേറ്റീവ് 
അസംബ്ലി അംഗം ശ്രീ. ദിനാർ കെ. എൺപതുകളിൽ ചെമ്മീൻ 
കർഷകനായിരുന്ന ശ്രീ. ഷെട്ടി അക്വാകൾച്ചറിനെക്കുറിച്ച് 
ശരിയായ കാഴ്ചപ്പാട് നൽകി. ചെമ്മീൻ കൃഷി ലാഭകരമായ 
ബിസിനസാണെങ്കിലും പെട്ടെന്നുള്ള വരുമാനവും ശരിയായ 
ആസൂത്രണവും മാനേജ്‌മെൻറ് നൈപുണ്യവും ആവശ്യമാ
ണെന്നും അദ്ദേഹം കൂട്ടിച്ചേർത്തു. 

എംപിഇഡിഎയുടെ സഹായം ചെമ്മീൻ കർഷകരെ 
സഹായിക്കും, പക്ഷേ കർഷകർ തന്നെ മികച്ച മാനേജ്‌മെൻ
റ് രീതികൾ പാലിക്കേണ്ടതുണ്ട്. കർഷകരുടെ പ്രശ്നങ്ങൾ 
പരിഹരിക്കാൻ ആത്മാർത്ഥമായി ശ്രമിക്കുമെന്ന് അദ്ദേഹം 
കർഷകർക്ക് ഉറപ്പ് നൽകി.

എംപിഇഡിഎ ഡെപ്യൂട്ടി ഡയറക്ടർ ശ്രീ വിജയ്കുമാർ 
യരഗൽ അതിഥികളെയും കർഷകരെയും സ്വാഗതം ചെയ്യുക
യും കർണാടകയിലെ അക്വാകൾച്ചർ സാധ്യതകളെക്കുറിച്ച് 

സംസാരിക്കുകയും എൽ. വണ്ണാമൈ, ബയ�ോസെക്യൂരിറ്റി, 
ആർഎഎസ്, ബയ�ോഫ്‌ല�ോക്ക് സംവിധാനങ്ങൾ എന്നിവയെ
ക്കുറിച്ച് സംസാരിച്ചു. അക്വാകൾച്ചർ ഫാമുകളിൽ നിര�ോധിത 
ആൻറിബയ�ോട്ടിക്കുകൾ ഉപയ�ോഗിക്കരുതെന്ന് അദ്ദേഹം  
ഊന്നിപ്പറഞ്ഞു. എൻറ�ോൾമെന്റിന്റെയും ജിപിഎസിന്റെയും 
പ്രാധാന്യം വിശദീകരിച്ചു.

കാർവറിലെ ഫിഷറീസ് ഡെപ്യൂട്ടി ഡയറക്ടർ ശ്രീ വെങ്ക
ട്ടരാമ ഹെഗ്ഡെ ബാലൻസ് ഇക്കോ സിസ്റ്റത്തിന്റെ പ്രാധാ
ന്യവും ഉത്തരവാദിത്തമുള്ള ചെമ്മീൻ വളർത്തലും എടുത്തു
പറഞ്ഞു. മികച്ച മാനേജ്‌മെൻറ് രീതികൾ പിന്തുടരണമെന്ന് 
അദ്ദേഹം വാദിക്കുകയും സംസ്ഥാന ഫിഷറീസ് സബ്‌സിഡി 
പദ്ധതിയെക്കുറിച്ച് സംസാരിക്കുകയും ചെയ്തു.

കുംതയിലെ ലയൺസ് ക്ലബ് സെക്രട്ടറിയും പ്രദേശത്തെ 
ഒരു പ്രധാന ചെമ്മീൻ കർഷകനുമായ ശ്രീ. വിഷ്ണു ബാ
റ്റ്ജർ, കുറഞ്ഞ വിൽപ്പന വില, ഉയർന്ന തീറ്റച്ചെലവ്, ഉയർന്ന 
വൈദ്യുത താരിഫ്, തുടർച്ചയായ ര�ോഗം എന്നിവ പ�ോലുള്ള 
നിരവധി പ്രശ്‌നങ്ങളെക്കുറിച്ച് സംസാരിച്ചു. 

ബാങ്ക് വായ്പ ലഭിക്കുന്നതിനുള്ള നടപടിക്രമങ്ങൾ സിൻ
ഡിക്കേറ്റ് ബാങ്ക് ചീഫ് ഡിസ്ട്രിക്ട് ലീഡ് മാനേജർ ശ്രീ പി.എം.
പിഞ്ചാർ വിശദീകരിച്ചു. റീ-ഫിനാൻസിംഗിനായി ബാങ്കുകൾ
ക്കും നബാർഡിനും നിർദ്ദേശം സമർപ്പിക്കാൻ കാർഷിക സമൂ
ഹത്തോട് അഭ്യർത്ഥിച്ചു.

കർണാടക സർവകലാശാലയിലെ മുൻ മറൈൻ ബയ�ോളജി 
പ്രൊഫസർ ശ്രീ ജി.വി. നായിക്, ഹ�ൊന്നവാർ ശ്രവതി അക്വാ
കൾച്ചർ ഫാമേഴ്‌സ് സ�ൊസൈറ്റി പ്രസിഡന്റ് ശ്രീ. ഗണേശ് 
ഹെബ്ബാർ,  കർഷകനും  കുംത സിൻഡ്‌ ആർസെറ്റി ഡയറക്ടറു
മായ ശ്രീ പൂജാരി എന്നിവരും  മത്സ്യ തീറ്റി ഉൽപാദകർ, ഇൻപുട് 
സപ്ലൈയേഴ്‌സ് എന്നിവരും യ�ോഗത്തിൽ പ്രസംഗിച്ചു. അക്വാ
കൾച്ചറിലെ സാധാരണ പ്രശ്‌നങ്ങൾ മറികടക്കാനുമുള്ള സാ
ങ്കേതിക വിദ്യകൾ  അവതരിപ്പിച്ചു. തുടർന്നുള്ള ചർച്ചയിൽ 
വിവിധ വിഷയങ്ങളെക്കുറിച്ചുള്ള   ച�ോദ്യങ്ങൾക്ക് ഉത്തരം നൽ
കുകയും നിർദ്ദേശങ്ങൾ ശ്രദ്ധിക്കുകയും ചെയ്തു. കാർവാർ  
എംപിഇഡിഎ ജൂനിയർ ടെക്‌നിക്കൽ ഓഫീസർ  
ശ്രീ ജി. റാമർ നന്ദി പറഞ്ഞു. 

kpØn-c sN-½o³ Ir-jn-bp-am-bn  
_-Ô-s¸-« IÀ-j-I kwK-aw

എംഎൽഎ ശ്രീ. ദിൻകർ ഷെട്ടി കർഷകര�ോട് സംസാരിക്കുന്നു
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ചെന്നൈ ഐസിഎആർ-സിബയും ഗുജറാ
ത്ത് ഫിഷറീസ് ഡിപ്പാർട്ട്മെന്റും തമ്മിൽ 
സെപ്റ്റംബർ 5 ന് ധാരണാപത്രം ഒപ്പുവ

ച്ചു. ഗുജറാത്തിലെ ഉപ്പുവെള്ള അക്വാകൾച്ചറിന്റെ സുസ്ഥിര 
വികസനത്തിനായിട്ടായിരുന്നു ഇത്. ചെന്നൈയിലെ ഐസി
എആർ-സിബയിലെ ഡ�ോ. കെ.കെ. വിജയനും ഗുജറാത്ത് 
ഫിഷറീസ് കമ്മിഷണർ ശ്രീ. മുഹമ്മദ് സാഹിദ് ഐഎഎസ് 

എന്നിവർ ഗുജറാത്ത് സർക്കാരിന്റെ കൃഷി, ഗ്രാമീണ 
വികസനം, ഫിഷറീസ്, മൃഗ സംരക്ഷണ വകുപ്പ് മന്ത്രി ശ്രീ. 
ആർ.സി. ഫാൽഡുവിന്റെ സാന്നിധ്യത്തിലാണ് ധാരണപത്ര 
ഒപ്പുവച്ചത്. 

1600 കില�ോമീറ്റർ തീരപ്രദേശത്ത് വ്യാപിച്ചുകിടക്കുന്ന 
വലിയ ജലസ്രോതസ്സുകളുള്ള ഗുജറാത്തിന് ഉപ്പുവെള്ള ജല 
അക്വാകൾച്ചറിലൂടെ മത്സ്യ ഉൽപാദനത്തിൽ ഗണ്യമായ 
പുര�ോഗതി കൈവരിക്കാനാകുമെന്ന് ചെന്നൈ ഐസിആർ
-സിബ ഡയറക്ടർ ഡ�ോ. കെ. കെ. വിജയൻ പറഞ്ഞു.

വിത്ത്, തീറ്റ സാങ്കേതികവിദ്യകളുമായി ചെമ്മീൻ കൃഷി, 
കൂട് കൃഷി എന്നിവ പ്രോത്സാഹിപ്പിക്കുന്നതിന് ഇതിനകം 
സംസ്ഥാനവുമായി സഹകരിച്ച് സിബ പ്രവർത്തിക്കുന്നു. 
ഉപ്പുവെള്ളത്തിന് മത്സ്യ ഉൽപാദനം, വരുമാനം, ത�ൊഴിൽ 
എന്നിവയ്‌ക്കൊപ്പം ഇതര ഉപജീവന മാർഗ്ഗങ്ങൾ നൽകാൻ 
കഴിയും. ഈ ധാരണാപത്രത്തിലൂടെ, നവസരിയിലെ മാ
റ്റ്വാഡ് വില്ലേജിലെ ഫിഷറീസ് വകുപ്പുമായി സഹകരിച്ച്  
സിബാ കൃഷി ആരംഭിക്കും. സിബയുടെ നവസാരി ഗുജറാ
ത്ത് റിസർച്ച് സെന്റർ (എൻജിആർസി), (ഏഷ്യൻ സീബാസ്, 
മിൽക്ക് ഫിഷ്, റെഡ് സ്നാപ്പർ, ഗ്രേ മുള്ളറ്റ്, ചെമ്മീൻ, ഞണ്ട് 
മുതലായവയിൽ ഗവേഷണം, പരിശീലനം,  പ്രദർശനം  എന്നി
വയിൽ  ഏർപ്പെടുന്നു.

ഉചിതമായ ഉപ്പുവെള്ള ജല അക്വാകൾച്ചർ ഉൽപാദന 
സംവിധാനങ്ങളും സംസ്ഥാനത്തിന് അനുയ�ോജ്യമായ 
സ്ഥല നിർദ്ദിഷ്ട കാർഷിക രീതികളും വികസിപ്പിച്ചുക�ൊണ്ട്  
അക്വാകൾച്ചറിനുള്ള സാധ്യതകൾ ഉപയ�ോഗപ്പെടുത്തു
ന്നതിന് ഈ പങ്കാളിത്തം സഹായിക്കും. നവസാരിയിലെ  
ഐസിഎആർ-സിബ എൻജിആർസിയിലെ സയന്റിസ്റ്റും 
ഓഫീസറുമായ ശ്രീ. പങ്കജ് എ. പാട്ടീൽ, ഫിഷറീസ് ഡെ
പ്യൂട്ടി ഡയറക്ടർ കെ. ആർ. പതാനി എന്നിവർ പരിപാടി 
ഏക�ോപിപ്പിച്ചു.

കടപ്പാട്: ഐസിഎആർ-സിബ

ചെന്നൈ ഐസിഎആർ
-സിബയും ഗുജറാത്ത് 
ഫിഷറീസ് ഡിപ്പാർട്ട്മെന്റും 
തമ്മിൽ ധാരണാപത്രം 
ഒപ്പുവച്ചു. ഉചിതമായ 
ഉപ്പുവെള്ള ജല അക്വാ
കൾച്ചർ ഉൽപാദന സം
വിധാനങ്ങളും സംസ്ഥാന
ത്തിന് അനുയ�ോജ്യമായ 
സ്ഥല നിർദ്ദിഷ്ട കാർഷിക 
രീതികളും വികസിപ്പിച്ചു
ക�ൊണ്ട് അക്വാകൾച്ചറിനു
ള്ള സാധ്യതകൾ ഉപയ�ോ
ഗപ്പെടുത്തുന്നതിന് ഈ 
പങ്കാളിത്തം സഹായിക്കും.

\yqkv kvs]{Îw

KpPdm¯v ^njdokpambn [mcWm-]{Xw
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\yqkv kvs]{Îw

ഹൈദരാബാദിലെ ദേശീയ ഫിഷറീസ് ഡവല
പ്‌മെൻറ് ബ�ോർഡ് സ്‌പ�ോൺസർ ചെയ്ത 

''മത്സ്യത്തിന്റെ പ്രീ-പ്രോസസ്സിംഗ്, ഡ്രൈയിംഗ്'' എന്ന വിഷയ
ത്തിൽ ഒരു നൈപുണ്യ വികസന പരിപാടി (എസ്ഡിപി) സെ
പ്റ്റംബർ 4 മുതൽ 6 വരെ ഐസിഎആർ-സിഫ്റ്റിൽ നടന്നു. 
പരിശീലന പരിപാടിയിൽ 25 പേർ പങ്കെടുത്തു. അവരിൽ 17 
പേർ മണ്ണുത്തിയിലെ കേരള ഇൻസ്റ്റിറ്റ്യൂട്ട് ഫ�ോർ ല�ോക്കൽ 
അഡ്മിനിസ്‌ട്രേഷന്റെ (കില) -  വിപുലീകരണ പരിശീലന 
കേന്ദ്രത്തിന് കീഴിലുള്ള പരിശീലന സംഘടനയിൽ അംഗ

ങ്ങളാണ്. ബാക്കിയുള്ളവർ സ�ോളാർ ഫിഷ് ഡ്രൈയിംഗിൽ 
താൽപ്പര്യമുള്ള സംരംഭകരായിരുന്നു.

 ഐസിഎആർ-സിഫ്റ്റ് ഡയറക്ടർ ഡ�ോ. രവിശങ്കർ 
സി.എൻ ആണ് പരിപാടി ഉദ്ഘാടനം ചെയ്തത്. പ്രിൻസി
പ്പൽ സയന്റിസ്റ്റും ന�ോഡൽ ഓഫീസറുമായ ഡ�ോ. എ.കെ. 
മ�ൊഹന്തിയും എസ്ഡിപി ക�ോഴ്സ് ഡയറക്ടറുമായ ഡ�ോ. 
മന�ോജ് പി. സാമുവൽ, മണ്ണുത്തി കിലയിലെ ഉദ്യോഗസ്ഥർ, 
ഡിവിഷൻ മേധാവികൾ, ഐസിഎആർ-സിഫ്റ്റിന്റെ ഉദ്യോ
ഗസ്ഥർ തുടങ്ങിയവരും പങ്കെടുത്തു.

പ്രീ-പ്രോസസ്സിംഗ്, ഉണക്കൽ, ഗുണനിലവാരം വിലയിരു
ത്തൽ, ഉണങ്ങിയ മത്സ്യങ്ങളുടെ പാക്കേജിംഗ്, മത്സ്യബന്ധന 
മാലിന്യ നിർമാർജനം എന്നിവയുമായി ബന്ധപ്പെട്ട മേഖലക
ളാണ് പരിശീലന പരിപാടിയിൽ ഉൾപ്പെട്ടത്. സിഐഎഫ്ടി 
വികസിപ്പിച്ച സാങ്കേതികവിദ്യകളുടെ അഗ്രി-ബിസിനസ് 
ഇൻകുബേഷൻ പ്രക്രിയ സന്ദർശിക്കാനും പരിചയപ്പെടാനും 
പങ്കെടുക്കുന്നവർക്ക് അവസരം നൽകി. 

ഐസിഎആർ-സിഐഎഫ്ടി  ഇൻകുബേറ്റിയുടെ ഉടമ
സ്ഥതയിലുള്ള ചമ്പക്കരയിലെ ഉണങ്ങിയ മത്സ്യ മാർക്കറ്റി
ലേക്ക് ഒരു സന്ദർശനം ക്രമീകരിച്ചു.  ഐസിഎആർ-സിഐ
എഫ്ടി സ�ോളാർ ഡ്രയറുകളുടെ നിർമ്മാതാക്കളുടെയും 
സ�ോളാർ ഫിഷ് ഡ്രയർ സ്ഥാപിക്കാൻ താൽപ്പര്യമുള്ളവരു
ടെയും എംപാനൽഡ് ലിസ്റ്റുമായി ഒരു ബിസിനസ് ടൂ 
ബിസിനസ് സംഗമവും നടത്തി.

കടപ്പാട് : സിഐഎഫ്ടി
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ഉദ്ഘാടന വേദിയിൽ ഡ�ോ. എ.കെ. മ�ൊഹന്തി, ഡ�ോ. രവിശങ്കർ സി.എൻ., ഡ�ോ. റെനിൽ,  
ഡ�ോ. മന�ോജ് പി. സാമുവേൽ തുടങ്ങിയവർ

പ്രീ-പ്രോസസ്സിംഗ്,  
ഉണക്കൽ, ഗുണനിലവാരം 
വിലയിരുത്തൽ, ഉണങ്ങിയ 
മത്സ്യങ്ങളുടെ പാക്കേജിം
ഗ്, മത്സ്യബന്ധന മാലിന്യ 
നിർമാർജനം എന്നിവയു
മായി ബന്ധപ്പെട്ട മേഖലക
ളാണ് പരിശീലന  
പരിപാടിയിൽ ഉൾപ്പെട്ടത്
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ഗുജറാത്തിലെ ഗിർ സ�ോംനാഥ് ജില്ലയിലെ ഒരു 
തീരദേശ നഗരമാണ് വെരാവൽ. ഗുജറാത്തിലെ തീ
രപ്രദേശങ്ങളായ വെരാവൽ പ�ോലുള്ള പ്രാദേശിക 

ജനസംഖ്യയുടെ വലിയ�ൊരു ഭാഗമാണ് മത്സ്യത്തൊഴിലാളി 
സമൂഹമായ 'ഖാർവ'. മത്സ്യബന്ധനം എല്ലായ്‌പ്പോഴും വെരാ
വലിലെ പ്രധാന വ്യവസായമാണ്, അതിൽ ഖാർവകളുടെ 
പങ്ക്‌ വളരെ വലുതാണ്‌. ഗുജറാത്തിലെ പിന്നോക്ക വിഭാഗ
ങ്ങളില�ൊന്നായ ഖാർവ മത്സ്യത്തൊഴിലാളികൾ പ്രാദേശിക 
വിപണികളിൽ പുതിയ മത്സ്യ വിൽപ്പന, ചെമ്മീൻ ത�ൊലിക്കൽ, 
മത്സ്യം ഉണക്കൽ, സമുദ്രോത്പന്ന കയറ്റുമതി യൂണിറ്റുകളിൽ 
പ്രീ-പ്രോസസ്സിംഗ്, പ്രോസസ്സിംഗ് പ്രവർത്തനങ്ങൾ എന്നിവ
യിൽ ഏർപ്പെട്ടിട്ടുണ്ട്. വെരാവലിൽ മത്സ്യം പച്ചയ്ക്കും   ഉണ
ങ്ങിയ  രീതിയിലും ആഭ്യന്തര വിപണിയിൽ ഈ സ്ത്രീകൾ 
വിൽക്കുന്നു. മത്സ്യവുമായി ബന്ധപ്പെട്ട മറ്റ് മൈക്രോ എന്റർ
പ്രൈസുകളുണ്ട്, മൂല്യവർദ്ധിത ഉൽപന്നങ്ങളായ അച്ചാർ, 
ഫിഷ് ബ�ോൾ, കട്ട്‌ലറ്റ്, ഫിഷ് സമ�ോസ തുടങ്ങിയവ.

ഐസിഎആർ-സിഐഎഫ്ടി‌
ഇടപെടൽ

മത്സ്യം വളരെ പെട്ടെന്ന് നശിച്ചു പ�ോകാവുന്ന ഒരു ഉൽപന്ന
മാണ്. ചെലവ് കുറഞ്ഞതും കാര്യക്ഷമവുമായ രീതിയിൽ ഉപ
യ�ോഗപ്പെടുത്തണമെങ്കിൽ ശരിയായ കൈകാര്യം ചെയ്യലും 
സംസ്‌കരണവും വിതരണവും ആവശ്യമാണ്. മികച്ച ലാഭ
ത്തിനായി മത്സ്യബന്ധന വിഭവങ്ങൾ നന്നായി വിനിയ�ോ
ഗിക്കുന്നതിന് സാങ്കേതിക ഇടപെടലുകൾ ആവശ്യമാണ്. 
മത്സ്യബന്ധന ഉൽപന്നങ്ങളുടെ വിപണനം വിപുലീകരിക്കു
ന്നതിനുള്ള ഒരു ഓപ്ഷനാണ് ഉൽപന്ന വൈവിധ്യവൽക്ക
രണം. വലിയ മുതൽമുടക്ക് കൂടാതെ വിവിധ മൂല്യവർദ്ധിത 
ഉൽപ്പന്നങ്ങൾ മത്സ്യത്തിൽ നിന്ന് തയ്യാറാക്കാം. ഇത്തരത്തി
ലുള്ള ഉൽപ്പന്നങ്ങളുടെ ആവശ്യം വളരെ വലുതാണെങ്കിലും, 
മത്സ്യത്തൊഴിലാളികൾ മൂല്യവർദ്ധിത മത്സ്യബന്ധന ഉൽപന്ന
ങ്ങളുടെ സംരംഭകത്വത്തിലേക്ക് കൂടുതൽ കടക്കുന്നില്ല, കഴി
വുകളുടെയും വിപണന അവസരങ്ങളുടെയും അഭാവമുണ്ട്.  
വെരാവൽ റിസർച്ച് സെന്റർ ഓഫ് ഐസിഎആർ-സിഐഎ
ഫ്ടി (സെൻട്രൽ ഇൻസ്റ്റിറ്റ്യൂട്ട് ഓഫ് ഫിഷറീസ് ടെക്‌ന�ോളജി) 
ഖാർവ മത്സ്യത്തൊഴിലാളികൾക്ക് സാങ്കേതിക അറിവ് നൽകി. 
മത്സ്യ, മത്സ്യബന്ധന ഉൽപന്നങ്ങളുടെ മൂല്യവർദ്ധനവ് സംബ
ന്ധിച്ച് ജൂലൈ 24 ന് ആരംഭിച്ച പരിശീലന പരിപാടികളിൽ 
ആദ്യത്തേത്. ഗുജറാത്തിൽ നിന്നുള്ള മത്സ്യത്തൊഴിലാളികൾ 
/ വനിതാ മത്സ്യത്തൊഴിലാളികൾ, ചെറുകിട സംരംഭകർ എന്നി
വരുൾപ്പെടെ 25 പേർ പരിശീലന പരിപാടികളിൽ പങ്കെടുത്തു.

മത്സ്യത്തൊഴിലാളികൾക്ക് ബർഗർ, സമ�ോസ, കട്ട്‌ലറ്റ്, 
അച്ചാർ, 'ബ�ോൾസ്', 'ഫിംഗർസ്' തുടങ്ങിയ വ്യത്യസ്ത മൂല്യ
വർദ്ധിത ഉൽപ്പന്നങ്ങളെക്കുറിച്ച് പരിശീലനം നൽകി. വിവി
ധതരം മത്സ്യ ഉൽപന്നങ്ങൾ തയ്യാറാക്കുന്നതിനുള്ള സ്ത്രീ
കളുടെ കഴിവ് മെച്ചപ്പെടുത്തുന്നതിനാണ് മൂന്ന് ദിവസത്തെ 
പരിപാടി രൂപകൽപ്പന ചെയ്തത്. ഉപഭ�ോക്തൃ ആകർഷ
ണം വർദ്ധിപ്പിക്കുകയും മത്സ്യത്തൊഴിലാളി സമൂഹത്തിലെ 

വളർന്നുവരുന്ന വനിതാ  സംരംഭകരുടെ    വരുമാനം വർദ്ധി
പ്പിക്കാനും അവരുടെ ഉപജീവനമാർഗം മെച്ചപ്പെടുത്താനും 
പ്രാപ്തരാക്കുക എന്നതാണ്‌ ലക്ഷ്യം.

ഐസിഎആർ - സിഐഎഫ്ടി‌
 ഇടപെടലിന്റെ സ്വാധീനം

ഐസിഎആർ - സിഐഎഫ്ടി സംഘടിപ്പിക്കുന്ന പതിവ് 
പരിശീലന പരിപാടികളുടെ ഫലമായി സ്ത്രീകൾക്ക് കുറഞ്ഞ 
ചെലവിൽ ഉയർന്ന മൂല്യമുള്ള മത്സ്യ അനുബന്ധ ഉൽപന്ന
ങ്ങൾ ഉൽപാദിപ്പിക്കാൻ കഴിഞ്ഞു, അത് വരുമാനം വർദ്ധിപ്പി
ക്കും. ഗുജറാത്തിൽ അടുത്തിടെ നടന്ന ച�ോർവാഡ് മേളയിൽ 
ഐഐസിആർ-സിഐഎഫ്ടി പരിശീലനം നേടിയ 'സാഗർ 
മാന്തൻ മച്ച്മാർ ഉഠൻ മണ്ഡൽ' എന്ന ഗ്രൂപ്പിലെ 25 സ്ത്രീകൾ 
പങ്കെടുത്തു.

 സെപ്റ്റംബർ എട്ടിന് മുതൽ മൂന്ന് ദിവസത്തെ മേളയിൽ 
കടൽ വിഭവങ്ങൾ വിൽക്കുന്നതിലൂടെ ലാഭം  നേടി. മേളയിൽ 
നേടിയ ലാഭം ഗിർ-സ�ോംനാഥ് ജില്ലാ കളക്ടർ ശ്രീ അജയ് 
പ്രകാശ്, ഐഎഎസ്-സിഫ്റ്റിന്റെ വെരാവൽ റിസർച്ച് സെ
ന്ററിൽ സെപ്റ്റംബർ 19 ന് വനിതാ സംരംഭകരെ അഭിനന്ദി
ക്കുന്നതിനായി സംഘടിപ്പിച്ച പരിപാടിയിൽ അംഗങ്ങൾക്ക് 
വിതരണം ചെയ്തു. ച�ോർവാഡ് മേളയിലെ വിജയത്തിന്റെ 
സൂചനയായി, ഗിർ-സ�ോംനാഥ് ജില്ലയിലും പരിസരത്തും സമാ
നമായ മേളകളിലും ഉത്സവങ്ങളിലും പങ്കെടുക്കാൻ ഗ്രൂപ്പ് 
ഒരുങ്ങുന്നു. സീഫുഡ് ലഘുഭക്ഷണങ്ങളുടെ ഹ�ോം ഡെലിവ
റിക്ക് പുറമേ മത്സ്യം അടിസ്ഥാനമാക്കിയുള്ള മൂല്യവർദ്ധിത 
ഉൽപ്പന്നങ്ങൾ വിൽക്കുന്നതിനായി അവർ ഉടൻ തന്നെ 
വെരാവലിൽ ഒരു സ്റ്റാൾ തുറക്കും.

-സിഐഎഫ്ടി

h\nXm kwcw`IXz hnIk\¯nsâ  

KpPdm¯nÂ \n¶pÅ hnPbKmY

ഗുജറാത്തിലെ തീരദേശ 
നഗരമാണ് വെരാവൽ. 
മത്സ്യബന്ധനം എല്ലാ
യ്‌പ്പോഴും വെരാവലിലെ 
പ്രധാന വ്യവസായമാണ്. 
ഖാർവ മത്സ്യത്തൊഴിലാ
ളികളിൽ പെടുന്നവരാണ്‌ 
പ്രാദേശിക വിപണിക
ളിൽ ഏറ്റവും കൂടുതൽ 
സ്വാധീനം ചെലുത്തുന്നത്‌.
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കരം ചന്ദ് ഥാപ്പർ (കെസിടി) ഗ്രൂപ്പ് ചെന്നൈ
യിലെ ഐസിഎആർ-സിഐബിഎയു
മായി സഹകരിച്ച് ആന്ധ്രാപ്രദേശിലെ 

പശ്ചിമ ഗ�ോദാവരി ജില്ലയിലെ ഭീമവരത്തിൽ കമ്മ്യൂ
ണിറ്റി ഡവലപ്‌മെന്റ് സെന്റർ ഫ�ോർ ലേണിംഗ്, ലൈവ്ലി
ഹുഡ് ആൻഡ് റിസർച്ച് (സിഡിസി-എൽഎൽആർ) 
സ്ഥാപിച്ചു. കർഷകരുടെ കമ്മ്യൂണിറ്റി സെന്ററും 
അത്യാധുനിക അക്വാകൾച്ചർ ഡയഗ്‌ന�ോസ്റ്റിക് 
ലബ�ോറട്ടറിയും സെപ്റ്റംബർ 12 ന് സിഐബിഎ 
ഡയറക്ടർ ഡ�ോ. കെ കെ വിജയൻ ഉദ്ഘാടനം 
ചെയ്തു. ആന്ധ്രാപ്രദേശ് ഫിഷറീസ് വകുപ്പ് അഡീ
ഷണൽ ഡയറക്ടർ ശ്രീ പി. ക�ോട്ടീശ്വര റാവു, വാട്ടർ
ബേസ് ലിമിറ്റഡ് (ടിഡബ്ല്യുഎൽ) സിഇഒ രാമകാന്ത് 
വി. അകുല, കെസിടി ഗ്രൂപ്പ് സിഎസ്ആർ മേധാവി 
ശ്രീമതി ഷ�ോമശ്രീ ഡേ എന്നിവർ സന്നിഹിതരായി
രുന്നു. നിരവധി കർഷകരും ശാസ്ത്രജ്ഞരും ഉദ്യോ
ഗസ്ഥരും വിതരണക്കാരും മറ്റ് പങ്കാളികളും ഉദ്ഘാ
ടനത്തിന് സാക്ഷ്യം വഹിച്ചു. 

കെസിടി സബ്സിഡി നൽകുന്ന ഈ പങ്കാളിത്തം 
കാർഷിക സമൂഹത്തിന് മിതമായ നിരക്കിൽ ഗുണ
നിലവാരമുള്ള ഡയഗ്‌ന�ോസ്റ്റിക് സേവനങ്ങൾ ലഭ്യ
മാക്കുകയാണ് പദ്ധതിയുടെ ലക്ഷ്യമെന്ന് സ്വാഗത 
പ്രസംഗത്തിൽ ശ്രീമതി ഷ�ോമശ്രീ ഡേ പറഞ്ഞു. 
ആന്ധ്രാപ്രദേശിലെ അക്വാകൾച്ചർ ഹബ്ബുകളില�ൊ
ന്നായ ഭീമവരത്തിൽ ലാബ് സ്ഥാപിച്ചതിന് ആന്ധ്ര
യിലെ ഫിഷറീസ് അഡീഷണൽ ഡയറക്ടർ പി. 
ക�ോട്ടീശ്വര റാവു നന്ദി പറഞ്ഞു.

ഡയഗ്‌ന�ോസ്റ്റിക് ലാബുകളുടെ സഹായത്തോ
ടെ ര�ോഗനിർണമാണ് അക്വാകൾച്ചറിലെ ഏറ്റവും 
പ്രധാനം. ലാബിന് സ്റ്റാൻഡേർഡ് ഓപ്പറേറ്റിംഗ് പ്രേ
ാട്ടോക്കോളുകളും ന�ോവൽ ഡയഗ്‌ന�ോസ്റ്റിക്‌സും 
നൽകുന്നതിൽ സിഐബിഎയുടെ പങ്ക് അദ്ദേഹം 
വിലമതിക്കുകയും കർഷകർക്ക് ഗുണനിലവാരമുള്ള 
ഡയഗ്‌ന�ോസ്റ്റിക് സേവനങ്ങൾ എത്തിക്കുന്നതിൽ 
ക�ോർപ്പറേറ്റ് ഗവേഷണ പങ്കാളിത്ത മാതൃകയെ പ്ര
ശംസിക്കുകയും ചെയ്തു. 

വാണിജ്യ താല്പര്യമില്ലാതെ അക്വാ കർഷകരെ 
സേവിക്കാനുള്ള സ്വാഭാവിക സഖ്യമാണ് സിബ
യുമായുള്ള തന്ത്രപരമായ പങ്കാളിത്തം. അടുത്ത 
ലാബ് ഗുജറാത്തിൽ സ്ഥാപിക്കും. അതിനുശേഷം 

പശ്ചിമ ബംഗാളിലും സമാന സൗകര്യം ലഭ്യമാക്കും. 
സുസ്ഥിര ഉൽപാദനത്തിനായി തങ്ങളുടെ കൃഷിസ്ഥ
ലങ്ങൾ കാര്യക്ഷമമായി കൈകാര്യം ചെയ്യാൻ ഈ 
ഡയഗ്‌ന�ോസ്റ്റിക് സേവന കേന്ദ്രം ഉപയ�ോഗപ്പെടു
ത്തണമെന്ന് അദ്ദേഹം കർഷകര�ോട് ആവശ്യപ്പെട്ടു.

ഡബ്ല്യുഎസ്എസ്‌വി, ഇഎച്ച്പി എന്നിവ സ്‌ക്രീൻ 
ചെയ്യുന്നതിനുള്ള ചെലവ് കുറഞ്ഞ തത്സമയ 
പിസിആർ കിറ്റുകൾ പ�ോലുള്ള ന�ോവൽ ഡയഗ്‌ന�ോ
സ്റ്റിക്‌സ് ഗുണനിലവാര ഫലങ്ങൾ ഈ ലാബിൽ ലഭ്യ
മാകുമെന്ന് ഉദ്ഘാടന പ്രസംഗത്തിൽ ഡ�ോ. കെ.കെ. 
വിജയൻ അഭിപ്രായപ്പെട്ടു. ഗവേഷണ സ്ഥാപനങ്ങ
ളും അവരുമായി ബന്ധപ്പെട്ടു നിൽക്കുന്ന കർഷകരും 
തമ്മിലുള്ള അന്തരം കുറയ്ക്കുന്നതിന് ഏറ്റവും അനു
യ�ോജ്യമായ മാതൃകയാണിത്.

കൃഷിക്കാരെ സമീപിച്ച് ഐസിടി മാർഗങ്ങളിലൂടെ 
അവരുമായി സംഭാഷണം നടത്തുന്നത് കാര്യക്ഷമ
മായ ഒരു സമീപനമാണ്. സിബ ഇതിനകം തന്നെ 
വനാമി ചെമ്മീൻ ആപ്ലിക്കേഷൻ സമാരംഭിച്ചു. ഈ 
ആവശ്യത്തിനായി ഒരു മ�ൊബൈൽ ആപ്ലിക്കേഷനും 
ഡയഗ്‌ന�ോസ്റ്റിക് സേവനങ്ങളുടെ ഫലങ്ങൾ ഈ 
ആപ്ലിക്കേഷനിലൂടെ അയയ്ക്കാം. കെസിടി ലാബുക
ളിലൂടെ കർഷകർക്ക് മണ്ണ്, ജലാര�ോഗ്യ കാർഡുകൾ 
വിതരണം ചെയ്യുന്നതിനുള്ള സംവിധാനവും സിബ 
വികസിപ്പിച്ചെടുത്തിട്ടുണ്ട്, ഭീമവരം മേഖലയിലെ 
കുറച്ച് കർഷകർക്ക് ഈ അവസരത്തിൽ മണ്ണും ജല 
ആര�ോഗ്യ കാർഡും ലഭിച്ചു.

ആശയവിനിമയത്തിനിടെ കർഷകർ ര�ോഗ പ്രതി
ര�ോധം, വൈവിധ്യവൽക്കരണം, വിപണി, വിള ഭ്രമണം 
എന്നിവയെക്കുറിച്ച് ച�ോദ്യങ്ങൾ ഉന്നയിക്കുകയും 
ശാസ്ത്രജ്ഞരും ഉദ്യോഗസ്ഥരും മറുപടി നൽകുക
യും ചെയ്തു. 

പരിസ്ഥിതി ഡിവിഷൻ പ്രിൻസിപ്പൽ സയന്റിസ്റ്റും 
സയന്റിസ്റ്റ് ഇൻ ചാർജുമായ ഡ�ോ. എം. മുരളീധർ, സി
ഐബിഎയുടെ സ�ോഷ്യൽ സയൻസ് ഡിവിഷനിലെ 
പ്രിൻസിപ്പൽ സയന്റിസ്റ്റ് ഡ�ോ. എം. കുമാരൻ എന്നി
വർ കെസിടി ഗ്രൂപ്പുമായി പരിപാടി ഏക�ോപിപ്പിച്ചു.

കടപ്പാട്: ഐസിഎആർ-സിഐബിഎ
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ചെമ്മീന്‍

1. Michael Moretti
American Taste
8055 W. Machester Ave, Suite 310
Playa Del Rey CA 90293-7965
Tel: 310-839-3743
Mob: 310-666-2551
E-mail: moretti@american-taste.com
Web: american-taste.com 
Shrimp
	
2. Yuji Ikeda
President
Sanyo Corporation
Sanyo Building
No. 76 1 Chome Isecho Nishiku
Yokohama 220-0045, Japan
Tel: 045 231 8698
Fax: 045 241 8619
E-mail: sanyoco@nifty.com
Kuruma Shrimp

3. Ryosuke  Watanabe
Fortune International Co. Ltd.
No. 6-12-8 Shinbash Minato.ku,  
Tokyo
Tel: 81 3 3437 4425
Fax: 81 3 3437 4426
Mob: 81 90 8045 8610
E-mail: wfic@d7.dion.ne.jp
Shrimp
 	
4. Hiroki Yamamoto
Manager
In Charge of Purchasing Development
SRS Group Merchandising Dept.
SRS Holdings Co. Ltd.
Osaka Kokusai Building 30F
2-3-13, Azuchi-Machi
Chuo-ku, Osaka-City
Osaka, 541-0052,
Japan
Tel: 06-7709-9902
Fax: 06-6264-3107
E-mail: hi-yamamota@sato-rs.jp
Web: www.srs-holdings.co.jp 
Nobashi shrimp

5. Mitsuru Moriyama
Assistant Manager
Quality Assurance Dept.
Foods Division
Matsuda Sangyo Co. Ltd.
2F 1-34-11, Shinjuku, Shinjuku-ku 
Tokyo 160-0022, Japan
Tel: 81 3 5919 3239
Fax: 81 3 3356 2006
Mob: 81 90 3200 7445
E-mail: moriyama.m@matsuda_
sangyo.co.jp 
Shrimp	

6. Ryo Takahashi
Project Manager
Aquaculture Business Development 
Group
Food Department
Food & Consumer Services Division
Toyota Tsusho Corporation
Tokyo Head Office 
2-3-13, Konan, Minato-Ku, Tokyo
108-8208 Japan
Tel: 81-3-4306-3869
Fax: 81-3-4306-8863
E-mail: ryo_takahashi@toyota-
tsusho.com
Web: www.toyota-tsusho.com 
Shrimp

7. Takeshi Mishima
Assistant Manager Resourcing 
Division
Nissin Foods Holdings Co. Ltd.
28-1, 6-chome, Shinjuku
Shinjuku, Tokyo, 160-8524
Japan
Tel: 81-3-3205-5277
Fax: 81-3-3205-5099
Mob: 81-80-3432-6297
E-mail: takeshi.mishima@nissin.com
Web: www.nissin.com
Frozen  shrimp/Freeze dried	

8. Yuka Komatsu
Executive Vice President
Higashimaru International 

Corporation
Yumoto Building 2F
2-6, Higashi-Nihonbashi
1-Chome, Chuo-ku
Tokyo 103-0004 Japan
Tel: 03-3863-5951
Fax: 03-3863-9467
E-mail: yuka_komatsu@hic.jp.com 
Web: www.hic-jp.co.jp
Freeze dried shrimp

9. Tomoki Kimura
Foods Group
Seafoods Division Tokyo Team
S.Ishimitsu & Co. Ltd.

Tokyo Branch
Omori Bellport, B-7F
6-26-2, Minamiooi, Shinagawa-ku
Tokyo 140 0013, Japan
Tel: 81-0-3-6367-9022
Fax: 81-0-3-6367-9023
Mob: 81-0-80-1271-8398, 81-0-3-
6367-9073
Email: t-kimura@ishimitsu.co.jp
Stretched (Nobashi) shrimp

സെഫാല�ോപ�ോഡ്‌സ്

1. Koji Hamaguchi
Business Section
Shinto Corporation
13-40, Kohnan 2-Chome
Minata-ku, Tokyo – 108-0075, Japan
Tel: 03-3458-5117
Fax: 03-3458-5253
Mob: 080-5646-0518
E-mail:
hamaguchik@shinto-corp.co.jp
Squid, Cuttlefish

ജപ്പാൻ ഇന്റർനാഷണൽ സീഫുഡ്‌ ആൻഡ്‌  
ടെക്‌നോളജി എക്സ്‌പോ 2018 ലഭിച്ച അന്വേഷണങ്ങൾ

t{S-Uv F³-Izbdn
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മറ്റുള്ളവ

1. Toshiyuko AO
General Manager Overseas Dept.
Marubeni Food Group
M/s. Benirei Corporation
9-25, 4-Chome, Shibaura
Minato-Ku, Tokyo, Japan
Tel: 03 3769 0057
Fax: 03 3769 0267
Mob: 080 8572 7159
E-mail: toshiyuki_ao@benirei.co.jp
Shrimp, Cuttlefish, Squid, Octopus

2. Tadashi Tom Hamada
General Manager
Food Labeling Consultant
Marine Resources Team
First Marine Products Div.
Marine Products & Products Unit
Toho Bussan Kaisha Ltd.
A.B. Floor, Shiba Park Bldg.
A.I. Shiba Koen 2 Chome
Minato Ku Tokyo 105 8547
Japan
Tel: 81 3 3438 5746, 81 3 3438 5850
Mob: 81 80 1080 0166
E-mail: hamadadesu1@docomo.ne.jp,
hamada@tohob.co.jp
Web: wwwtohob.co.jp
Fr. marine products, Shrimp, 
Cuttlefish, Squid

3. Toshio Aoki
Vice President
K.K. Ice Station
Honnma Bldg., 4F, 2-16-7

Nihonbashi Kayaba-Cho
Chuo-Ku, Tokyo 103-0025
Tel: 03-3527-2823
Fax: 03-3527-2824
Mob: 090-7208-0500
Marine products 	

4. Toru Kouda
Foreign Tade GM
Soushoku Group Adachi 
Corporation Co. Ltd.
Head Office 6 20 34  Tsukuo
Chuo-Ku, Tokyo, Japan 104 0045
Tel: 81 3 5148 5808
Fax: 81 3 5148 5788
Mob: 81 (0) 90 3512 4160
E-mail: t_koudo@soushoku.com 
Sea urchin, Shark meat/skin
 
5. Yoshiyuki Furuya
Unit Manager, Trade Team
CGC Japan Co. Ltd.
2-1-14, Okubo, Shinjuku-ku
Tokyo 169 8534, Japan
Tel: 81 3 3204 0187
Fax: 81 3 3207 1227
Mob: 81 80 8017 3931
E-mail: y.furuya@cgcjapan.co.jp
Web: www.cgcjapan.co.jp
Retailed marine products	

6. Akihiro Oda 
Director
General Manager
Mutusushi Shimbayashi
Senior Advisor 
Research and Development Div.
Domoto Foods Co. Ltd.

4-18-2 Tomo-Chuo Asaminami-Ku
Hiroshima-731-3165, Japan
Tel: 082 848 2993, 082 848 1155 
Fax: 082 849 4596, 082 848 4389
E-mail: oda@domoto.co.jp, 
 mu-shinnbayashi@domoto.co.jp
Web: www.domoto.co.jp
All kinds of seafood

7. Ryo Hanasaki
Deputy General Manager
Osaka Seafood Division
Tokusui Corporation
Osaka Office, 1-7-2
Nishihonmachi, Nishi-Ku
Osaka 550 0005, Japan
Tel: 81 67638 5590
Fax: 81 67638 5594
Mob: 81 80 1792 1451
E-mail: hanasaki@tokusui.co.jp
Web: www.tokusui.co.jp
Shrimp, Cuttlefish, Octopus	

8. Takashi Yamanaka
Supervisor
Marine Products Trading Sect.
Marine Products Trading Dept.
Hoko Co. Ltd.
Thinkpark Tower, 2-1-1, Osaki
Shinagawa-ku, Tokyo 141-6011
Japan
Tel: 81 3 6420 2221
Fax: 81 3 6420 2245
Mob: 81 90 6195 2187
E-mail: t.yamanaka.hko@nippon.
ham.co.jp
Web: www.hko.co.jp
Shrimp, Cuttlefish, Squid, Crab

9. Yasuaki Okumoto
Deputy General Manager
Processed Marine Products Section 1
Processed Marine Products Dept. 1
Kyokuyo Co. Ltd.
3-6, 3-Chome, Akasaka
Minato-Ku, Tokyo 107 0052, Japan
Tel: 81 3 5545 0711
Fax: 81 3 5545 0758
E-mail: yasuahi.okumoto@
hyakuyo.co.jp
Marine products and shrimp

10. Nobuaki Tagashira
Food Dept. 3, Sect. 6
Hanwa Co. Ltd.
1-13-1, Tsukiji, Chuo-ku
Tokyo 104 8429, Japan
Tel: 81 3 3544-2325
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Fax: 81 3 3544-2105
Mob: 81 90 5961-1406
E-mail: tagashira-nobuaki@hanwa.
co.jp
Marine products, Shrimp

11. Onozuka Kazuya
Sales Director
Camel Co. Ltd.
Casa Ikebukuro 603, 1-9-11
Nishi Ikebukuro, Toshima-ku
Tokyo 171 0021, Japan
Tel: 03-6912-5895
Fax: 03-6914-0109
E-mail: k.onzuka@japan-camel.co.jp
Clam	

12. Ken Kinoshita
Manager, Trade Division
Tosenbo Co. Ltd.
3-4-20, Yawatakita Cho
Ichihara-Shi, Chiba, ZIP: 290 0069
Tel: 81-436-43-6490
Fax: 81-436-43-6817
Mob: 8180-2068-2887
E-mail: k.kinoshita@tosenbo.co.jp
Web: www.tosenbo.co.jp 
Lobster, Cuttlefish, Baigai 

13. Yuki Sakakibara
Dolphin Co. Ltd.
Wholesaler-Distributor
Importer- Exporter
Marine Products Division  2
7th Floor Ohno Bldg.
18-8, Shibuya 3-Chome
Shibuya-Ku, Tokyo 150 0002
Japan
Tel: 81-3-5466-1852
Fax: 81-3-3407-7303
E-mail: dolphin@theia.ocn.ne.jp
Web: www.fish-net.co.jp/dolphins
Cuttlefish, Squid, Octopus, Shellfish, 
Crab, Baigai
 
14. Masahiro Tahara
Branch Manager of Osaka Office
General Manager
Shrimp, Myanmar-Team

Matsuoka Co. Ltd.
Osaka Office
Recruit Shin-Osaka Bldg,
11th Fl.5-14-22
Nishi-Nakajima Yodgawa-ku
Osaka, Japan
Tel: 81-6885-5577
Fax: 81-6-6307 3636
Mob: 81 90 6843 4196
E-mail: tahara@matsuoka.co.jp
Shrimp, Squid, Cuttlefish, Surimi, 
Frozen fish

15. Shigeyuki Imamura
President
Imamura Joint Venture Corporation
206 Technoplaza Mie
Higashichisato Kawage-cho
Tsu-shi Mie 510 0303
Japan
Tel: 81 592 273 6348
Fax: 81 592 273 6349
E-mail: soncon@mecha.ne.jp
Shrimp, Cuttlefish	

16. Kaz. Yamaguchi
Director & General Manager
Marine Products Dept.
IBC Corporation
Nisshohkan 4 FL
1-10, Kabuto-Cho, Nihonbashi, 
Chuo-Ku

Tokyo, Japan – 103 0026
Tel: 03-3665-1900
Fax: 03-3665-1818
Mob: 81-90-3237-7158
E-mail: yamaguchi@ibcf.co.jp 
Web: www.ibc-corp.jp
Marine Products 

17. Yoshikazu Nakao
Counselor, Veterinary
Sanwa Insecticide Co. Ltd.
Hokkaido  Office
6JO, 10 Chome, 18-5 Nishino
Nishi-Ku, Sapporo
Hokkaido, 063-0036
Japan
Tel: 81 11 665 8233
E-mail: nac10@seagreen.ocn.ne.jp
Chitin, Chitosan

18. Tetsuji Totsune
President
Maple Foods Limited
6-14-8, Tsukiji, Chuo-ku
Tokyo, Japan – 104 0045
Tel: 81-3-5565-7001
Fax: 81-3-3545-4059
Mob: 81-90-4826-9032
E-mail:
tetsuji_tsukiji@maplefoods.co.jp
Web: www.maplefoods.co.jp 
All kinds of seafood

ബാദ്ധ്യത നിരാകരണം:  ഈ വിഭാഗത്തില്‍ ഉള്‍പ്പെ
ടുത്തിയിട്ടുള്ള വിവരങ്ങള്‍ പ�ൊതുജന താല്‍പര്യത്തെ 
കരുതിയാണ്. കൃത്യത ഉറപ്പുവരുത്താന്‍ എല്ലാതലങ്ങളി
ലും ശ്രമം നടത്തിയിട്ടുണ്ട്. തെറ്റുകള�ോ, ഒഴിവാക്കപ്പെട്ട 
വിവരങ്ങള�ോ സംബന്ധിച്ച ഉത്തരവാദിത്തം ഞങ്ങള്‍ 
എടുക്കുന്നില്ല. ഈ വിഭാഗത്തില്‍ നല്‍കിയിട്ടുള്ള വിവര
ങ്ങള്‍ സംബന്ധിച്ച് ഏതെങ്കിലും തരത്തിലുള്ള വ്യാപാര 
തര്‍ക്കങ്ങള്‍ക്ക് എംപിഇഡിഎയ�ോ ഈ ന്യൂസ്‌ലെറ്ററിന്റെ 
പ്രസാധകര�ോ ഉത്തരവാദികളല്ല.
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